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RESPETO AL MEDIO AMBIENTE IEEEEEED

Infrima, siguiendo con su politica de respeto y conservacién del
medio ambiente esta Certificado en la norma internacional de Medio

Ambiente ISO 14001:2004

Infrima, continuing its policy of respecting and preserving the

environment is certified by international standard /SO 714001:2004
Controlamos el cumplimiento de todos los requisitos legales y pone-
mos en practica politicas de reduccién de recursos naturales, reciclaje

y gestién de residuos.

We control compliance with all legal requirements and policies we
Implement resource reduction, recycling and waste management.
Comprometidos con el disefio ecoldgico, y la disminucién del

consumo energético.

Committed to eco-design, and reduced energy consumption.
Uso de compresores de alta eficiencia energética y bajo nivel sonoro.
Compressors with high energy efficiency and low noise level.

SERVICIO AL GLIENTE

INNOVACION Y DISENO

Permanentemente comprometidos con la innovacion, mejorando los
sistemas de frio y utilizando los mas novedosos materiales y
componentes en nuestros nuevos disefos.

Permanently committed with the innovation, improving cooling systems
and using the newest materials and

components in our new designs.

Controladores electrénicos con relés de 2HP (30 amps) garantizando
un mayor nimero de operaciones con mayor fiabilidad y
estanqueidad frente a la entrada de humedad.

Electronics controllers with 2HP (30 amps) guarantee relays a greater
number of operations with greater reliability and sealing against moisture
penetration.

Incorporacién de iluminacién LED, llegando a reducir el consumo
energético entre un 80% y 90%, respecto a una bombilla tradicional
manteniendo la calidad de la luz.

Incorporating LED lighting, to decue the energy consumption by 80% and
90% compared to a traditional bulb maintaining the quality of light.

Infrima cuenta con un extenso grupo de profesionales tanto a nivel
nacional como internacional al servicio del cliente.

Infrima has a large group of professionals for national and international cus-
tomer service.

El servicio Postventa de Infrima (SAT) esta volcado en el asesoramien-
to, atencion, reparacion y envio de respuestos al servicio del cliente.
Infrima technic assistance service (TAS) is focused on advising, care, repair
and delivery of spare parts to customer service.

INFRIMA esta abierto a asesorarle en sus proyectos a través de su
departamento de oficina técnica.

INFRIMA offers assistance in all your projects through its technical depart-
ment.

@ infrima

CALIDAD Y CERTIFICADOS NEEED

HACCP

Todos nuestros productos pueden incorporar un médulo HACCP para el
cumplimiento del reglamento CE852/2004, bajo pedido. HACCP

All of our products can incorporate an HACCP module to fullfil with the regulation
CE852/2004, on request.

Seguridad eléctrica / Electrical safety

El 100% de nuestra produccion es testeada en su fase final de fabricacion , segun
normativa de Seguridad Eléctrica UNE-EN 60335-2-89:2004. Garantizando

funcionamiento y niveles de calidad 6ptimos.

700% of our production is tested in its final phase of manufacturing, according to the
electrical safety UNE-EN 60335-2-89:2004 standards.

Ensuring the correct working and high quality levels.

RoHS

Nuestros productos cumplen con la normativa RoHS (2002/95/CE), referente a la no
utilizacion de sustancias peligrosas en determinada concentraciones permitidas en

aparatos elécticos y electrénicos. 2002/95/EC
Our products comply with the RoHS standard (2002/95/CE), concerning the non-use of

dangerous substances in electric and electronics machines.

CE

Los aparatos descritos en este catalogo estan conformes con las Directivas del
Consejo DC 2004/108/CE (Seguridad eléctrica) y DC 2006/95/CE (Compatibilidad

electromagnética).
The apparatuses described in this catalogue are in agreement with the Directors of Council
DC 2004/108/CE (Electrical sequrity) y DC 2006/95/CF (Electromagnetic Compatibility).

Camara de ensayos / Test chamber

Infrima dispone de una cdmara de ensayos termodindmicos avanzada donde se

efectlan los ensayos seglin normativa ISO_23953-1/2=2006 (Muebles frigorificos -*YJ
comerciales. Clasificacién, requisitos y condiciones de ensayo). ’_.,
Garantizando el correcto funcionamiento de todos nuestros fabricados en las 1**

condiciones de funcionamiento especificadas.

Infrima has an advanced thermodynamic test Chamber;, where all technical testings are ca-
rrfed out under ISO_23953-1/2=2006 (commercial refrigeration furniture. Classification, re-
quirements and test condlitions normative). Ensuring the proper working of all our
manufactured in specified operating conditions.

Linea Sodigel plus / Sodigel plus Line

Esta etiqueta la encontrard a lo largo de este catélogo identificando los articulos

pertenecientes a la linea Sodigel plus, productos disefiados para el gran profesional

fabricados en acero inoxidable AISI 304 18/10. con espesores para las superficies de &
trabajo de hasta 3 mm. Cantos higiénicos redondeados y curvos.

This label will find throughout this catalog to identify the items belonging to the Sodigel plus
line Sodligel plus, great products designed for professional manufactured in

stainless steel AlSI 304 18/10. for surfaces with thicknesses up to 3 mm. Hygienic

rounded and curved edges.

www.infrima.com



CONDICIONES GENERALES DE VENTA

1.0 Condiciones

1.1 « El &mbito de aplicacion de las presentes condiciones generales de venta abarca toda la gama de productos que Infrima hosteleria s.I., ha referenciado en el presente catalogo.

1.2 « El comprador realizara los pedidos en los términos y condiciones expresamente publicados por Infrima hosteleria s.I., en el catalogo de mercancias.

1.3 « Infrima hosteleria s.l., reserva el derecho de modificar los articulos incluidos en catalogo en funcion de las necesidades de la produccién o de la existencia en el mercado de la materia prima para
su fabricacion.

2.0 Pedidos y presupuesto

2.1 « Los pedidos podran efectuarse de forma verbal o por escrito, favoreciendo siempre la posibilidad de comprar a través de los servicios comerciales de Infrima hosteleria s.I.

2.2 » Una vez verificado el alta del cliente por parte de Infrima hosteleria s.I.., se expedira la oportuna carta de condiciones en la que se detallaran las condiciones comerciales que regiran desde ese
momento entre ambas partes.

2.3 « El pedido queda condicionado a la aceptacion definitiva por parte de Infrima hosteleria s.I..

2.4 « El plazo de validez de un presupuesto sera de 30 dias a partir de la fecha del mismo.

2.53 I. Todgs los pedidos cuya fabricacion requieran una medida especial o unas caracteristicas concretas por requerimiento expreso del cliente, este vendra obligado a garantizar el 50% del precio por
adelantado.

2.6 ¢+ La falta de pago por parte del comprador daré derecho a Infrima hosteleria s.I., a resolver el contrato en los términos expresamente establecidos en el articulo 1.124 del Cédigo Civil.

3.0 Plazos de entrega

3.1 « Quedando supegditada la mercancia incluida en el presente catalogo a un proceso de fabricacion del producto solicitado por el comprador, el plazo de entrega facilitado por Infrima hosteleria s.I.,
tendra el caracter de orientativo o aproximado en el tiempo.

3.2 « Infrima hosteleria s.|.,, informara puntualmente al comprador del estado de elaboracion de su pedido en la cadena de produccion para evitar la demora del consecuente perjuicio del cliente.

3.3 « Los eventuales retrasos en la entrega no podran dar lugar a penalizacion alguna o indemnizacion por dafios y perjuicios, ni facultaran al comprador para anular el pedido, siempre que sea por
causa imputable al proceso de fabricacion.

4.0 Transporte de la mercancia

4.1 « La mercancia viajara siempre a portes debidos salvo pacto suscrito o de forma expresa con cada uno de los clientes, que quedaran debidamente reflejados en la carta de condiciones que sera
expedida a tales efectos.

4.2 » Cuando la mercancia viaje a portes debidos por indicacion expresa del cliente o porque asi esté pactado en la carta de condiciones, Infrima hosteleria s.I., queda exonerado de las posibles taras o
defectos que pudieran ser imputables al transporte de la mercancia.

4.3 « Cuando la mercancia viaje a portes pagados por Infrima hosteleria s.l, el cliente tiene que notificarle a Infrima hosteleria s.I,, por escrito dentro de las 24 horas siguientes a la recepcion de la
mercancia, cualquier defecto o tara imputable a la agencia de transportes para facilitar la reclamacion de la responsabilidad de acuerdo a la Ley 16/1.987 de Ordenacion de los Transportes Terrestres y
RD 1.111/1.990 por el que se aprueba el reglamento de la LOTT.

4.4 « No sera admitida ninguna devoluciéon de mercancia cuya tara o defecto sea imputable a la agencia de transporte, excepto que el cliente cumpla el siguiente requisito:

Que se lo notifique a Infrima hosteleria s.I, y/o a la Agencia de Transportes dentro de las 24 horas siguientes a la recepcion de la mercancia o en el plazo legalmente establecido en cada momento en
la Ley de Ordenacion de Transportes Terrestres.

4.5 «La reclamacion contra el porteador por dafo o averia, debera hacerse en el acto del recibo de los bultos siempre que se trate de dafios aparentes y dentro de las 24 horas siguientes al recibo, si
los dafios fuesen no aparentes. La protesta o reserva debe hacerse por escrito.

5.0 Entre?a de mercancias

5.1 « La relacion contractual quedara perfeccionada cuando Infrima hosteleria s.I., entregue la mercancia al comprador a través del medio de transporte pactado en la carta de condiciones y el vendedor
firme previa revision de la mercancia, el albaran o nota de entrega.

5.2 « Rehusando el comprador sin causa justa, el recibo de los bienes comprados, Infrima hosteleria s.I., podra pedir el cumplimento o la rescision del contrato, siendo los gastos originados de cuenta
de quien hubiere dado motivo para constituirlo.

6.0 Precios y forma de pago

6.1 + Los precios de los productos ofertados por Infrima hosteleria s.|., dentro del dambito de su actividad empresarial, son los contenidos en la tarifa vigente publicada en catalogo.

6.2 « Los precios contenidos en el catalogo no incluyen impuestos directos o indirectos, ni tasas o aranceles de naturaleza alguna.

6.3 « La tarifa aplicable en cada afio de vigencia del catalogo publicado, sera debidamente notificada a los clientes de Infrima hosteleria s.I, por cualquier medio habilitado en derecho. 6.4 ¢ Infrima
hosteleria s.|., hara constar el precio de la mercancia vendida en el presupuesto ofertado al cliente y en la factura que relaciona los productos vendidos de acuerdo con las tarifas vigentes.

6.5 ¢ Infrima hosteleria s.l., y el cliente-comprador estableceran las formas de pago de las mercancias adquiridas en la carta de condiciones, y en su defecto, el precio sera abonado en su integridad una
vez puestas las mercancias a disposicion del comprador.

6.6 + Infrima hosteleria s.|., se reserva el derecho a rectificar las erratas o errores materiales de que pudiera adolecer las presentes condiciones generales de venta.

7.0 Falta de pago

7.1 « Todos los retrasos en el pago del precio sobre el plazo estipulado, ?enerarén el interés legal del dinero incrementado en 2 puntos mensualmente, y en el concepto de pena convencional.

7.2 « Todos los gastos que se originen, tanto judiciales como extrajudiciales, incluyendo los gastos bancarios, notariales, de abogados, de procuradores, etc., por el impago de recibos, letras de cambio,
pagarés, cheques, etc., se pagaran por la parte compradora.

8.0 Garantia de los productos fabricados por Infrima hosteleria s.I.

8.1 « Todos los productos incluidos en nuestro catélogo, ?ozan de una garantia de un afio contado a partir de la fecha de entrega de la mercancia.

8.1.1 « Los productos fabricados por Infrima hosteleria s.I, que pudieran adolecer de algun defecto de fabricacion, seran reparados o sustituidos por otro de iguales caracteristicas, siempre que por
parte del cliente se cumplan en debida forma los requisitos que con toda claridad y precision se detallan a continuacion:

1-Que el cliente avise por escrito a Infrima hosteleria s.|., de la existencia de un posible defecto.

2-Que la pieza que tiene que ser sustituida sea enviada a la sede de nuestra empresa para su oportuna revision.

3-Que el cliente abone los portes de ida y vuelta de la pieza que tiene que ser susceptible de reposicion o reparacion.

4|*EI cliente goza de una garantia en todos los productos que adquiera, que despliega sus efectos dentro de la instalacion comercial de Infrima hosteleria s.I., pero en ningln caso podra asumirse en
el exterior.

8.2 « Los servicios técnicos de Infrima hosteleria s.l., asumen la responsabilidad de examinar la pieza o mercancia remitida por el cliente para corroborar la existencia de un posible defecto de fabricacion.
8.3 ¢ Si del dictamen de la oficina técnica de Infrima hosteleria s.I., se determina la existencia de un defecto de fabricacion, Infrima hosteleria s.I., vendra obligado a sustituir o reparar la mercaderia que
fue comprada por el cliente, le sera enviada al domicilio social que figure en el albaran originario sin coste alguno para el cliente excepto los portes.

8.4 ¢ Las piezas o materiales seran siempre sustituidos por otros de iguales caracteristicas o calidades.

8.5 « El cambio o la sustitucion de las piezas defectuosas no incluyen ni la instalacion ni la mano de obra que haya de ser realizada por terceras personas.

8.6 « El cliente tiene pleno derecho a recibir informacion técnica del dictamen emitido por el fabricante.

8.7 + Quedan excluidos de garantia los consumibles, como por ejemplo los tubos fluorescentes, bombillas, etc.

9.0 Reclamaciones

Las posibles reclamaciones acerca del estado o de la cantidad de la mercancia, se efectuaran por escrito (carta, fax o correo electrénico), en el plazo de los ocho dias siguientes a su recepcion, excepto
las referentes a material golpeado, que seguiran el procedimiento marcado en los puntos 4.3 y 4.4. Se debera adjuntar a cada reclamacion los datos de nimero de pedido, nimero de albaran y nimero
de factura.

10.0 Devoluciéon de mercancias

10.1 « No se admitiran devoluciones sin el previo consentimiento expreso por parte de Infrima hosteleria s.|.,

10.2 » No se admitira en ninguin caso, la devolucién de materiales usados, sin plastico protector, los probados o los encargados a medida.

10.3 » Todos los gastos de retorno de la mercancia a devolver, manipulacion, embalajes y seguro, correran por parte del comprador, siendo estos los encargados de reclamar los dafios o pérdidas que
se pudieran ocasionar.

10.4 Infrima hosteleria s.I., se reserva el derecho de admision de la devolucion hasta su inspeccion de calidad y cantidad de la mercancia en nuestras instalaciones.

10.5 « El importe a abonar se descontara en la préxima compra.

11.0 Reserva de dominio

11.1 « El vendedor se reserva el dominio de la mercancia vendida hasta el pago completo de todas las cantidades que el comprador le adeude.

11.2 « El vendedor se reserva el derecho de dar por rescindido el contrato si el comprador no cumpliese cualquiera de las condiciones Generales de Venta, resefiadas en virtud de ello, exigir los reinte-
gros, garantias o indemnizacion de perjuicios que conviniera a sus intereses o hubiera lugar en derecho.

12.0 Legislacion aplicable
12.1 « La interposicion de las presentes Condiciones de Venta se encuentra amparada en el Cédigo Civil y en el Cédigo de Comercio, asi como en la Ley 7/1998 de 13 de Abril de condiciones General
de la Contratacion y en la Ley 16/1987 de 30 de Julio de Ordenacién de los Transportes Terrestres.

13.0 Jurisdiccion

13.1 « El contrato de compraventa se entendera siempre realizado en Espafia, rigiéndose por la normativa legal Espafiola en todo lo no previsto en las presentes condiciones generales de venta.

13.2 » Cualquier divergencia surgida como consecuencia del contrato de venta establecido, deberé ser resuelta ante los juzgados y tribunales de Almansa (Albacete) a cuyo fuero se someten expresa-
mente comprador y vendedor, renunciando de manera expresa al que pudiera corresponderles.

13.3 « Queda especialmente convenido que todos los giros impagados o los plazos vencidos seran reclamados, asi como la accién ejecutiva que de ellos dimane, ante los juzgados o tribunales de
Almansa (Albacete) Espafia, aunque sea otro el domicilio del aceptante o el lugar de pago indicado en las letras.

@ infrima

CONTACTO

I 000060

Poligono Industrial El Mugron
C/ Tejares, 11-15
02640 Almansa (Albacete), Espaina (SP)

Tfno: +34 967341203
e-mail: infrima@infrima.com
web: www.infrima.com

DPTO. ADMINISTRACION
administracion@infrima.com

DPTO. COMERCIAL
ventas@infrima.com

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA
sat@infrima.com

facebook.com/infrima

twitter.com/Infrima

Descargue aqui nuestro catalogo digital con su aplicacion lectora de cédigos QR

www.infrima.com






VITRINAS HELADERIA

@ infrime_

=
— =
= =)
=
>< =
Y I
= _D|n
= ==
=) ==
== —
[ D
== =
~N o
o
=T =L
= 2
A U
=
% =
Ll
= =
=
=) =
[ |




 CLASE CLIMATICA 4+ (35°C - 70% HR)
» DESESCARCHE INVERSION DE CICLO
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EXPOSICION HELADERIA
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera de trabajo en acero inoxidable.

Bastidor en tubo de acero inoxidable.

Estructura soporte cristales en aluminio anonizado.

Cristal delantero pirolitico, con apertura hacia abajo mediante guia
inferior.

Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm.

Sistema antiempafiamiento ajustable en base a la temperatura
ambiente para optimizar los consumos.

Espacio para las cubetas de reserva bajo la superficie expositora.
Superficie expositora inclinada para una excelente visibilidad
lluminacién del mostrador con LEDs de alta intensidad
Refrigeracion ventilada con evaporador doble para uniformar las
temperaturas en la cuba;

Evaporadores tratados con cataforesis para evitar la corrosion de los
acidos del helado y las corrientes galvanicas.

Desescarche con inversion de ciclo en lapsos muy breves para reducir

al maximo las variaciones de temperatura del helado, incluso en
condiciones ambientales dificiles.

Centralita electronica digital colocada en la parte superior del
mostrador para un facil control de la temperatura.

Evacuacion automatica de la condensacion.

Clase climatica 4+ (35°/70% H.R.) con compresor semi -hermético
Clase climatica 4 (30°/55% H.R.) con compresor hermético

Cierre posterior con cortina enrollable en los médulos lineales,
plexiglas en los rinconeros

Soporte con iluminacion LED para carteles de sabores.

* Opcional:
Combinacién congelacion heladeria/refrigeracion pasteleria.

Mod. Largo* | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
G12 1180 1165 1200 12 11/2 1010 230/1/50 Hermético R-404a
G16 1530 1165 1200 16 11/2 1360 400/3/50 Semi-hermético R-404a
G18 1680 1165 1200 18 2 1700 400/3/50 Semi-hermético R-404a
G20 1880 1165 1200 20 2 1700 400/3/50 Semi-hermético R-404a
G24 2180 1165 1200 24 21/2 2160 400/3/50 Semi-hermético R-404a
G1212 2180 1165 1200 12+12 11/2 1010+1010 230/1/50 Hermético R-404a
GA30E - 1147 1200 13 11/2 1010 230/1/50 Hermético R-404a

* Medidas sin paneles laterales

Esquemas de cotas
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VITRINAS HELADERIA

VITRINA PROFESIONAL HELADERIA MOD. GENESIS

Clase climatica
35°C /70 % HR

GENESIS
4+

www.infrima.com
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera de trabajo en acero inoxidable.

Bastidor en tubo de acero inoxidable.

Estructura soporte cristales en aluminio anonizado.

Cristal delantero curvo pirolitico, con apertura hacia arriba mediante
pistones hidraulicos.

Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm.

Sistema antiempafiamiento ajustable en base a la temperatura
ambiente para optimizar los consumos.

Espacio para las cubetas de reserva bajo la superficie expositora.
Superficie expositora inclinada para una excelente visibilidad.
lluminacién del mostrador con LEDs de alta intensidad
Refrigeracion ventilada con evaporador doble para uniformarlas
temperaturas en la cuba;

Evaporadores tratados con cataforesis para evitar la corrosion de los

acidos del helado y las corrientes galvanicas.
Desescarche con inversion de ciclo en lapsos muy breves para reducir
al maximo las variaciones de temperatura del helado, incluso en
condiciones ambientales dificiles.
Centralita electronica digital colocada en la parte superior del
mostrador para un facil control de la temperatura.
Evacuacion automatica de la condensacion.
Clase climatica 4+ (35°/70% H.R.) con compresor semi -hermético
Clase climatica 4 (30°/55% H.R.) con compresor hermético
Cierre posterior con cortina enrollable en los médulos lineales,
plexiglas en los rinconeros
Soporte con iluminacion LED para carteles de sabores.
Travesafios de retencidén cubetas en acero inoxidable con paso variable
incluidos.
* Opcional:

Combinacién congelacion heladeria/refrigeracion pasteleria.

Mod. Largo* | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
AM12 1150 1200 1370 12 1172 1010 230/1/50 Hermético R-404a
AM16 1500 1200 1370 16 1172 1360 400/3/50 Semi-hermético R-404a
AM18 1650 1200 1370 18 2 1700 400/3/50 Semi-hermético R-404a
AM20 1850 1200 1370 20 2 1700 400/3/50 Semi-hermético R-404a
AM24 2150 1200 1370 24 21/2 2160 400/3/50 Semi-hermético R-404a
AM1212 2150 1200 1370 12+12 1172 1010+1010 230/1/50 Hermético R-404a
AMA30E = 1200 1370 13 11/2 1010 230/1/50 Hermético R-404a
AMA30I - 1200 1370 13 1172 1010 230/1/50 Hermético R-404a

* Medidas sin paneles laterales

Esquemas de cotas
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VITRINA PROFESIONAL HELADERIA MOD. AMBAR
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Clase climatica
35°C /70 % HR 4+
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VITRINAS HELADERIA

Fabricado en acero inoxidable. Evaporadores tratados con cataforesis para evitar la corrosién de los T
Encimera de trabajo en acero inoxidable. acidos del helado y las corrientes galvanicas. Clase climatica
Bastidor en tubo de acero inoxidable. Desescarche con inversién de ciclo en lapsos muy breves para reducir 30°C/55%HR
Estructura soporte cristales en aluminio anonizado. al maximo las variaciones de temperatura del helado, incluso en

Cristal frontal de apertura descendente. condiciones ambientales dificiles.

Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm. Centralita electronica digital colocada en la parte superior del

Sistema antiempafamiento ajustable en base a la temperatura mostrador para un facil control de la temperatura.

ambiente para optimizar los consumos. Evacuacion automatica de la condensacion.

Espacio para las cubetas de reserva bajo la superficie expositora. Clase climética 4 (30°/55% H.R.) con compresor hermético

Superficie expositora inclinada para una excelente visibilidad Cierre posterior con cortina enrollable.

lluminacién del mostrador con LEDs de alta intensidad
Refrigeracion ventilada con evaporador doble para uniformar las
temperaturas en la cuba.

Mod. Largo* | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tensiéon / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
Z12 1180 1165 1200 12 11/2 880 230/1/50 Hermético R-404a
Z16 1530 1165 1200 16 2x1 1105 230/1/50 Hermético R-404a
Z18 1680 1165 1200 18 2x11/4 1375 230/1/50 Hermético R-404a
Z20 1880 1165 1200 20 2x11/4 1375 230/1/50 Hermético R-404a
224 2180 1165 1200 24 2x11/2 1790 230/1/50 Hermético R-404a

* Medidas sin paneles laterales

1] IO T

o Fal I R o

N
AN
AN
N
W
] e
v

1147

1589 ~ 1530 1180

147

N
e
N\
W
N

147

@ infﬁml.‘l www.infrima.com



infrunc

* CLASE CLIMATICA 4 (30°C - 50% HR)
» DESESCARCHE INVERSION DE CICLO
* CANALIZABLE
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VITRINAS HELADERIA

Fabricado en acero inoxidable. lluminacién del mostrador con LEDs de alta intensidad T
Encimera de trabajo en acero inoxidable. Refrigeracion ventilada. Clase climatica
Bastidor en tubo de acero inoxidable. Desescarche con inversién de ciclo en lapsos muy breves para reducir 30°C/55%HR
Estructura soporte cristales en aluminio anonizado. al maximo las variaciones de temperatura del helado, incluso en

Cristal delantero con apertura hacia abajo. condiciones ambientales dificiles.

Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm. Centralita electronica colocada en la parte trasera del mostrador para

Sistema antiempafiamiento. un facil control de la temperatura.

Espacio para las cubetas de reserva bajo la superficie expositora. Evacuacion automatica de la condensacion.

Superficie expositora inclinada para una excelente visibilidad del Clase climatica 4 (30°/55% H.R.)*

producto.

| lll:

Mod. Largo | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tensién / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
012 1150 1130 1200 12 11/2 880 230/1/50 Hermético R-404a
016 1500 1130 1200 16 2x1 1105 230/1/50 Hermético R-404a
018 1650 1130 1200 18 2x11/4 1375 230/1/50 Hermético R-404a
020 1850 1130 1200 20 2x11/4 1375 230/1/50 Hermético R-404a
024 2150 1130 1200 24 2x11/2 1790 230/1/50 Hermético R-404a
470
470
1 g
U T e | :
] £ - :
Y E E 1 I
| | [m—
1130 113
2150 1850
A A A A A
1650 1500 1150
74 4 % % Y 5. . ¥
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« DESESCARCHE INVERSION DE CICLO

* CANALIZABLE
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EXPOSICION HELADERIA
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.
Encimera de trabajo en acero inoxidable.
Bastidor en tubo de acero inoxidable.
Estructura soporte cristales en aluminio anonizado.
Cristal delantero curvo con apertura hacia abajo.
Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm.
Sistema antiempafamiento.
Espacio para las cubetas de reserva bajo la superficie expositora.
Superficie expositora inclinada para una excelente visibilidad del

lluminacién del mostrador con LEDs de alta intensidad

Refrigeracion ventilada.

Desescarche con inversion de ciclo en lapsos muy breves para reducir
al maximo las variaciones de temperatura del helado, incluso en
condiciones ambientales dificiles.

Centralita electrénica colocada en la parte trasera del mostrador para
un facil control de la temperatura.

Evacuacion automatica de la condensacion.

Clase climatica 4 (30°/55% H.R.)*

producto.
Mod. Largo | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
J1000 1000 1065 1370 7 1 528 230/1/50 Hermético R-404a
J1250 1250 1065 1370 9 1 528 230/1/50 Hermético R-404a
J1500 1500 1065 1370 11 11/4 689 230/1/50 Hermético R-404a
J2000 2000 1065 1370 16 11/2 880 230/1/50 Hermético R-404a
Esquemas de cotas
215
180
L._2_6_0
: B
5 | g g
i g
1065 |
Cristal curvo
2000 1250
py b, 27 4 s P
: A1V | (LT
B i v fd o L
2 I I 72 O L. 1T I 1
7 i 7] 7 i /
1500 1000
7 Z 377 e
2 7% fd g Z
7 | |
7/ 7 7 i 7

@ infrima

VITRINAS HELADERIA

VITRINA PROFESIONAL HELADERIA MOD. JADE

JADE

Clase climatica
30°C /55 % HR

www.infrima.com

D infrima

A

Ve

ml II I . . - VITRINAS DE HELADER

31



. > . ..|.1n"u'|:§h\\i ?‘ runﬂﬁf”"”'ﬂw‘
() ‘
'}_Hg’.'f:'r.'r.t.H'l!‘:__.” Y \ « =3

:"._'
-3




re

e

EXPOSICION HELADERIA
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VITRINAS HELADERIA

Caracteristicas técnicas

Estructura superior en cristal curvo.

Cierre posterior mediante cortina autoentrollable.

Refrigeracion ventilada.

Reserva independiente con refrigeracion estatica.

Termometro y termostato electronicos.

Desescarche automatico mediante gas caliente.

Evaporacién automatica del agua de desescarche.

4 ruedas pivotantes con freno.
lluminacién interior mediante LED.
Paneles laterales color gris.
Clase climatica 4.
Gas refrigerante: R290.
Tension / frecuencia: 230 V / 50 Hz.
Rango de temperatura: -14°C /-16°C.
*Opcional:
- Lavaporcionador de acero inox.
- Cubetas de acero inox:

-2,5 Litros.

-5 Litros.
- Personalizacién adhesivo frontal.

ESMERALDA

Clase climatica 4

Mod. Largo | Ancho Alto Capacidad Consumo | Rendimiento (W) Tension / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas 5L (Kw/24h) -14a-16°C Frecuencia
ESMERALDA 10 1340 800 1343 10 43 770 230/1/50 Hermético R290
ESMERALDA 13 1670 800 1343 13 6,7 1340 230/1/50 2 Herméticos R290

VENTILADO

&3

-"--::._._-..

VITRINAS HELADERIA

Caracteristicas técnicas

Estructura superior en cristal curvo.

Evaporador estatico con aletas y resistencia de desescarche.

Termdmetro y termostato electronicos con desescarche automatico.

Cierre posterior mediante puerta basculante.

Reserva con cierre automatico.
Luz interior LED.

Posibilidad de situar en la cuba 2 altura de cubetas de 120mm de altura.

Clase climatica 4

Tensién / frecuencia: 230 V / 50 Hz
Refrigerante: R290

Rango de temperatura: -15°C /-20°C
*Opcional:

- Kit 4 ruedas pivotantes

- Lavaporcionador de acero inox.

- Cubetas de acero inox (2,5 6 5 litros)

UBISA

Clase climatica 4

Mod. Largo | Ancho Alto Capacidad | Consumo Potencia (W) Tensién / Compresor Refrigerante
(mm) (mm) (mm) | Cubetas 5L | (Kw/24h) -15a-20°C Frecuencia
UBISA 7 1341 723 1253 7+7 9.7 470 230/1/50 Hermético R290
UBISA 9 1656 723 1253 9+9 10 500 230/1/50 Hermético R290
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EXPOSICION HELADERIA
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Base inferior decorada en tablero de MDM lacado.
Camara interna hermética

Refrigeracion ventilada.

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Sistema de drenaje interno.

Unidad condensadora integrada en la parte inferior.

Contenedores para pocetas de 250 mm. de profundidad.

Centralita electrénica colocada en la parte trasera del mostra-

dor para un facil control de la temperatura.
Clase climatica 4 (30°/55% H.R))
Pocetas no incluidas

OPCIONAL : Dos y tres temperaturas diferentes

Mod. Largo | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) | Tension/ | Compresor | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuenia
FUTURA 4 750 730 960 4 1/2 460 230/1/50  Hermético R-404a
FUTURA 6 1000 730 960 6 1/2 460 230/1/50  Hermético R-404a
FUTURA 8 1250 730 960 8 5/8 502 230/1/50  Hermético R-404a
FUTURA 10 1500 730 960 10 5/8 502 230/1/50  Hermético R-404a
FUTURA 12 1750 730 960 12 5/8 502 230/1/50  Hermético R-404a

Esquemas de cotas

FUTURA 8

FUTURA 4

FUTURA 10

FUTURA12 |

@ infrima

MOSTRADOR HELADERIA

MOSTRADOR EXPOSITOR DE HELADERIA MOD. FUTURA

Clase climatica
MR 30°C/55%HR

®

VENTILADO

FUTURA

FUTURA 2

www.infrima.com
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Caracteristicas técnicas

Estructura en acero inoxidable.

Encimera de trabajo en cristal securizado lacado.
Revestimiento exterior en madera de haya.

Decoraciones en acero lacado.

Cémara interna hermética para refrigeracion estatica o por
inmersion en glicol.

Aislamiento de poliuretano de alta densidad 70 mm.
Sistema de drenaje dotado de valvula de desague.

Control termostatico digital en la parte posterior.

Unidad condensadora integrada en la parte posterior.
Posibilidad de unir varios médulos con una misma encimera.
Patas regulables en altura.

Contenedores para pocetas de 510 mm. de profundidad.
*Excluye pocetas y tapas inox.

Mod. Diametro | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
RUSTIK 4 1050 950 900 4x2 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
RUSTIK 5 1050 950 900 5x2 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
RUSTIK 6 1050 950 900 8x2 5/8 630 230/1/50 Hermético R-448a

Esquemas de cotas

/— 950 mm

/— @950 mm

| RUSTIK 4 | | RUSTIK 5
| (
o
I
\ \§
! L = Reserva

Seccidn preinstalada

Aislamiento 70 mm

/— @950 mm

| RUSTIK 6 |

Tapa piramidal

Tapa plana

T wwgsz

wwgsg

@200 mm.

@ infrima

MOSTRADOR DE HELADERIA PARA CREMAS Y GRANIZADOS
| MOD. RUSTIK

-6/-16 °C

Clase climatica 4+ E{"

35°C/ 70 % HR
VENTILADO

Ejemplo de montaje

RUSTIK 5

www.infrima.com
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Caracteristicas técnicas
Fabricado en acero inoxidable AISI 304. Contenedores para pocetas de 510 mm. de profundidad.
Encimera de trabajo en acero inoxidable. Centralita electrénica colocada en la parte trasera del mostra-
Bastidor en tubo de acero inoxidable. dor para un facil control de la temperatura.
Revestimiento exterior en acero inoxidable. Clase climatica 4 (30°/55% H.R.)
Cémara interna hermética. Reserva inferior para doble poceta.
Refrigeracién ventilada. *Excluye pocetas y tapas inox.
Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Sistema de drenaje interno dotado de vélvula de desaglie. OPCIONES :
Control termostatico digital en la parte posterior. Refrigeracion por glicol.
Unidad condensadora integrada en la parte posterior. Revestimiento en corian o similar.
Mod. Largo | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
ARTICO 4 1170 700 950 4+4 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
ARTICO 6 1450 700 950 6+6 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
ARTICO 8 1650 700 950 8+8 5/8 630 230/1/50 Hermético R-448a
ARTICO 10 1910 700 950 10+10 5/8 630 230/1/50 Hermético R-448a
ARTICO 12 2170 700 950 12+12 11/4 950 230/1/50 Hermético R-448a
Modulos disponibles y cotas
a0
700 mm lI lI lI

©@©
@@

MOSTRADOR DE HELADERIA PARA CREMAS Y GRANIZADOS

MOSTRADOR EXPOSITOR DE HELADERIA MOD. ARTICO

-18/-22°C

Clase climatica
30°C /55 %HR

4 &

VENTILADO

MOD. ARTICO

: 950 mm | ]

ARTICO 4

ARTICO 6

ARTICO 8

©@@©@©©
@e@EE

700 mm

: 1550 mm

)

ARTICO 10

QOOOIO)
@@@@©®©

1850 mm I

-

o

ARTICO12 |

@ infrima

ARTICO 12

\

i

Seccidn preinstalada

Aislamiento 70 mm
. —

Reserva

ARTICO 6

www.infrima.com
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EXPOSICION HELADERIA
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera de trabajo en acero inoxidable.

Bastidor en tubo de acero inoxidable.

Base inferior predecorada sin revestimiento.
Cémara interna hermética.

Refrigeracién ventilada u opcionalmente por glicol.
Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Sistema de drenaje interno dotado de vélvula de desaglie.
Unidad condensadora integrada en la parte lateral.
Contenedores para pocetas de

500 mm. de profundidad o dos de 250 mm.

MOSTRADOR DE HELADERIA PARA CREMAS Y GRANIZADOS
MOSTRADOR PREDECORADO DE HELADERIA MOD. MODENA MUD. MUDENA

4 &

VENTILADO

Centralita electrénica colocada en la parte trasera del mostra-
dor para un facil control de la temperatura.

Clase climatica 4 (30°/55% H.R.)

Pocetas y tapas no incluidas

OPCIONES :

Combinacion de dos o tres temperaturas diferentes.
Refrigeracion por glicol.

Clase climatica
30°C /55 %HR

-18/-22°C

Mod. Largo | Fondo Alto Capacidad | Potencia | Rendimiento (W) Tension / Compresor | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) Cubetas (HP) -30°C/+45°C Frecuencia
MODENA 4 1170 700 950 4+4 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
MODENA 6 1450 700 950 6+6 1/2 450 230/1/50 Hermético R-448a
MODENA 8 1650 700 950 8+8 5/8 630 230/1/50 Hermético R-448a
MODENA 10 1910 700 950 10+10 5/8 630 230/1/50 Hermético R-448a
MODENA 12 2170 700 950 12+12 11/4 950 230/1/50 Hermético R-448a

Modulos disponibles y cotas

700 mm

©@©
@@

@@©
©@@©

MODENA 12

@@
@@
©©
©©

Base predecorada

Unidad condensadora

950 mm | o 1200 mm '

incorporada

|  MODENA4 |

MODENA 6 MODENA 8

©@e©@©©
©OOIOC)

: 1550 mm |

700 mm

MODENA10

T —

Aislamiento 70 mm
. —

“

L.

©@@@E©© — =
@@ E®©

1850 mm

i \

| i

Reserva

I T
Y

MODENA 12

Seccidn preinstalada
www.infrima.com
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EXPOSICION HELADERIA

Coracteisticas ténics EXPOSITOR DE HELADERIA ICEBERG

Fabricado en acero inoxidable. EXPOSITOR SOBREMOSTRADOR DE POCETAS ICEBERG

Encimera de trabajo en acero lacado.

Camara interna hermética para refrigeracion estatica.
Aislamiento de poliuretano de alta densidad.

Control termostatico digital.

Unidad condensadora integrada.

Opcional médulo sobremostrador o vertical -16/-18 °C
Contenedores para pocetas de 150 mm. de profundidad.

Pocetas y tapas no incluidas. ESTATICO
Carro mévil y urna de cristal opcionales.

D infrima

IA

Ve

Mod. Largo Fondo Alto Cantidad Potencia | Tension / Rango T2 Refrigeracion | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) pocetas (kW) Frecuencia (°C)
ICEBERG 3 870 565 400 3 CH2 0,35 230/50 -16°C/-18°C Estatica R-448a
ICEBERG 4 600 750 400 2 CH1 + 2 CH2 0,35 230/50 -16°C/-18°C Estatica R-448a
ICEBERG 5 600 750 400 5 CH1 0,35 230/50 -16°C/-18°C Estatica R-448A

Esquemas de cotas

m"ll . . - VITRINAS DE HELADER

\ 600 | | 600 |
I |
o
3
o
]
ICEBERG 4
g
ICEBERG 4 ICEBERG 5
Accesorios
T 3 ICEBERG 5
: | -
CH1 _l L_‘ CH2
2140 mm. .
g 5 8
' ' r
Carro para médulo vertical 600x600 mm. 545 €
3200 mm CH4
o o R Cristal frontal curvo para médulo ICEBERG 3 290 €
@ lnlemn www.infrima.com 45
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EXPOSITORES HELADERIA DE CONGELACION

EXPOSITOR CIRCULAR HELADOS MOD. ECH

Enfriamiento rapido

Tapa abatible

Apto para graficos

Ruedas giratorias resistentes
Refrigeracion estatica.

Tensioén / frecuencia: 230 V / 50 Hz
Refrigerante: R600a

Rango de temperatura: -22°C /-12 °C

Mod. Largo | Fondo | Alto Potencia Rango T@
(mm) | (mm) | (mm) W) (°Q)
ECH 567 567 830 124 =22°C-12 ¥

EXPOSITOR DE POLOS MQOD. VEP

Refrigeracion ventilada.

Termostato analdgico para control de temperatura.
lluminacioén interior LED.

Tension / frecuencia: 230 V / 50 Hz

Refrigerante: R290

Rango de temperatura: -24°C /-16 °C

Tapa de cristal.

Incluye kit soporte para bandejas.

Bandeja 2

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Rango T2
(mm) (mm) (mm) Bandejas (W) (°C)
VEP. 2 590 680 910 1-2 135 -24°C /-16 °C
VEP. 3 1045 680 910 3-4 145 -24°C /-16 °C
Bandeja 1 365 255 60
Bandeja 2 365 255 60

EXPOSITOR DE BANDEJAS PARA POLOS KUBIK

Expositor de congelacion central o mural especifico para la conserva-
cion y exposicion de bandejas para polos de 365x250 mm. con un
aprovechamiento maximo del hueco interno de la cdmara.
Fabricado en acero lacado.

Cristal frontal Climalit.

Puertas superiores batientes con burlete.

Termostato digital.

Unidad condensadora integrada en la parte inferior.

Soporte para bandejas interior en dos alturas.

lluminacion LED.

Patas regulables en altura.

Posibilidad de incorporar display publicitario superior.

Bandejas no incluidas.

Tensién / frecuencia: 230 V / 50 Hz

Refrigerante: R448a

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia | Capacidad
(mm) (mm) (mm) (W) bandejas
KUBIK6 800 800 800 390 6
KUBIK8 1200 800 800 490 8

Display superior iluminado opcional:

@ infrima

EXPOSITORES HELADERIA DE CONGELACION

EXPOSITOR HELADERIA - MINI 1

Fabricado en chapa lacada en blanco

Puerta de vidrio batiente.

Refrigeracion estética.

Termostato electronico para control de temperatura.
Tensién / frecuencia: 230 V / 50 Hz

Refrigerante: R600a

Rango de températura: -10°C /-18 °C

Capacidad: 2-3 cubetas de heladeria 360x165x120 mm.

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) (W)
MINI2 505 760 382 1660
MINI3 680 780 382 1800

EXPOSITOR HELADERIA DE IMPACTO

Fabricado en chapa lacada en blanco

Puerta de vidrio batiente.

Pantalla iluminada.

Luces LED.

Refrigeracion estética.

Termostato electronico para control de temperatura.

Tensioén / frecuencia: 230 V / 50 Hz

Refrigerante: R600a

Rango de temperatura: -18°C /-25 °C

Capacidad: 4 bandejas de heladeria 360x165x120 mm. (No incluidas)

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) (W)
IMPACTO 546 725 800 + 300 850

EXPOSITOR BANDEJAS PARA POLOS MOD. EP

Exterior e interior en chapa galvanizada revestida de PVC.
Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad
60mm.

Evaporador estatico incorporado.

Sistema de condensacion ventilada.

Termostato analdgico.

Bandejas para polos de plexiglass no incluidas.
*Opcional: vinilo decorativo.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | Tension / Rango T2 Refrigeracion | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (kW) Frecuencia (°0)
EP7 890 640 900 0,35 230/50 -14°C/-18°C Estatica R-404a
EP11 1080 640 900 0.5 230/50 -14°C/-18°C Estatica R-404a

www.infrima.com
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ACCESORIOS PARA HAGER PALETAS / POLOS

Fabricado en aluminio anodizado
Dimensiones: 420 x 140 x 65 mm.
Capacidad: 28 palitos.

Fabricado en acero inoxidable.
Dimensiones: 420 x 140 x 50 mm.
Capacidad: 28 palitos.

Fabricado en acero inoxidable.
Capacidad: 28 polos.
Dimensiones molde: 456 x 144 x 165 mm.

[ 144 ‘2
| K

4 = AIIOOO0000
WL *oooooamo0000;

Especificagdes:{mm)
Especificaciones:{mm)
Specifications:-(mm)

Caracteristicas técnicas

Formas diferentes para componer los moldes de la fabrica
de paletas ICEPOP 4.

Fabricado en acero inoxidable.

Dimensiones molde: 456 x 144 x 165 mm.

POP1 POP2 POP3
{
Largo 43 mm Largo 43 mm Largo 45 mm
Fondo 19 mm Fondo 21,5 mm Fondo 22 mm
Alto 96 mm Alto 106 mm Alto 101,5 mm

Capacidad 68 ml Capacidad 70 ml Capacidad 80 ml

Fabricado en acero inoxidable.

Precisién optima.

Caudal ajustable por el mango.

POP4

Diametro 38 mm
Alto 114,5 mm

Capacidad 95 ml

POP5
Diametro 38 mm
Alto 114,5 mm

Capacidad 96 ml

@ infrima

MAQUINA PARA HACER PALETAS / POLOS

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Maquina para fabricar paletas/polos de hielo.

La maquina se divide en 2 secciones: un tanque frio
destinados a la refrigeracién y un tanque caliente

destinado al desmoldeo del producto.

Estampado con esquinas redondeadas.

El tanque frio puede alcanzar una temperatura de -35 °C lo
que permite una congelacién del producto en muy poco
tiempo siempre que se den las circunstancias en

temperatura ambiente adecuadas.

El tanque caliente puede alcanzar una temperatura de +80 °C
recomendandose una temperatura de entre +50 °C /+65 °C
para un desmoldeo 6ptimo.

Control digital de la temperatura independiente en cada cuba.
La lectura de la temperatura se realiza a través de sondas
PT100 con la presion de una décima de grado.

* Incluye: Moldes + extractores modelo POP6 + 1 Alineador.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Tension/ Refrigerante | Capacidad Produccion Puertas
(mm) (mm) (mm) kw Frecuencia moldes Piezas/h Metacrilato
ICEPOP 4 1300 720 950 35 400/3/50 R404a 4 448 2+1
ICEPOP 6 1650 720 950 55 400/3/50 R404a 6 672 3+1
ICEPOP 8 2000 720 950 73 400/3/50 R404a 8 896 4+1

* Opcional: Condensacién aire-agua.
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MAQUINAS PARA ASAR HELADO

MAQUINA PARA ASAR HELADO MOD. JALISCO

Esta maquina es un nuevo concepto de preparar helado para servirlo

en rollitos tipo tailandés.

Plancha para asar helado Ice Cream Roll.
Fabricada 100% en Espafa.

Encimera de trabajo fabricada en acero inoxidable AISI 304
Lacada los laterales en color Ral a elegir, y

unidad de frio tropicalizada integrada.

Termostato analdgico.

Interruptor de marcha/paro.

Interruptor de descongelar por gas caliente a través de valvula
inversor.

Equipada con 4 ruedas 2/2 freno.
Cubeta GN 1/9 para espatula.
Placa fria -35°C.

Excluye vinilo y logo.

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia Tipo de Ndmero | Rendimiento | Tension / Rango T@ Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) Bandejas Bandejas (Kg) Frecuencia
ICR 60 640 700 850 900 GN 1/1 6 EN 60x40 5 12 230/50 -18/+90 °C R-449A

@ infrima

rd

7

EXPOSICION HELADERIA

MANTENEDORES DE GRANIZADO Y DISPENSADORES DE LIQUIDO

MANTENEDOR DE GRANIZADOS

Fabricado en acero inoxidable interior y exteriormente.
Mantenedor para conservacién de granizados y sorbetes.

Refrigeracién estatica.

Gran capacidad interior del tanque 70x210 @

Control termostatico digital integrado.

Aislamiento en poliuretano inyectado de alta densidad.
Unidad condensadora integrada.

Clase climatica 4 (30°/55% H.R.)
Pocetas y tapas incluidas
Tanque cilindrico extraible para una facil limpieza.

Termostato digital.

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia Litros Cubas Tension / Rango T° Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (HP) Frecuencia
MGH S1 450 400 875 1/5 21 1 230/50 -2/+6°C R449-A
MGH S2 700 400 875 1/5 42 2 230/50 -2/+6°C R449-A

www.infrima.com
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ARMARIO CONGELACION HELADERIA INOX

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable AlSI 304, respaldo en chapa
galvanizada.

Aislamiento de poliuretano inyectado a alta presion libre de
CFC's con densidad 40 Kg/m®.

Desague en el interior de la cdmara.

Control de temperatura final de desescarche.

Interior con uniones higiénicas para facilitar la limpieza.
Puertas con tirador integrado y bisagra pivotante.
Contrapuerta embutida con burlete facilmente sustituible.
Marcos calefactables en las puertas.

Guias y parrillas facilmente desmontables para limpieza.
lluminacién LED interior.

Evaporacion automatica del agua de desescarche.
Cerradura opcional para puertas.

Patas regulables en altura.

Incluye set de 16 pares de guias

Cubetas de capacidad de medidas 360 x 360 x 150 mm.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Consumo | Cubetas 6L N° Tension / Rango T? Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) (kW/h) Puertas Frecuencia (°C)
AH1BT 750 995 2020 750 0,53 54 1 230/50 -10°C/-22°C R404a
M800H 680 845 2000 650 0,40 36 1 230/50 =I5EG=225C R404a
f

o4

-10/-22 °C

-15/-22 °C
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EXPOSITOR CONGELACION/REFRIGERACION

Caracteristicas técnicas

Vitrina panoramica totalmente fabricada en acero inoxidable
y equipada con iluminacion LED en cada pilar interior.

Vitrina negativa de frio ventilado (-5 °a -20 ° C) para hela-
dos y postres congelados.

Sistema de refrigeracion ventilada que permite una tempera-
tura homogénea d para una éptima exposicion y
presentacion de los alimentos.

Desescarche automatico regulado por controlador termosta-
tico.

Paredes con doble y triple acristalamiento térmico.

Control electronico del termostato.

Puerta de cristal con serigrafia perimetral

4 ruedas 2 con freno.

;:ﬂ_

"y

e

Frrrrrey

m DG-80 TN

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | Refrigeracion Refrigerante | Capacidad N° Estantes | Tension/ Rango T2
(mm) (mm) (mm) (W) (L) Puertas Frecuenia (°C)
DR60 BT 750 780 2100 520 Ventilada  R134A/R290 317 1 5 230/50 -15°C/-22°C
DR80 BT 750 780 2100 640 Ventilada  R134A/R290 317 1 5 230/50 #HIC)=224C
DG80 TN 750 780 2100 430 Ventilada  R134A/R290 317 1 5 230/50 +2°C/+10°C
4 CARAS DE CRISTAL 3 CARAS DE CRISTAL
{Limfrima

DR-80 BT

www.infrima.com
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ABATIDORES DE TEMPERATURA
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Caracteristicas técnicas

Nuestra nueva linea de ultracongeladores / descongeladores
cuenta con las siguientes caracteristicas:

« Temperatura de trabajo de la celda -38 ° + 69 ° C

* Gestion de la humedad a las temperaturas permitidas.

« Dispositivo con control digital totalmente automatizado.

« Descongelacion con ciclo inverso

« Ozonizador con control temporizado (opcional)

Los enfriadores / descongeladores rapidos pueden realizar
multiples funciones incluyendo:

« Gestion rapida de refrigeracion, calefaccién y manteni-
miento.

* Gestion y operacion mediante lectura de temperatura: eva-
porador, celda, celda de succion, nucleo, humedad relativa
 Funcion frio / calor / mantenimiento / humidificacion /
deshumidificacién, ozonizacion (opcional)

- Esta maquina puede descomponer, congelar, descongelar,
precocinar, calentar, desinfectar, congelar en un ciclo con-
trolado, esterilizar utensilios, levadura firme, reduccion de
pescado crudo 24 h.

Clase climatica 5.

Sistema control de pantalla tactil

Mod. Largo Ancho Alto Potencia Refrigeracion Capacidad N° GN 1/1 6 Tension / Rango T2
(mm) (mm) (mm) (KW) (KG) Puertas | 600x400 Frecuenia (°Q)

AT-5 PLUS 750 700 1005 3 R404A 14/10 1 5 230/50 +70°C/+3°C

+70°C/-18°C

AT-10 PLUS 770 800 1675 3,35 R404A 36/25 1 10 230/50 +70°C/+3°C

+70°C/-18°C

AT-15 PLUS 770 800 2025 4,43 R404A 60/45 1 15 230/50 +70°C/+3°C

+70°C/-18°C

@ infrima

ABATIDORES DE TEMPERATURA 4 FUNCIONES

Abatidor +70/+3°C

Congelacion +70/-18°C
Equipo de enfriamiento rapido +70/+3°C
Congelacion +70/-18°C

www.infrima.com
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JIJONA
CREPE

CARIBE
ARIES

FLORIDA
GALAXIA

IBIZA

MALTA
AUSTRALIA




EXPOSICION TOPPING

60

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Revestimiento externo en resina compacta acrilica.

Tres zonas de temperatura diferente para exposicion de
cubetas GN 1/6:

- Zona caliente de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable y desagtie.

Rango de temperatura: +30 °C a + 90 °C.

- Zona neutra de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable.

- Zona fria de exposicion.

Rango de temperatura: +2 °C a +6 °C.

Reserva inferior refrigerada.

Interior en acero inoxidable.

Dotada de estante interior.

Control termostatico digital integrado en la parte trasera.
Urna expositora soldada en cristal con soporte de
sujeccién en acero inoxidable.

Unidad condensadora integrada.

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte opcionales.

Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas | Potencia | Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L) Puertas Frecuencia
MALTA125 1250 900 1200 6 6 6 924 230 1 230/50
MALTA200 2000 900 1200 12 9 9 1025 245 2 230/50
MALTA250 2500 900 1200 15 15 6 1075 385 3 230/50
Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas | Potencia | Capacidad N° Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) (L) Puertas Frecuencia
FLORIDA125 1250 700 1200 6 6 6 924 230 1 230/50
FLORIDA200 2000 700 1200 12 9 9 1025 245 2 230/50
FLORIDA250 2500 700 1200 15 15 9 1075 385 3 230/50

Zona fria

Zona neutra Zona caliente

[]]

NN
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Zona fria

Zona neutra

Zona caliente

Zona fria

Zona neutra

Zona caliente

VISTA POSTERIOR

@ infrima

MESAS TOPPING

MESA TOPPING MOD. MALTA / MOD. FLORIDA

MALTA

FLORIDA

www.infrima.com
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EXPOSICION TOPPING
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Revestimiento externo en resina compacta acrilica.
Tres zonas de temperatura diferente para exposicion de
cubetas GN 1/6:
- Zona caliente de exposicion.
Cuba hermética en acero inoxidable y desagtie.

Rango de temperatura: +30 °C a + 90 °C.

- Zona neutra de exposicion.
Cuba hermética en acero inoxidable.
- Zona fria de exposicion.
Rango de temperatura: +2 °C a +6 °C.
Reserva inferior refrigerada.
Interior en acero inoxidable.
Dotada de estante interior.

Control termostatico digital integrado en la parte trasera.
Urna expositora soldada en cristal con soporte de
sujeccién en acero inoxidable.

Unidad condensadora integrada.

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte opcionales.

Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas Potencia Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L) Puertas Frecuencia
ARrTICO125 1250 600 850 6 6 6 924 230 1 230/50
ARTICO200 2000 600 850 12 9 9 1025 245 2 230/50
ARTICO250 2500 600 850 15 15 9 1075 385 3 230/50
Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas Potencia Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L) Puertas Frecuencia
JUUONA125 1250 600 850 6 6 6 924 230 1 230/50
JINONA200 2000 600 850 12 9 9 1025 245 2 230/50
JIJONA250 2500 600 850 15 15 9 1075 385 3 230/50

Zona fria

Zona neutra

Zona caliente

7

65

Zona fria

Zona neutra

Zona caliente

Z

ona fria

Zona neutra

Zona caliente

@ infrima

VISTA POSTERIOR

MESAS TOPPING

MESA TOPPING MOD. ARTICO / MOD. JIJONA

ARTICO

JIJONA

www.infrima.com
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EXPOSICION TOPPING
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Revestimiento externo en resina compacta acrilica.

Tres zonas de temperatura diferente para exposicion de
cubetas GN 1/6:

- Zona caliente de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable y desagtie.

Rango de temperatura: +30 °C a + 90 °C.

- Zona neutra de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable.

- Zona fria de exposicion.

Rango de temperatura: +2 °C a +6 °C.

Reserva inferior refrigerada.

Interior en acero inoxidable.

Dotada de estante interior.

Control termostatico digital integrado en la parte trasera.
Urna expositora soldada en cristal con soporte de
sujeccién en acero inoxidable.

Unidad condensadora integrada.

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte no incluidas.

Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas | Potencia | Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L) Puertas Frecuencia

CARIBE125 1250 700 850 6 6 6 924 230 1 230/50
CARIBE200 2000 700 850 12 9 9 1025 245 2 230/50
CARIBE250 2500 700 850 15 15 9 1075 385 3 230/50
GALAXIA125 1250 600 1200 6 4 - 224 = = 230/50
GALAXIA200 2000 600 1200 6 6 6 600 - - 230/50
GALAXIA250 2500 600 1200 9 9 6 700 = = 230/50
MT2P 900 700 900 - - - 142 220 2 230/50
MT3P 1400 700 900 - - - 142 260 3 230/50

MT2P

@ infrima

MESAS TOPPING

MESA TOPPING MOD. CARIBE y MOD. GALAXIA

GALAXIA

5 +2 /-6 °C

CARIBE

www.infrima.com
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EXPOSICION TOPPING
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Tres zonas de temperatura diferente para exposicion de
cubetas GN 1/6:

- Zona caliente de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable y desagte.
Rango de temperatura: +30 °C a + 90 °C.

- Zona neutra de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable.

- Zona fria de exposicion.

Rango de temperatura: +2 °C a +6 °C.

Reserva inferior refrigerada.

Interior en acero inoxidable.

Dotada de estante interior.

Control termostatico digital integrado en la parte trasera.

Urna expositora soldada en cristal con soporte de
sujeccién en acero inoxidable.

Unidad condensadora integrada.

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte opcionales.

Reserva refrigerada

Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas Potencia Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L Puertas Frecuencia
IBIZA125 1250 700 1200 6 6 6 924 230 1 230/50
IBIZA200 2000 700 1200 12 9 9 1025 245 2 230/50
IBIZA250 2500 700 1200 15 15 9 1075 385 3 230/50
Sin reserva
Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas Potencia Capacidad Ne Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) L) Puertas Frecuencia
IBIZA125SR 1250 700 1200 6 6 6 600 - - 230/50
IBIZA200SR 2000 700 1200 12 9 9 660 - - 230/50
IBIZA250SR 2500 700 1200 15 15 9 700 = = 230/50
Zona fria Zonaneutra  Zona caliente T

[]] || ]

YiBsAl

Zona fria Zona neutra Zona caliente

00

Zona fria Zona neutra Zona caliente

e

VISTA POSTERIOR
Reserva refrigerada

@ infrima

MESAS TOPPING

MESA TOPPING MOD. IBIZA

VISTA POSTERIOR
Sin reserva

+2 /-6 °C

Reserva refrigerada

www.infrima.com
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EXPOSICION TOPPING

68

MESA TOPPING ENCASTRABLE

MESA TOPPING ENCASTRABLE MOD. IBIZA / MOD. GLACIAR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera en acero inoxidable satinado.

Tres zonas de temperatura diferente para exposicion de
cubetas GN 1/6:

- Zona caliente de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable y desagie.

Rango de temperatura: +30 °C a +90 °C

- Zona neutra de exposicion.

Cuba hermética en acero inoxidable.

- Zona fria de exposicion.

Rango de temperatura: +2 °C a +6 °C.

Control termostatico digital integrado en la parte trasera.
Urna expositora en cristal con soporte de sujeccion en acero
inoxidable.

Unidad condensadora integrada.

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte opcionales.

Mod. Largo Fondo Alto Cubetas Cubetas Cubetas Potencia Tension /
(mm) (mm) (mm) Frio Neutro Calor (W) Frecuencia
IBIZA/E 125 1250 700 1200 6 6 6 600 230/50
IBIZA/E 200 2000 700 1200 12 9 9 660 230/50
IBIZA/E 250 2500 700 1200 15 15 9 700 230/50
Mod. Largo Fondo Alto Capacidad Potencia | Tension / Rango T2 Gas
(mm) (mm) (mm) bandejas 5L (kW) Frecuencia (°Q)
GLACIAR 800 800 400 4 0,3 230/50 +2°C/+6°C R-134a

GLACIAR
MOTOR INCORPORADO

IBIZA/E

@ infrima

MESAS AUXILIARES

MESA CREPERIA / GOFRES

MOSTRADOR CREPERIA

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Revestimiento exterior en acero lacado.
Encimera en acero inoxidable.

Interior en acero inoxidable.

Dos estantes en la parte interior.

Patas regulables en altura hasta 50 mm.

Hueco adaptable para incorporar crepera doble o simple.
Armario de almacenaje de botella butano.
Urna expositora soldada en cristal laminado
No incluye crepera

Cubetas GN 1/6 y guias de soporte opcionales.

Mod. Largo Fondo Alto Luz LED | Estantes Puerta
(mm) (mm) (mm)
MC100 900 700 850 Sl 2 1
MC150 1250 700 850 S 2 1

VISTA POSTERIOR

www.infrima.com
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ACCESORIOS

10

CUBETAS PARA HELADERIA

360X165

330X250

330X165

265X160

180X165

ACERO INOX AISI 304 18/10

Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHA1 360 165 80
CHA2 360 165 120
CHA3 360 165 150
CHA4 360 165 180
CHB1 330 250 80
CHB2 330 250 120
CHB3 330 250 150
CHC1 330 165 80
CHC2 330 165 120
CHC3 330 165 150
CHC4 330 165 180
CHD1 265 160 80
CHD2 265 160 120
CHD3 265 160 150
CHD4 265 160 170
CHF1 180 165 120

@ infrima

CUBETAS PARA HELADERIA

360X250

210X200

420X200

CUBETA HELADERIA TRIANGULAR

ACERO INOX AISI 304

18/10

Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHG1 360 250 40
CHG1 360 250 80
CHG2 360 250 120
CHG3 360 250 150
CHG4 360 250 180
CHH1 210 200 120
CHH2 210 200 150
CHH3 210 200 170
CHH3 210 200 200
CHI1 420 200 150
CHI1 420 200 170
CHI2 420 200 200
CHI3 420 200 250
Mod. Medidas
(mm)
CHT 330x55/35x120
Mod. (4]

(mm)

CHR 235

www.infrima.com
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CUBETAS PARA HELADERIA

ACCESORIOS

CUBETA DE POLICARBONATO

e /fv

)

RN

TAPAS DE POLICARBONATO

>
E: Tapa alta
-
A~
oY
/'//
Tapa baja

12

POLICARBONATO

Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHPC2 360 250 80
CHPC1 360 165 120
Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHPCB1 360 165 120
CHPCB2 360 250 80
‘ Mod. Largo Ancho ‘
(mm) (mm)
TPCA200 210 200
TPCA160 265 160
TPCA165 330 165
TPCA3165 360 165
TPCA3250 360 250
Mod. Largo Ancho
(mm) (mm)
TPC200 210 200
TPC160 265 160
TPC165 330 165
TPC3165 360 165
TPC3250 360 250

@ infrima

CUBETAS PARA HELADERIA

CUBETA DE POLIPROPILENO DESECHABLE (VARIOS USOS)

POLIPROPILENO

Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHP1 360 165 80
CHP2 360 165 140
CHP3 360 165 180
Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
CHP18 180 165 120
j
Mod. Largo Ancho
(mm) (mm)
2 CHPP3 360 165
. 1
__ - | CHPB2 180 165
|
CUBETA DESECHABLES MONOUSO
Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
' CHD1 360 250 80
- CHD2 360 250 120
Mod. Largo Ancho H
_ (mm) (mm) (mm)
Q’ CHD3 360 165 80
e CHD4 360 165 120
TAPAS DESECHABLE
Tapa alta Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
TCHD3 360 165 80
TCHD4 360 165 120
Mod. Largo Ancho H
(mm) (mm) (mm)
TCHD3 360 250 80
TCHD4 360 250 120

Tapa baja

www.infrima.com
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=T POCETA / CUBA CILINDRICA PARA HELADO

Mod. Diam. Alto Capacidad
(mm) (mm) (L

CH1 140 150 2,2
CH2 200 135 3,9
CH3 200 250 73
CH4 200 480 14
THPP 200 20

POCETA / CUBA CILINDRICA ANTIRROTACION

Mod. Diam. Alto Capacidad
(mm) (mm) (L
CH4 200 125 3,9
CH5 200 250 7,2

TAPA POCETA / CUBA CILINDRICA

Mod. @ Diametro Alto
(mm) (mm)
THP1 210 75
THP2 220 25

TAPA POCETA / CUBA CILINDRICA PIRAMIDAL

Mod. | @ Didmetro

Alto

(mm) (mm)
TCHP 240 133
TCHD 370 133

14

BANDEJAS Y CUBETAS PARA HELADERIA

* Policarbonato

-

—
™

T—
I-H"‘--u__,_

CH4

* Inox

@ infrima

ACCESORIOS DE LAVADO

LAVAJARRAS BLENDER

Fabricado en acero inoxidable y plastico.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)

LvJ1 120 200 200
LvJ2 120 200 200

LAVAPORCIONADOR AUTOMATICO

Fabricado en acero inoxidable.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
LvVS 375 120 270
LVD 600 180 65
LvC 375 120 270

\\\

LAVAPORCIONADOR

Fabricado en acero inoxidable.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)

SR2 360 120 150
SR5 360 120 250

LIMPIADOR DE PORCIONADORES

Fabricado en acero inoxidable.

Mod. Largo Circuito
(mm) Agua
LMB22 250
LMB30 360
LMB36A 250 Si
LMB36A 360 Si

SR2

LMB36

SR5

LMB36A

* Entrada / Salida Agua

www.infrima.com
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PASTELERIA & PANADERIA

7D infrima




(D) infrima {{1f | | N VITRINAS PASTELERiA & PANADERIA

LYON

GENESIS MARSELLA NIZA

PARIS

| LEYENDA
|
| |
| | Tartas y postres @
| | +2/+6 °C
| | Panaderia y bolleria E
| |
| Chocolate y praliné
| +14/+17 °C - 60% HR
| i
| Postres y helados
| | -14/-18'°C
| | Camara inferior refrigerada E
| +2 /+6 °C
|
|
|
|

VERSALLES MERCURIO

EXPOSITOR DR EXPOSITOR DG
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable.
Bastidor en tubo de acero inoxidable.

Decoracion en resina compacta acrilica KRION y porcelanico
Urnas de cristal correderas mediante guia de aluminio.
lluminacién LED de la exposicion.

Patas regulables en altura.

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.

Cémara de reserva refrigerada en la parte inferior.

dotada de puertas embutidas con burlete magnético.
Exposicion para alojar 6 bandejas de 600x400 mm.

Cajon extraible en la parte trasera.

Doble estante inferior en acero inoxidable.

Unidad condensadora ventilada.

Desescarche automatico.

Refrigeracion ventilada.

Control termostatico digital independiente en la exposicién y
reserva refrigerada inferior.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Estantes Tension / Rango T2 Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) Reserva / puerta Frecuenia (°C)
PARIS 2000 1150 1100 995 2 4 230/50 +2°C/+6°C R-134a

1150

250

200
=3
2

1100

900
800

@ infrima

800 mm.,
EXPOSICION

VITRINAS PASTELERIA

VITRINA MOSTRADOR PASTELERIA MOD. PARIS

+2/+6 °C

@ infrima
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable.
Bastidor en tubo de acero lacado.

Decoraciones en cristal lacado.

Cristal securizado frontal abatible.

lluminacién superior mediante pantalla LED.
lluminacién LED de la parte inferior frontal.

Estantes interiores en cristal laminado.

Patas regulables en altura.

Génesis refrigerada:

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Cémara de reserva refrigerada en la parte inferior
dotada de puertas con burlete magnético.

Unidad condensadora ventilada incorporada en el mueble.
Evaporacion del desescarche automatica.
Refrigeracion ventilada.

Termostato digital.

Génesis Refrigerada

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Estantes Tension / Rango T° Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) Reserva / puerta Frecuenia (°Q)
GENESIS125 1250 1000 1350 570 2 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
GENESIS150 1500 1000 1350 710 3 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
GENESIS200 2000 1000 1350 995 4 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a

Génesis Neutra

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Estantes
(mm) (mm) (mm) (W) Puertas | / puerta
GENESIS125N 1250 1150 1350 75 2 2
GENESIS150N 1500 1150 1350 105 3 2
GENESIS200N 2000 1150 1350 150 4 2

540

1350

340

800

965

@ infrima

800 mm.

e

EXPOSICION

MOD. GENESIS NEUTRA

MOD. GENESIS REFRIGERADA

www.infrima.com

g
£
-—
£
S)

A

Ve

ml II I . . E VITRINAS PASTELER

87



Mueble mostrador

Cuba refrigerada
+2/+6°C

Bombonera
+14/+17 °C
50-60% HR

@infrima
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable.
Bastidor en tubo de acero inoxidable.

Decoraciones en piedra sintética SILESTONE

Urnas de cristal correderas mediante guia de aluminio.
lluminacién LED de la exposicion.

lluminacién LED de la parte inferior.

Estantes interiores en cristal laminado.

Patas regulables en altura.

MARSELLA refrigerada:

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.

Cémara de reserva refrigerada en la parte inferior.
dotada de puertas embutidas con burlete magnético.
Exposicion para alojar bandejas de 600x400 mm.

Unidad condensadora ventilada incorporada en el mueble.

Desescarche automatico.
Refrigeracion ventilada.
Control termostatico digital.

Vitrina refrigerada Marsella

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Tension / Rango T@ Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) reserva Frecuenia (°Q)
MARSELLA150 1200 750 1180 710 1 230/50 +2°C/+6°C R-134a
MARSELLA200 1750 750 1180 995 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
Vitrina Bombonera Marsella ESPECIAL CHOCOLATE HR<60%
Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Tension / Rango T@ Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) reserva Frecuenia (°Q)
MARSELLA/BM 1200 750 1180 550 1 230/50 +14°C/+17°C R-134a
Mostrador neutro Marsella
Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
MARSELLA/N10 750 750 1180 2
MARSELLA/N15 1200 750 1100 2

+2/+6 °C

VISTA POSTERIOR

@ infrima

@ infrima
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500 mm.
EXPOSICION

MOD. MARSELLA
VITRINA REFRIGERADA

www.infrima.com 9 1



g DIMENSIONES Y COTAS
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oc VITRINA REFRIGERADA / BOMBONERA MOSTRADOR NEUTRO
'§ MOD. MARSELLA MOD. MARSELLA
750
750
250
650
500
—

MOD. MARSELLA
MOSTRADOR NEUTRO
VISTA POSTERIOR

92 @ infrima

MOD. MARSELLA
BOMBONERA

| VITRINAS PASTELERIA

VITRINA PASTELERIA MOD. MARSELLA

500 mm.

_—

EXPOSICION

MOD. MARSELLA
MOSTRADOR NEUTRO

www.infrima.com
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable
Bastidor en tubo de acero.

Decoraciones en tablero de MDM lacado.
lluminacién LED en la zona de exposicion.

Cristal frontal batiente.

Estantes en cristal laminado.

Patas regulables en altura.

NIZA refrigerada:

Aislamiento de poliuretano de alta densidad libre de CFC's.

Cémara de reserva refrigerada inferior.

Unidad condensadora ventilada incorporada en el mueble.

Desescarche automatico.
Refrigeracion estatica
Termostato digital para la regulacién de temperatura.

Vitrina refrigerada Niza

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Estantes Tension / Rango T2 Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) Reserva / puerta Frecuenia (°Q)

NIZA125R 1250 1000 1350 550 1 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
NIZA150R 1500 1000 1350 650 2 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
NIZA200R 2000 1000 1350 770 3 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
Vitrina refrigerada Niza - Cuba ventilada

Mod. Largo Fondo Alto Potencia N° Puertas Estantes Tension / Rango T2 Refrigerante

(mm) (mm) (mm) (W) Reserva / puerta Frecuenia (°Q)

NIZA125C 1250 1000 1350 570 1 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
NIZA150C 1500 1000 1350 710 2 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
NIZA200C 2000 1000 1350 995 3 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
Vitrina neutra Niza

Mod. Largo Fondo Alto Estantes

(mm) (mm) (mm)

NIZAT00N 1000 1000 1350 2
NIZA150N 1250 1000 1350 2
Mueble mostrador Niza

Mod. Largo Fondo Alto Estantes

(mm) (mm) (mm)

NIZA100M 1000 1000 900 2
NIZA150M 1500 1000 900 2

@ infrima

+2/+6 °C

700 mm.
EXPOSICION

MOD. NIZA REFRIGERADA
ESTATICA

MOD. NIZA REFRIGERADA
CUBA VENTILADA

www.infrima.com
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1300

DIMENSIONES Y COTAS

VITRINA REFRIGERADA NIZA

VITRINA REFRIGERADA NIZA

CUBA VENTILADA

1300

400

[ONN Q
I—L—I I‘L"
250 g
h\ N 700 ]
700
\ E
VITRINA NEUTRA NIZA MUEBLE MOSTRADOR NIZA

250

MOD. NIZA
VITRINA NEUTRA

900

900

1000

1000

@ infrima

2| VITRINAS PASTELERIA

VITRINA PASTELERIA MOD. NIZA

MOD. NIZA
MUEBLE MOSTRADOR

www.infrima.com
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Caracteristicas técnicas

”

VITRINAS PASTELERIA

Fabricado en acero inoxidable.
Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable
Bastidor en tubo de acero.

Decoraciones en tablero de MDM lacado.
lluminacién LED en la zona de exposicion.

Cristal frontal batiente.
Estantes en cristal laminado.
Patas regulables en altura.
Aislamiento de poliuretano de alta densidad libre de CFC's.
Estantes inferiores en acero inoxidable.

Unidad condensadora ventilada incorporada en el mueble.

Desescarche automatico.

Refrigeracion estatica

Termostato digital para la regulacién de temperatura.

Puerta corredera plexiglass - 180 € ud. (2 ud por vitrina).

Vitrina refrigerada Lyon - Cristal bajo

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Estantes Tension / Rango T2 Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) cristal Frecuenia (°C)
LYON125CB 1250 950 1150 450 = 230/50 +2°C/+6°C R-134a
LYON150CB 1500 950 1150 550 - 230/50 +2°C/+6°C R-134a
LYON200CB 2000 950 1150 650 = 230/50 +2°C/+6°C R-134a
Vitrina refrigerada Lyon - Cristal alto
Mod. Largo Fondo Alto Potencia Estantes Tension / Rango T@ Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) cristal Frecuenia Q)
LYON125 1250 950 1350 450 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
LYON150 1500 950 1350 550 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
LYON200 2000 950 1350 650 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
Vitrina neutra Lyon - Cristal alto
Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
LYONT00N 1000 950 1000 1
LYONT50N 1500 950 1000 1
LYON200ON 2000 950 1000 1
LYON250N 2500 950 1000 1
Barra mostrador Lyon
Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
LYON100M 1000 950 1100 2
LYON150M 1500 950 1100 2

102

@ infrima

MOD. LYON REFRIGERADA
CRISTAL BAJO

VISTA POSTERIOR

www.infrima.com
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DIMENSIONES Y COTAS

900

360

VITRINA REFRIGERADA LYON
CRISTAL ALTO

VITRINA REFRIGERADA LYON

CRISTAL BAJO

450

250

360

900

1350

950

540

200

900

1100

@ infrima
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VITRINA NEUTRA LYON BARRA MOSTRADOR LYON

MOD. LYON NEUTRA
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VITRINA PASTELERIA MOD. LYON

BARRA MOSTRADOR LYON

@ infrima
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VERSALLES

Cuba congelacion Vitrina heladeria

Mueble mostrador

Vitrina neutra

Cuba ventilada

2 == e - '-,. -
- IELL" 5 ‘\m e

Angulo refrigerado
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera y plano de exposicion en acero inoxidable.
Bastidor en tubo de acero lacado.

Decoraciones en colores a elegir.

lluminacién superior mediante pantalla LED.

Patas regulables en altura.

VERSALLES refrigerada:

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Unidad condensadora ventilada incorporada en el mueble.
Evaporacion del desescarche automatico.
Refrigeracién ventilada.

Control termostatico digital

Vitrina Versalles - Cuba ventilada refrigerada

Mod. Largo Fondo Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) (W)
VERSALLES125 1250 950 1200 450
VERSALLES150 1500 950 1200 550
VERSALLES200 2000 950 1200 650
Vitrina Versalles - Cuba congelacion
Mod. Largo Fondo Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) W)
VERSALLES125C 1250 950 1200 480
VERSALLES150C 1500 950 1200 590
VERSALLES200C 2000 950 1200 720
Vitrina Versalles - Heladeria
Mod. Largo Fondo Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) W)
VERSALLES20H 1250 950 1200 710
VERSALLES26H 1600 950 1200 830
Vitrina neutra - Versalles
Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
VERSALLES100N 1000 950 1100 2
VERSALLES150N 1500 950 1100 2

Estantes

Estantes

Capacidad
cubetas

10+10
13+13

Tension /
Frecuenia

230/50
230/50
230/50

Tensién /
Frecuenia

230/50
230/50
230/50

Tensién /
Frecuenia

230/50
230/50

Rango T2
Q)
+2°C/+6°C
+2°C/+6°C

+2°C/+6°C

ESPECIAL TARTAS HR<50%

Rango T2
0
+4°C/-12°C
+4°C/-12°C

+49C/-12°C

Rango T2
0

-14°C/-18°C
-14°C/-18°C

Refrigerante

R-134a
R-134a

R-134a

R-404a
R-404a

R-404a

Refrigerante

R-404a
R-404a

@ infrima

Refrigerante

+2/+6 °C

700 mm.

—

EXPOSICION

MOD. VERSALLES
CUBA REFRIGERADA

+4/-12°C

MOD. VERSALLES
CUBA CONGELACION
ESPECIAL TARTAS

www.infrima.com
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DIMENSIONES Y COTAS

VITRINA VERSALLES
CUBA VENTILADA

300

260 240

900

1200

900

VITRINA NEUTRA VERSALLES

410

300

900

1200

900

VITRINA VERSALLES
CUBA CONGELACION

300

900

1200

900

VITRINA HELADERIA VERSALLES

410

300

900

1200

900

@ infrima

g -14/-18 °C

MOD. VERSALLES
VITRINA NEUTRA

www.infrima.com

MOD. VERSALLES
VITRINA HELADERIA
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EXPOSITOR PANORAMICO SOBREMOSTRADOR

EXPOSITOR SOBREMOSTRADOR 4 CARAS DE CRISTAL
Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable lacado en color negro.
Cristales rectos panoramicos

Refrigeracién ventilada.

Termostato digital para control de temperatura.
LED de iluminacién interior.

Puertas de vidrio de apertura a derecha.
Tensién / frecuencia: 230 V / 50 Hz
Refrigerante: R134a

Acero inoxidable

Doble acristalamiento

Puerta(s) deslizante(s) trasera(s) de cristal

Patas regulables

Encimera de cristal plana

Expositor refrigerado sobremostrador EZ

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | N° Puertas | Estantes | Tension / Rango T2 Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) Frecuenia (°Q)
EZ-8 700 560 670 242 2 1 230/50 +2°C/+8°C R134A / R290
EZ-12 900 560 670 242 2 1 230/50 +2°C/+8°C R134A / R290

e
T ——————

MOD. EZ

@ infrima

VITRINA DE PASTELERIA MERCURIO PRO

VITRINA EXPOSITORA MOD. MERCURIO PRO 4 CARA CRISTAL

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Plano de exposicion en acero inoxidable.
Cristal frontal securizado.

Estantes interiores en cristal laminado con iluminacién
Puertas correderas mediante guia de aluminio.
Decoraciones en cristal lacado.

lluminacién superior mediante pantalla LED.
Patas regulables en altura.

Aislamiento de poliuretano de alta densidad.
Unidad condensadora ventilada.

Desescarche automatico.

Refrigeracién ventilada.

Control termostatico digital.

Vitrina expositora Mercurio - Central

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | N° Puertas | Estantes | Tension / Rango T2 Refrigerante

(mm) (mm) (mm) (W) Frecuenia (°Q)
MERCURIO100C 900 750 1350 650 2 3 230/50 +2°C/+6°C R134A / R290
MERCURIO130C 1200 750 1350 710 2 3 230/50 +2°C/+6°C R134A / R290

MOD. MERCURIO PRO

|
COLOR RAL »

www.infrima.com

@ infrima
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MOD. MERCURIO RECTO

Fabricado en acero inoxidable lacado en color negro o gris.

Cristales rectos panoramicos

Refrigeracion ventilada.

Termostato digital para control de temperatura.
LED de iluminacion interior.

Puertas deslizantes.

Tension / frecuencia: 230 V / 50 Hz

Refrigerante: R134A/R290

Marco en acero inoxidable y cristal negro brillante
Estantes ajustables (un nivel)

Doble acristalamiento / frontal antiempafiamiento
Puerta(s) deslizante(s) trasera(s) de cristal

Patas y ruedas giratorias ajustables

Encimera de cristal plana

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia Refrigeracion Refrigerante Ne Estantes Tension / Rango T2
(mm) | (mm) (mm) (W) Puertas Frecuenia (°C)

MR-900 900 750 1200 480 Ventilada R134A / R290 2 3 230/50 +2°C/+8°C

MR-1200 1200 750 1200 580 Ventilada R134A / R290 2 3 230/50 +2°C/+8°C

MR-1500 1500 750 1200 685 Ventilada R134A / R290 2 3 230/50 +2°C/+8°C

MOD. MR-1200

@ infrima

MOD. MERCURIO CURVO

Fabricado en acero inoxidable lacado en color negro o gris.

Cristales curvos panoramicos

Refrigeracion ventilada.

Termostato digital para control de temperatura.
LED de iluminacion interior.

Puertas deslizantes.

Tension / frecuencia: 230 V / 50 Hz
Refrigerante: R290

Marco en acero inoxidable y cristal gris brillante
Estantes ajustables (un nivel)

Doble acristalamiento / frontal antiempafiamiento
Puerta(s) deslizante(s) trasera(s) de cristal

Patas y ruedas giratorias ajustables
Encimera/frontal de cristal curvada/o

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia | Refrigeracién Refrigerante N° Estantes | Tension / Rango T@
(mm) | (mm) (mm) (W) Puertas Frecuenia (°C)

MC-900 900 750 1350 598 Ventilada R134A / R290 2 4 230/50 +2°C/+8°C

MC-1200 1200 750 1350 580 Ventilada R134A / R290 2 4 230/50 +2°C/+8°C

MC-1500 1500 750 1350 798 Ventilada R134A / R290 2 4 230/50 +2°C/+8°C

MOD. MC-900

www.infrima.com
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ARMARIO EXPOSITOR 4 CARAS DE CRISTAL

ARMARIO EXPOSITOR REFRIGERADO ESPECIAL PASTELERIA

Caracteristicas técnicas

Fabricado en su totalidad en acero inox en color NEW.
Cuatro caras de doble cristal para una vision panoramica.
Rango de temperatura: 2 a 6°C.

Ventilacién forzada.

Evaporacion automatica.

Version solo refrigeracion.

lluminacién interior 4 LED para un mayor realce del producto
4 Estantes de cristal.

Control mediante sistema digital.

Ruedas con freno.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | Refrigeracion Refrigerante | Capacidad Ne Estantes | Tension / Rango T2
(mm) (mm) (mm) (W) L) Puertas Frecuenia (°Q)
Deluxe 700 700 1900 590 Ventilada R134A / R290 400 1 3 230/50 +2°C/+6°C
-
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MOD. DELUXE

@ infrima

ARMARIO SLIM

ARMARIO EXPOSITOR REFRIGERADO PASTELERIA

Caracteristicas técnicas

La nueva linea SLIM presenta un innovador disefio.
Idoneo para aquellos locales y espacios de dimensiones reducidas.
« Ideal para la promocién de productos gracias a
la gran capacidad y visibilidad.

* Equipos muy compactos y elegantes que

encajan perfectamente en los ambientes y
establecimientos mas sofisticados.

* Incentiva la compra por impulso, debido al gran
protagonismo que ofrece a los productos.

* lluminacién interior LED.

Puerta de triple cristal y cierre magnetico.

Tirador integrado.

PARA ESPACIOS MUY REDUCIDOS

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Refrigeracion Capacidad N° Estantes Tension / Rango T@
(mm) (mm) (mm) (W) L Puertas Frecuenia °Q)
SLIM 390 500 1880 180 R600A 170 1 5 220V/50Hz +4/+10°C
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EXPOSITOR 3 CARAS DE CRISTAL PASTELERIA EXPOSITOR PANORAMICO - MOD. EPC

Caracteristicas técnicas Caracteristicas técnicas

Expositor circular de cristal de 695mm de diamero para

Evaporador fijo de rejilla estatica con captura de escarcha. una visién panoramica del producto expuesto.
Vidrio de la puerta: vidrio aislante (3 vidrios) Estructura en aluminio

Marco de 42 mm de espesor del panel de vidrio negro serigrafiado anodizado resistente a la corrosion color negro.
Ventanas laterales: vidrio aislante (3 vidrios) Marco de 40 mm de

espesor del vidrio negro serigrafiado con magnetrén de baja emision. « Disponible en versién conservacion,

Luces de LED verticales interiormente. congelacion y monotemperatura.

Sistema de condensacion automatico. « lluminacion interior con luz LED para
Termostato-termémetro electrénico. realzar la visibilidad del productos

*Opcional: expuesto a lo largo de todo el expositor.

- Cristal templado lateral serigrafiado en carta RAL « Cristal templado incluido en la puerta.

« Consumo energético 6ptimo.

¢ Incluye cuadro de control electrénico y estantes.
MODULO RINCONERA

Este modulo rinconera fabricado en DMF color a elegir.

Mod. Largo | Fondo Alto Potencia | Refrigeracion | Refrigerante | Capacidad Ne Estantes | Tensién/ Rango T@ Ideal para distincion del expositor o formar angulos para las vitrinas de pasteleria.
W L Puertas Frecuenia °C
(mm) (mm) (mm) w) © 4 den o) Mod. @ Largo | Fondo Alto Potencia | Refrigerante | Refrigeracion | Estantes N° Tension / Rango T2
] (mm) | (mm) (mm) (mm) (W) Puertas Frecuenia (°C)
DR60BT 750 780 2100 520 Ventilada ~ R134A/R290 317 1 5 230/50 -15°C/-22°C
DR80BT 750 780 2100 640 Ventilada ~ R134A/R290 317 1 5 230/50 +5°C/-22°C EPC 695 1750 460 R134A/R290  Ventilada 4 1 230/50  +4°C/+10°C
RE 1000 1000 500

Doble cristal templado y serigrafiado:

3 CARAS DE CRISTAL

EXPOSITOR PARONAMICO
MOD. EPC

MODULO RINCONERA
MOD. RE

DR60 BT —

www.infrima.com 21
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Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Aislamiento de poliuretano de alta densidad 40 Kg/m?®.
Desagiie en el interior de la cdmara.

Estructura compacta.

Desescarche automatico.

Interior con uniones higiénicas para facilitar la limpieza.

Sistema de evaporacion ventilada.

Guias y parrillas facilmente desmontables para limpieza.

Unidad condensadora extraible.

Patas regulables.

Posibilidad bajo pedido en temperatura negativa.
Evaporacion automatica del agua de desescarche.
Puertas con tirador integrado y bisagra pivotante.

*Opcional:

- Rejilla INOX 600x400 mm.
- Rejilla INOX 300x400 mm.
- Bandeja aluminio 600x400 mm.

- 4 ruedas direccionales, 2 con freno

Mesa refrigerada pasteleria ENCIMERA INOX
Mod. Largo Fondo Alto Potencia | N° Puertas Capacidad Tensién/ | Rango T? Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) bandejas Frecuenia °Q)
MMRG150 1500 800 850 325 2 14 230/50 2°C/+6°C  R134A/R290
MMRG200 2020 800 850 490 3 21 230/50 2°C/+6°C  R134A/R290
ENCIMERA DE GRANITO 1500 800 300
ENCIMERA DE GRANITO 2000 800 300

BANDEJA ALUMINIO
600x400 mm.

4 RUEDAS DIRECCIONALES,
2 CON FRENO

REJILLA INOX 600x400 mm.

REJILLA INOX 300x400 mm.

@ infrima

MESA REFRIGERADA PASTELERIA

MESA REFRIGERADA PASTELERIA - ESPECIAL OBRADOR

SERIE 800

con guias correderas

Cajon extraible

www.infrima.com
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FERMENTADORES
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Caracteristicas técnicas

FLos gabinetes fermentadores de levadura de nuestra nueva
linea de productos cuentan con las siguientes caracteristicas:
-Cuerpo monobloque con aislamiento de 60 mm (75 mm con
respecto a 900 It) con espuma de poliuretano HFO que tiene
un nivel de GWP igual a 0.
-Temperatura operativa de la celda -6 ° + 40 ° C
-Dispositivo con control digital totalmente automatizado.
Los gabinetes fermentadores de levadura pueden lograr con

multiples funciones como: . k o . i
-Gestion de refrigeracion, calefaccion y mantenimiento. — /
-Gestion y uso operativo a través de sondas. "-'«,..
-Lectura de temperatura: evaporador, celda de aspiracion, b
frio, calor y mantenimiento.
-Se pueden realizar ciclos completos de retardo de levadura !
a través de el ajuste de la sincronizacion y las caracteristicas —
de la temperatura, la ventilacion.
Naturalmente, también se puede utilizar para conservar,
descongelar, etc.
Dotacion estandar: 16 guias y 5 rejillas GN 2/1 530 6 650
*Opcional:
- Puerta de cristal aislada térmicamente
Armario Fermentacion controlada - Baja temperatura
-6°C /+40 °C
Mod. Largo | Fondo Alto Potencia Rejillas Capacidad Puertas Rango T° Tension / Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) GN 2/1 L) (°C) Frecuenia
FERM 72 720 800 2020 1700 5 700 -6°C/+40°C  230/50 R-404a
FERM 82 800 1000 2100 1850 5 900 -6°C/+40°C  230/50 R-404a
PUERTA DE
CRISTAL

Controlador digital

El controlador digital se puede programar de manera facil e intuitiva y
tiene una vista clara de cada fase de trabajo.
Puede elegir el modo manual o automatico.

El modo manual le permite programar tres fases de trabajo: refrigeracion,
calefaccién y aire acondicionado.
El modo automatico implica cinco fases de trabajo: el bloque (manteni-
miento), retencién, despertar, levadura y ralentizacién y permite pro-
gramacién semanal cambiando el tiempo del ciclo, la temperatura y el

porcentaje de humedad.

Practico de programado y multilingiie, el controlador digital realiza una
supervision constante de las funciones del dispositivo de acuerdo con las

directivas H.A.C.C.P.

Generador de humedad eficiente de alta fiabilidad.
Facil acceso para la limpieza y mantenimiento

Unidades condensadoras monoblock de alta eficiencia

@ infrima

ARMARIO DE FERMENTACION CONTROLADA

ARMARIO FERMENTADOR

—

P
e

EN 60x40

www.infrima.com
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Composicion modular para mesa - obrador de pasteleria

Mesa - Central para pasteleria

Composicién modular para obrador central de pasteleria.
Ofrece la posibilidad de componer una mesa-obrador en
funcién de las necesidades, escogiendo entre una variedad
de modulos independientes como armarios simples, dobles,
modulos de cajones y tolvas para harina.

Esta mesa esta preparada para incorporar cualquier médulo de la serie.
Fabricacion en acero inox AISI 304 terminacion especial vibrada.

Con omegas de refuerzo en acero inoxidable.

Moldura perimetral en inox de 60mm

Tirador en inox integrado en cada modulo.

Patas laterales y trasera cerrados con patas regulables para su altura.
*Opcional:

- Ruedas giratorias 2 + 2 con freno

- Apertura a dos caras para un manejo individual

Mod. Largo Fondo Alto N° Médulos Patas
(mm) (mm) (mm) a escoger (h)

MCP-150 1800 1300 850 3 150
MCP-200 2210 1300 850 4 150
MCP-250 2800 1300 850 5 150

Ejemplo n° 1 de composicion

Ejemplo n° 2 de composicion

@ infrima

MESA GENTRAL DE TRABAJO PARA 0BRADOR

MESA - CENTRAL PARA PASTELERIA

MOD. 4

Encimera INOX
1,5 mm.

o
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* Ejemplo de composicién central

www.infrima.com
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Composicion modular para mesa - obrador de pasteleria

Mesa - Obrador mural para pasteleria

Composicion modular para obrador mural de pasteleria.
Ofrece la posibilidad de componer una mesa-obrador en
funcion de las necesidades, escogiendo entre una variedad
de médulos independientes como armarios simples, dobles,
modulos de cajones y tolvas para harina.

Excluye muebles inferiores INOX

Esta mesa esta preparada para incorporar cualquier médulo de la serie.
Fabricacion en acero inox AlSI 304 terminacion especial vibrada.

Con omegas de refuerzo en acero inoxidable.

Moldura perimetral en inox de 60mm

Tirador en inox integrado en cada médulo.

Patas laterales y trasera cerrados con patas regulables para su altura.
*Opcional:

- Ruedas giratorias 2 + 2 con freno

Modulo con cajones

Mod. Largo Fondo Alto Cajones
(mm) (mm) (mm)
MOD 1 500 700 850 2
MOD 1 500 700 850 3
MOD 1 500 700 850 4

Modulo con guias 60x40

Mod. Largo Fondo Alto Guias
(mm) (mm) (mm) pareja
MOD 2 500 700 850 10

Modulo abierto con estante

Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
MOD 3 500 700 850 1

Modulo cerrado con puerta

Mod. Largo Fondo Alto Estantes
(mm) (mm) (mm)
MOD 4 500 700 850 1

Modulo mesa desbarase con puerta

Mod. Largo Fondo Alto Aro
(mm) (mm) (mm) silicona
MOD 5 500 600 850 1/180 0

MOD. 5

@ infrima

MESA MURAL DE TRABAJO PARA OBRADOR

MESA DE PASTELERIA MURAL. COMPOSICIONES VARIAS
Acero INOX

1,5 mm.

* Ejemplo de composicién mural

CMP-250

MOD. 6
MOD. 4
CMP-200

Mesa mural de trabajo para obrador

Mod. Largo Fondo Alto N° Médulos
(mm) (mm) (mm) a escoger MOD. 2
CMP-150 1500 800 850 3
CMP-200 2000 800 850 4
CMP-250 2500 800 850 5

www.infrima.com
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Composicion de modulos para acoplar a las mesas pasteleras

Composicion modular para obrador central de pasteleria.
Ofrece la posibilidad de componer una mesa-obrador en
funcién de las necesidades, escogiendo entre una variedad
de médulos independientes como armarios simples, dobles,
modulos de cajones y tolvas para harina.

Todos los elementos neutros estan fabricados en acero inoxidable AISI 304

Tolva para harina y azucar

ARMARIO SUPERIOR GOLGANTE

ARMARIO SUPERIOR COLGANTE PARA MESA DE PASTELERIA

Mod. Largo Fondo Alto Separacion
(mm) (mm) (mm)
MOD. 6 400 600 700 50
Madulo involca reclinable
Mod. Largo Fondo Alto Capacidad
(mm) (mm) (mm) (L
MOD. 7 440 690 810 65
Dispensador de liquidos
Mod. Largo Fondo Alto Capacidad
(mm) (mm) (mm) L
MOD. 8 150 380 470 25
Modulo colgante con puertas
Mod. Largo Fondo Alto Estante
(mm) (mm) (mm)
MOD. 9 600 500 600 1
Modulo colgante sin puertas
Mod. Largo Fondo Alto Estante
(mm) (mm) (mm)
MOD. 10 600 500 600 1

MOD. 10
@ infrima

MOD. 8

MOD. 10

* Ejemplo de composicion central

www.infrima.com
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EQUIPOS Y UTENSILIOS VARIOS

LIRA CORTADORA SIMPLE O DOBLE

Mod. Largo. Ancho Tipo
(mm) (mm)
LC1 270 270 mini
LC2 360 360 simple
LC3 360 360 doble

LIRAS INTERCAMBIO

Mod. Distancia separador
entre cables
BG1 7.5 mm
BG2 15 mm
BG3 22.5 mm
BG4 30 mm
BG5 37.5 mm

CARRO SOPORTE BASTIDORES

Mod. Largo. Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
ML 500 500 850
INYECTORA MANUAL
Mod. Capacidad Boquillas
(8]
IMD 9 3

@ infrima

EQUIPOS Y UTENSILIOS VARIOS

PLACA FRIA DECORACION CHOCOLATE

Mod. Largo. Ancho Alto

(mm) (mm) (L)

PFDC 500 450 330

g 0/-25°C
MESA VIBRANTE MANUAL

Mod. Largo. Ancho Alto

(mm) (mm) L

MVM 540 340 130
MESA VIBRANTE ELECTRICA

Mod. Largo. Ancho Alto

(mm) (mm) L

MU-3 540 320 130

CALIENTE ADEREZOS HASTA 50°C

Mod. Largo. Ancho Alto Consumo Capacidad
(mm) (mm) (mm) (kw) (8]
CA-1 150 210 180 0.2 1
CA-2 270 210 180 0.4 2
CA-3 240 300 180 0.6 3

g hasta 45 °C

www.infrima.com
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EQUIPOS Y UTENSILIOS VARIOS BANDEJAS CIRCULARES C
g .E
g CAZOS Y PEROLES COBRE o BANDEJA CIRCULAR TIPO CAMARERO “|=
w ,"’-'-::"";& Mod. Diametro n
LLl
(<%= 173 ) (mm) opd
: D 3
Mod. (%] Alto Tipo Potencia | Capacidad 3
(mm) (mm) P (kW) p(|_) LABC1 40
PE-1 360 250 léctri 4 14 Acero INOX
PE-2 395 290 eléctrico 6 25 Bn"o pUIldO Satinado 1 8/1 0
PF-1 360 250 fuego - 14 Mod. Di(ar:::;ro
PF-2 395 290 fuego - 25
Eléctrico Fuego LABC1 32
LABC2 36
INTERIOR CROMO DURO LABC3 45
Acero INOX
Mod. @ Alto Tipo Potencia | Capacidad
(mm) (mm) (kW) (8]
CE-1 210 170 eleéctrico 15 4 ‘ BANDEJA DE REJILLA PERFORADA
CE-2 265 205 eléctrico 2 75 Perforacion 8mm ¢
CE CF CF-1 210 170 fuego - 4 Mod. Dl
CF-2 265 205 fuego - 7.5 St
. LABC1 30
Eléctrico Fuego LABC 2
Acero

QUEMADORES ELECTRICOS - CONEXION FIJA O DESMONTABLE

SOPORTE PARA BANDEJAS
Vertical y horizontal

(M1 | N S| accesonos

QF2 | — 1
l ‘ _— H
| — “. Mod. Largo Ancho Prof
Mod. Largo Ancho Grosor Conexiéon | Consumo S - S (mm) (mm) (mm)
(mm) (mm) (mm) (W) S ‘
N INFSBV 310 270 270
QF1 200 70 3 Fija 1500 - g -
ap 200 70 3 Desmont. 1500 - Acero INOX
QaF2 230 75 5 Fija 2000 18/10
Mod. Largo (4] Grosor Conexion Consumo REJILLA DE HORNO DOBLE REFUERZO
(mm) (mm) (mm) (W)
Mod. Largo Alto
QRF 230 105 - Fija 900 (mm) (mm)
QRD 230 105 - Desmont. 900 RHGN1 530 325
RHGN2 650 530
Cuadro ELECTRICO AUT. temporizador - 346E
Acero INOX RHGN3 600 400
18/10 RHGN4 400 300

FREIDORA ELECTRICA ESPECIAL CONFITERIA
REJILLA SOPORTE PARA ENFRIAR TARTAS

Mod. Largo Ancho Alto Consumo Tension /
(mm) (mm) (mm) (kW) Frecuenia Mod. Largo Ancho
(mm) (mm)
FEE 500 500 250 5 220/50
RET 635 406
Acero INOX
18/10

1 36 @ i‘nf'rim([ www.infrima.com 1 37
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BANDEJAS DE PASTELERIA Y GN EXPOSICION

ANGULO RECTO

Acero INOX 1 mm
18/10

BANDEJAS DE PASTELERIA Y GN EXPOSICION

ANGULO ABIERTO PERFORADA

Mod.

Largo
(mm)

Ancho
(mm)

Fondo
(mm)

Mod. Largo Ancho Prof
(mm) (mm) (mm)
INF11 400 300 10
INF12 480 310 10
INF13 600 400 10
INF14GN 530 325 10

*Se fabrican en otras medidas.

- INF61 400 300 12
b INF62 600 400 12

.. Angulo
Aluminio e——L

*Se fabrican en otras medidas.

ANGULO RECTO

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
/\_x’ INF71 400 300 12
= _—
o INF72 600 400 12

*Se fabrican en otras medidas.

. G_Anﬁglo_
Aluminio

ANGULO ABIERTO
Mod. Largo Ancho Prof
(mm) (mm) (mm)
. INF21 255 175 10
\ INF22 275 210 10
/ INF23 300 260 10
Acero INOX 1 mm INF24 600 200 10
18/10 INF25 600 400 10
*3mm @ ANGULO ABIERTO PERFORADA
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
INF31 400 300 12
INF32 600 400 12

Acero INOX 1m
18/10

Acero INOX 1 mm

*Se fabrican en otras medidas.

GASTRONORM
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
P41GN 530 325 20
P42GN 530 325 40

*Se fabrican en otras medidas.

ANGULO ABIERTO
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
" INF81 400 300 12
\ —
- INF82 600 400 12
~

18/10

ESPECIAL VITRINAS BOLLERIA

.. Angulo . .
Aluminio *Se fabrican en otras medidas.
BANDEJA ANTIADHERENTE
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
PUPT1 400 300 12
PUP12 600 400 12
Aluminio tratado eﬂggl_q *Se fabrican en otras medidas.

ESPECIAL VITRINAS BOLLERIA

Mod. Largo Ancho Fondo
- \ (mm) (mm) (mm)
/\' MIR11 210 310 10

\ > MIR12 310 310 10

> 4 Anaulo MIR13 310 410 10

Acero INOX 1 mm v MIR14 400 600 10
18/10 Brillo pulido . .
P *Se fabrican en otras medidas.

@ infrima

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
INF91 150 400 0,8

\ — INF92 210 310 0,8
&= , INFO3 310 310 08

. Angulo INF94 310 410 0,8
Aluminio

*Se fabrican en otras medidas.

www.infrima.com
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BANDEJAS Y REJILLAS DE HORNOS 6N 1/1-2/1

S

Aluminio 3 mm

*GN 1/1

Aluminio
*Pasteleria

Aluminio *Pasteleria

Acero inox «GN 1/

Acero inox
*GN 2/1

GASTRONORM ANTIADHERENTE

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
P1321 530 325 20
P1322 530 325 40
P1323 530 325 65

PERFORADO ANTIADHERENTE

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
P1321 400 300 12
P1322 600 400 12

*Perforado 3mm ¢

ANTIADHERENTE
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
P1321 400 300 12
P1322 600 400 12

ESMALTADA REVESTIMIENTO GRANITICO

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
GN1120 530 325 20
GN1140 530 325 40
GN1160 530 325 60

ESMALTADA REVESTIMIENTO GRANITICO

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
GN2120 650 530 20
GN2140 650 530 40
GN2160 650 530 60

@ infrima

BANDEJAS Y REJILLAS DE HORNOS 6N 1/1-2/1

Aluminio *Pasteleria

Aluminio «GN 1/1

@

] *GN 1/1 - 2/1
Acero Inox

Acero inox

D

*GN 2/1

*GN 1/1

BANDEJA PARA HORNO BAGUETTE

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
BHB 600 400

*Perforado 3mm @

BANDEJA PARA FRITOS
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
BFA 530 325
BANDEJA ESMALTADA
Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
EGN1120 530 325 20
EGN1140 530 325 40
EGN1160 530 325 60
EGN2120 650 530 20
EGN2140 650 530 40
EGN2160 650 530 60

BANDEJA GN 1/1 ANTIADHERENTE

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
BAGN11 530 325

BANDEJA GRILL ANTIADHERENTE

Mod. Largo Ancho Fondo
(mm) (mm) (mm)
BGA 530 325

www.infrima.com
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VINOTECAS Mod. Inox CREATIVITY & DESIGN =
oo-ooooooooooooooooooooooooooooooooooocoooooooooooooooooooooooooooooooo.oooo ©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 o'l-_'
Vinoteca Inox central/mural Las tecnologias y experiencia de INFRIMA estan al sevicio de las ideas, cada fase 'E

de produccion pertenecen a un proceso respaldado por personal experto, instru- @.ED

I l*! = ) ) )
‘ mentos de vanguardia y experiencia en el sector

CONCEPCION Y DISENO

La primera fase de nuestros proyectos es la preparacion, en la que trabajamos ampliamente
para concebir nuevas soluciones tecnoldgicas y estéticas aplicadas tanto a productos como a
proyectos estructurados completos. INFRIMA cumple los requisitos del mercado moderno de
Su propio sector con inventiva y creatividad.

w
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——
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DESARROLLO Y PRODUCCION

Cada maquina de INFRIMA esta hecha en nuestra planta de produccion, todas las partes que
componen nuestros productos son creadas, fabricadas y ensambladas. Las maquinas moder-
nas basadas en tecnologia laser y fibra Optica realizan el procesamiento de acero inoxidable,
trabajamos a través de una flota de equipos de vanguardia.

ATAVARAG | ;- .
I|l l ] UL SELIEE CONTROL Y MONTAJE

La satisfaccion de nuestros clientes es para nosotros INFRIMA la confirmacion de haber traba-
jado con profesionalismo. Estamos seguros de entregar productos de alta calidad a medida
que los verificamos a través de pruebas escrupulosas y al final del proceso productivo, nos
aseguramos de que cada elemento sea perfecto en todos los aspectos.

Estas bodegas con 4 caras de cristal 3 6 2 le garantizan las cinco condiciones insdispensables
de una cava natural ideal.

Mod. Inox

Ancho | Fondo Alto ° ) . i Potencia . Voltaje / Cristal
Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas | Tipo | Refrigeraciéon w) Temperatura | Refrigerante Frecuencia trasero
Vx1 1000 600 2600 128 1T Ventilada 435 +4/+16°C R134a 220V/50Hz Si
Vx2 1400 600 2600 128 2T Ventilada 435 +4/+16°C R134a 220V/50Hz Si
Vx3 1800 600 2600 256 3T Ventilada 867 +4/+16°C R134a 220V/50Hz Si

Vx4 2200 600 2600 256 4T Ventilada 867 +4/+16°C R134a 220V/50Hz Si




146

VINOTECA MULTITEMPERATURA

Vinoteca contramostrador mod. Premium

Diseno elegante

fabricada integramente en acero inox Aisi 304 y revestimiento en cristal templado todo su exterior
lacado y negro

Lineas rectas,gran iluminacion LED a para una vision espectacular , interiores de espejo, tiradores
integrados dentro de la misma puerta.

Visibilidad
LLa exposicion util extremadamente amplia, con Ivision a tres cara de cristal o las que se decidan le
hacen ser una vinoteca unica en el mercado vy los interiores de espejo resaltan al maximo las botellas.

Temperaturas
El equipo de frio lo puede incorporar siendo aconsejable que sea preinstalada para evitar ruidos 'y
vibraciones.
La refrigeracion ventilada Configuracion de 4°C a 18°C.
1T - 1 Temperatura, 2T - 2 Temperaturas, 3T - 3 Temperaturas

Control digital de la humedad relativa,
El control opcional de la humedad permite mantener un nivel de humedad relativa superior al 50% y
asi, crear el ambiente ideal para la conservacion del tapén de la botella y de la etiqueta.

Premium
Ancho Fondo Alto o } L Potencia ) ’ Voltaje /
Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas | Estantes | Refrigeracion w) Temperatura Tipo Refrigerante Frecuencia
Premium | 1000 600 1350 300 Si Ventilada 350 +4/+18 °C 1T R134a 220V/50Hz
Premium Il 1400 600 1350 300 Si Ventilada 425 +4/+18 °C 2T R134a 220V/50Hz
Premium Ill 1800 600 1350 300 Si Ventilada 700 +4/+18 °C 3T R134a 220V/50Hz

@ infrima

Serie Deluxe

MONOTEMPERATURA

DISENO ELEGANTE

Lineas netas, soportes transparentes para las botellas,
iluminaciéon con LED a lo largo de las puertas, interio-
res de espejo, tiradores de acero inoxidable, laminados
modernos.

VISIBILIDAD

La exposicion util extremmadamente amplia, con los LED
situados a lo largo del perimetro de la puerta y los inte-
riores de espejo resaltan al maximo las botellas.

TEMPERATURA OPTIMA

La refrigeracion ventilada permite seleccionar el rango
preferido de temperatura interior.

Configuracion de 4°C a 18°C para cada modulo.

CONTROL DIGITAL DE HUMEDAD RELATIVA

El control opcional de la humedad permite mantener un
nivel de humedad relativa superior al 50% vy asi, crear
el ambiente ideal para la conservacion del tapon de la
botella y de la etiqueta.

Equipo frigorifico incorporado en la parte inferior.

EJEMPLOS DE COMPOSICION
MURAL CENTRAL

30° (258179

Detalle de inclinacion

Deluxe
Mod. Ancho Fondo Alto N° Botellas | Estantes | Refrigeracion Potencia Temperatura Refrigerante Voltaje /
(mm) (mm) (mm) (W) Frecuencia
V1 850 600 2500 128 Si Ventilada 435 +4/+16 °C 1T R134a 220V/50Hz
V3 1400 600 2500 256 Si Ventilada 867 +4/+16 °C 1T R134a 220V/50Hz
www.infrima.com 147



VINOTECAS A MEDIDA

Diseno personalizable y sostenible
Espacios interiores mas visibles
Equipos de frio tropicalizados

iluminacion optima para el vino
Materiales nobles en su fabricacion
Soporte técnico para su creacion
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Fabricacion basada segUn proyecto y criterio del interiorista, arquitecto o la propiedad.
“Consultar precio segun caracteristicas"

@ infrima

CAVA DE VINOS ESPECIAL

Fabricada bajo el hueco de la escalera aprovechando el espacio

2 Temperaturas

Estantes de madera
Iluminacion LED

Grupo frigorifico distancia
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VINOTECAS Serie Merlot

Vinoteca Inox central/mural

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal que crean la atmdsfera perfecta para mostrar sus botellas de vino.
Modelo de doble puerta incorpora dos sistemas de refrigeracion no vinculados para un excelente almacenamiento tanto para vinos
tintos y blancos.

Unidades de refrigeracion silenciosas con sistema antivibratorio de un solo bloque incorporadas en la parte superior.

lluminacion led interior.

Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion de apertura.
Serigrafia perimetral negra y mango de acero inoxidable.

Control electrénico de la temperatura.

Interruptor luminoso de marcha-paro.

Desaguie en el interior de la camara.

Todos los vidrios en cristal térmico de doble camara.

Serigrafia perimetral negra y mango de acero inoxidable.

Acabados carta RAL

+4/+16°C

@ infrima

VINOTECAS

Vinoteca Lacada color RAL

Merlot Lacada

+4/+16°C

Serie Merlot

8

+4/+16°C

| = ottt

Ancho Fondo Alto Ne . i Potencia ) . Voltaje / Cristal
Mod. (mm) (mm) (mm) Botellas Estantes | Refrigeracion W) Temperatura | Tipo Refrigerante Frecuencia trasero
vL1 850 600 2200 170 Si Ventilada 490 +4/+16°C 1T R134a 220V/50Hz Si
VL3 1500 600 2200 320 Si Ventilada 750 +4/+16°C 2T R134a 220V/50Hz Si
VL5 850 600 2600 200 Si Ventilada 420 +4/+16°C 1T R134a 220V/50Hz Si
VL8 1500 600 2600 360 Si Ventilada 900 +4/+16°C 2T R134a 220V/50Hz Si

www.infrima.com
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VINOTECAS Serie Verdejo

Vinoteca mural/encastre

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal que crean la atmdsfera perfecta para mos-
trar sus botellas de vino.

Modelo de doble puerta incorpora dos sistemas de refrigeracion no vinculados para un excelente alma-
cenamiento tanto para vinos tintos y blancos.

Unidades de refrigeracion silenciosas con sistema antivibratorio de un solo bloque incorporadas en la
parte superior.

lluminacion led interior.

Puertas dotadas de bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion de apertura.

Serigrafia perimetral negra y mango de acero inoxidable.

Control electronico de la temperatura.

Interruptor luminoso de marcha-paro.

DesagUe en el interior de la camara.

Todos los vidrios en cristal térmico de doble camara.

Serigrafia perimetral negra y mango de acero inoxidable.

152 @ infrima

VINOTECAS

Vinoteca mural/encastre

+4/+16°C

Serie Verdejo

+4/+16°C

—

Verdejo
Ancho Fondo Alto o ) . - Potencia . Voltaje /
Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas Estantes Tipo Refrigeracion w) Temperatura | Refrigerante Frecuencia
z1 850 500 1350 56 Si 1T Ventilada 415 +4/+16°C R134a 220V/50Hz
Z2 850 500 2100 105 Si 1T Ventilada 535 +4/+16°C R134a 220V/50Hz

www.infrima.com

@ infrima
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VINOTECAS

Vinoteca CV 18

Serie Syrah

Vinoteca con iluminacién LED interior, puerta reversible en vidrio, termometro digital, regulador de
temperatura electrénico, superficie interna de ABS color negro, con llave y cerradura incorporada

1 Temperatura

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 200 botellas

2 Temperaturas

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 187 botellas

1 Temperatura

g +2°C/+20°C

2 Temperaturas

Ancho Fondo Alto ° ) - Potencia . Voltaje /
Mod. (mm) (mm) (mm) Ne° Botellas Refrigeracion w) Temperatura | Refrigerante Frecuencia
1T 600 700 1800 200 Ventilada 130 +2/+20°C R600A 220V/50Hz
. +2/+12°C
2T 600 700 1800 187 Ventilada 130 +12/+20°C R600A 220V/50Hz

@ infrima

VINOTECAS

Vinoteca CV 16

Serie Syrah

Vinoteca con iluminacién LED interior, puerta reversible en vidrio, termémetro digital, regulador de

temperatura electrénico, superficie interna de ABS color negro, con llave y cerradura incorporada

1 Temperatura

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 175 botellas

2 Temperaturas

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 162 botellas

=i

1Temperatura 2 Temperaturas
Ancho Fondo Alto ° ) - Potencia . Voltaje /
Mod. (mm) (mm) (mm) Ne° Botellas Refrigeracion w) Temperatura | Refrigerante Frecuencia
1T 600 700 1600 175 Ventilada 130 +2/+20°C R600A 220V/50Hz
2T 600 700 1600 162 Ventilada 130 +2/+12°C R600A 220V/50Hz

+12/+20°C

www.infrima.com

@ infrima
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VINOTECAS

Vinoteca CV 12

Serie Syrah

Vinoteca con iluminacién LED interior, puerta reversible en vidrio, termémetro digital, regulador de
temperatura electrénico, superficie interna de ABS color negro, con llave y cerradura incorporada

1 Temperatura

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 125 botellas

2 Temperaturas

Estantes en madera
Dimensiones: 538x477x15mm
Hasta 112 botellas

=

-

—

g B ——
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g +12°C/+20°C

|

VINOTECAS Serie Perignon

Cava Champan

Disefios sostenibles, elegantes y practicos consiguiendo un elemento méas decorativo de disefio y ergonomia dentro del pro-
yecto realizado con una iluminacion vy visibilidad para realzar el producto y se consiga una mayor venta a todos sus clientes.
Los estantes en todas nuestras cavas y vinotecas pueden ser de varios tipos siempre a gusto del cliente.
Estante liso acero inoxidable para botellas de pie.
Estante en tubo inoxidable para botellas tumbadas.
Estante en plexiglas para botellas de pie.

Estante inclinado tubo inox para botellas inclinadas.

®.

@D infrima

Estantes y dimensiones: 410x467mm

Estantes en madera. 2
Simple (=)
Estantes y dimensiones: 294x355mm Ll
—_
Doble [
—
—

e
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1Temperatura 2 Temperaturas
Ancho Fondo Alto ° . ., Potencia . Voltaje /
Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas Estantes Refrigeracién w) Temperatura | Refrigerante Frecuencia
1T 600 700 1200 125 Si Ventilada 115 +2/+20°C R600A 220V/50Hz
. . +2/+12°C
2T 600 700 1200 112 Si Ventilada 115 +12/420°C R600A 220V/50Hz

@ infrima

Mod. Ancho Fondo Alto Ne° Botellas Estantes Refrigeracion Potencia Temperatura | Refrigerante Voltaje /
(mm) (mm) (mm) W) Frecuencia
Simple 400 500 1880 60 Si Estatica 180 +0/+10°C R600A 220V/50Hz
Doble 940 650 1985 120 Si Estética 500 +0/+10°C R600A 220V/50Hz

www.infrima.com
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VINOTECAS Serie Garnacha  \V/INOTECAS Serie Garnacha

Vinoteca mural Vinoteca mural

Cerradura de serie

@ infrima

+4/+16°C

Display digital

VINOTECAS

Estantes cromados

g+'-ll+l6°¢

lluminacién

+4/+16°C LED

lluminacién
) .
T -
lluminacién
LED
I
I
L
lluminacién
LED
Ancho Fondo Alto o . L Potencia . Voltaje / Ancho Fondo Alto . . Potencia . Voltaje /

Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas Estantes Refrigeracion W) Temperatura | Refrigerante | "~ ° Mod. (mm) (mm) (mm) N° Botellas Estantes Refrigeracion W) Temperatura | Refrigerante | ' “°

VT3 600 600 1560 94 Si Estética 175 +4/+16°C R600A 220V/50Hz VT1 600 600 900 45 Si Estatica 150 +4/+16°C R600A 220V/50Hz

VT4 600 600 1860 116 Si Estatica 210 +4/+16°C R600A 220V/50Hz VT2 600 600 1260 72 Si Estatica 150 +4/+16°C R600A 220V/50Hz

1 58 @ i]'jf'rimt[ www.infrima.com 1 59
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VINOTECAS Serie Cabernet

GRANDES CAVAS PARA CONSERVACION Y MADURACION
VINOTECA PARA VINOS TINTOS DE 14°C A 16°C MONOTEMPERATURA
Recinto especial grandes cavas para conservacion y envejecimiento de vinos tintos.

Exterior, fabricada a medida en perfileria de aluminio, color segun carta RAL.
Interior completamente acabado segun eleccion, materiales y color.

Cristal frontal expositor de doble vidrio con camara intermedia al frente, protegido con cristal
anti UV para evitar que la luz altere o modifique la estructura del vino.

Filtro de carbén activado para evitar olores en la botella y habitaculo.

Puertas batientes de 2100x800 mm, con perfileria en el mismo material elegido de cristal
doble con camara y vidrio anti UV.

Suelo fendlico estriado especial recintos en toda su superficie.

Dos evaporadores ventilados de techo con salida doble para gas caliente, inclusive carro-
zado, Bandeja de recogida de condensados aislada y con salida de drenaje.

Refrigeracion ventilada con regulador de velocidad de los ventiladores.
Desescarche automatico por gas caliente.
Caja eléctrica de conexionado oculta en el techo con tapa de registro inox.

Cuadro de control electronico de temperatura y humedad (humidificacion y deshumidifi-
cacion)

Rango de temperatura: +10°C/+18°C, Posibilidad otras temperaturas.

Led interior iluminacion 3000K. Instalado verticalmente en cada esquina.

Sistema Humitech.

Sistema Humitech de humedad controlada para control y calidad del producto consiguiendo
una humedad rekatuva en el corcho en el 50 y el 79% evitando que el oxigeno penetre y ge-
nero oxidacion al vino.

Sistema Infriclean

Kit de produccion automatica de Ozono que desinfecta, higieniza y desodoriza €l ambiente
interior de la camara.

@ infrima

VINOTECAS Serie Cabernet

Medidas y materiales segun proyecto

www.infrima.com
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Equipos para la conservacion del vino Caracterisicas téonicas
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© 0 000000000000 0000000000000 000000000 0000000 00OCOCEOCOPONONOSOEOEOEONONOEOEONOSNEPOEOEOEOEPOEOEOEOEOEOTOTOS OO @
RCV101002E 699 700 21 | 13 | 230m 1,10 0,43 600 600 035 020
Los modelos de esta serie son equipos para la conservacion del vino y su afinacion. COMPACTOS  cy102002€ 10451 1050f 35 | 38 | 2301 163 0.38 600 €00 035 020
RE12A RCV201002E 1589| 1400 &0 | 12 | 230m 230 0,45 1200 | 1.200 0,40 0,35
Existe un modelo Compacto (RCV) y un modelo Partido (RDV), y ambos respetan el ciclo vital del vino, manteniendo la - RCV202002¢ 2236 1750] 92 [ 34 | 2301 2,76 0,60 1200 | 1200 | 040 0,35
temperatura y la humedad ideales.
El resultado es la calidad del vino en toda su riqueza de perfumes, aromas, colores y sabores. @ Calor | Vo ' I Xg) ;;: oW v
RDV101002E 699 700| 21 | 13 | 230m 1,10 1,30 600 600 0,35 0,20 S
* Compresor hermético PARTIDOS RDV102002E 1045 1050 35 | 38 | 2301 1,64 130 600 600 035 0,20 Ll
PARED RDV201002E 1589 1400] 60 | 112 | 230 2,24 1,80 1200 | 1200 | 040 035 '5
e Valvula de expansion termostatica ! RDV202002E 2236 1750 92 34| 2301 2,70 1,80 1.200 1.200 040 035 —
R513A —
e Filtro deshidratador .
e Cuadro eléctrico con centralita electronica e interfaz de facil uso, que permite programar temperatura @ S / (Ko DN
. : ) e I RDV101022E 699 700 21 | ws | 230m 1,10 130 600 400 035 0,20
(tanto en fase de enfriamenito como de calentamiento) o humedad (humidificacion o deshumificacion) PARTIDOS
ROV102022€ 1085 1050 35 | 38 [ 2301 1,64 130 600 400 035 0,20
« Descarche bor aire TECHO RDV201022¢ 1589 1400| 60 | vz | 230 2,24 1,60 1200 | 800 0,40 0,35
P R513A RDV202022E 2236 | 1750 92 | 3¢ | 2301 2,70 1,80 1200 | 800 040 035
J1JR
e Carroceria de condesadora y evaporador construida en plancha lacada en Burdeos/Negro
e Reduccion de niveles de ruidos - .
Opcionales Conexiones eléctricas
e Kit de humidificacion incluido i | i | — Modelo ‘ Acometida Manguera"mdas #e“iobsr; ‘Mandoaﬂistancia
, . . , . . . . o . . . Pl E tal t.
* Baterias de intercambio térmico construidas en tubo estriado para aumentar significativamente su eficacia — Lo S O s
GRINE Color Gris | Negro e — e ‘
_CNDH20 Condensaciénporagua o AT : | ——
UD[I:.?IF Cambio de'u'n!taje . Ix1Smm 50,5 mm! 5x 1,5 mm ‘ 2%075mm?
SUP RS13A Sup. carga refrigerante R513A(GWP =631}
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ACCESORIOS Y OPCIONALES ESTANTES ESPECIALES GRANDES CARGAS ~ [:
©0000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 ©000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000000 E
. E
CC.EL  CUADRO DE CONTROL ELECTRONICO CON SONDA DE HUMEDAD I N OX AI S I 3 O 4 @@
l T T w
-+ N =t
S = =
7 5 =
Lv APERTURA DE LATERAL MEDIANTE CRISTAL MISIVO R.V. :— :— —
o 7l o
3 - =
Lvp SEGUNDA PUERTA DE CRISTAL DE CAMARA VINOTECA -Q g 2 a
—
SSO INFRICLEAN SISTEMA SANITARIO DE CONTROL BACTERIOLOGICO MEDIANTE OZONO . —1 -
—
I
L
——
MODULO LONGITUD
800 mm 1000 mm 1200 mm 1400 mm

SCH HUMITECH, SISTEMA DE CONTROL Y GESTION AVANZADO DE LA HUMEDAD

CONSULTAR PRECIO SEGUN MODELO

EL32  ESTANTE REFORZADO EN ACERO INOXIDABLE GN 2/1

MC.FC FILTRO DE CARBONO ACTIVO CON RENOVACION DE AIRE LIMPIO

ET6 ESTANTE EN TUBO INOX PULIDO 14MM GN 2/1

MC.LC KIT LED RGB CON MANDO A DISTANCIA EP7  ESTANTE INCLINADO EN INOX CALIBRADO 800X500 mm.

ET92  ESTANTE LISO EN PLEXIGLASS PUNZONADO 20MM GN

1 64 @ i‘rjf'ﬁmﬂ www.infrima.com 1 65




GourMeat

Expositores y maduradores de carnes

DRY AGER - Armario para la maduracioén de la carne que realiza un proceso espe-
cifico para que la carne sea mas tierna, y sobre todo mas sabrosa. El Dry-Ager
de INFRIMA garantiza el proceso de forma fiable, 100% segura y con un control
exhaustivo, para lograr resultados perfectos.

¢En qué consiste el proceso de maduracion en seco?

Primeramente, esta etapa se refiere al reposo en el que tiene que someterse la
carne para que se pueda anejar de forma progresiva, controlando la temperatu-
ra y humedad. Una vez el animal ha sido sacrificado, se le divide en dos partes
0 en grandes cortes que luego se llevan a una zona refrigerada. Este proceso
es costoso debido a que la carne se somete a temperaturas muy frias durante
varias semanas para que consiga su estado apto y pueda comercializarse. Para
la maduracion, tan solo son escogidas piezas de gran calidad porque se necesi-
ta que la carne tenga un importante nivel de grasa y que se distribuya de forma
homogénea.

En este momento, entra en escena el “dry ager”, para lograr una mayor concen-
traciéon de sabor y una textura mas suave durante el proceso de maduracion (re-
comendado) de 3/4 semanas. En esta etapa, optimizamos el estado de la carne
de dos formas: en primer lugar, por la evaporacion de la humedad del musculo
que provoca una alta concentracion de sabor de la carne. Siguiente, y con la
accion de las enzimas endogenas, los tejidos conjuntivos del musculo se desin-
tegran y por tanto, se consigue que la carne pueda ablandarse y volverse mucho
mas tierna. La maduracién puede provocar la apariciéon de hongos en el exterior
de la pieza, aunque esto no supone ningun dano para la misma e incluso pueden
ayudar a potenciar el sabor de la carne.

¢ Cuales son las condiciones recomendadas?

1. La temperatura ideal para una maduracion a largo plazo es de -0.5 °C =1 °C.
Normalmente se utiliza una temperatura de 1 °C para maduraciones de mas de
100 dias.

2. No obstante, si el producto se madura solo durante 1-2 semanas, la tempera-
tura ideal estaria entre 2 y 3°C.

La camara de maduracion debe tener un acceso independiente y separado del
exterior con una sala pequena (refrigerada) que evite la entrada de aire caliente
y la humedad. En este sentido, la humedad relativa (HR) del aire tiene un papel
importante en la maduracién en seco, sabiendo que un margen de humedad

relativa 6ptimo para madurar en seco debe estar entre 65 y 85%.

-

"D infrima ‘

@ infrima
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CAMARA CLIMATICA MULTIFUNCION (3 ProcEsoS)

Serie Industrial
DRY AGER

MADURADOR PARA QUESOS Y EMBUTIDOS

@ infrima

Temp. 0/+40°C
Hr. 30-90%

GourMeat

FERMENTACION
SECADO
CURADO

MADURADOR PARA QUESOS Y EMBUTIDOS

@ infrima
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CAMARA CLIMATICA MULTIFUNCION (s procesos)

- - -

DRY AGER

Serie Grandes Superficies = ¢

. S & plaler T,y
N ot P v

D infrima

‘MADURACION -
SECADO, MADURACION, FERMENTACION, CURADO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS DELICADOS

E\atl)rioaildot er;| a(;erlq in?xidapls C(tandgrzndelf p;ertgg %e%iostal. EXPOSITOR SUPERMARKET -‘- 1 ;l:len;[()) gétfooc ggglxggTACIO N
islamiento de poliuretano inyectado de alta densida mm. _._,,.i-‘%..v_,._. “Hr b g~

Temperatura y humedad controlada 0O /+40 °C - 30/90 %Hr
Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desinfec- : — R
—— e e N e A e e g
: ' CURADO
VACION

ta, higieniza y desodoriza el ambiente interior de la camara.

Sistema Humitech© Generador automatico de humedad para la distri-
bucion homogénea y ajuste automatico de la ventilacion y humedad en
cada punto de la camara. Preinstalacion para conexionado a red de agua
y desague.

Puerta con cristal térmico de doble camara con protecciéon UV.
Sistema de calefactado integral

Controlador digital tactil 7” HD de proceso y programacién de recetas
ajustable automaticamente.

lluminacion led interior con conmutacion automatica.

Laterales y trasera ciega. Trasera con vidrio opcional.

Unidad condensadora preinstalada no incluida.

Soporte de sujecion de los estantes regulables en altura.

Refrigeracion ventilada.

Desescarche automatico.

Espesor del panel 80mm.

Preinstalacion de conexion hidrica de 1/2”

Preinstalacion de deshague de 1/2”

w
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Temperatura + 0 /+40 °C
Humedad relativa 30/90 % Hr
e Armario para maduracion de todo tipo de carnes
e Reduccion de la pérdida de peso de la carne
e Filtro de carbdn activo integrado.
¢ Controlador tactil 7” de proceso programable. SSO - INFRICLEAN
e Unidad condensadora incorporada. Clase climatica 5
e [luminacion LED 3000K
e \Variacion de la velocidad y circulacion automatica del aire
e Sonda electrénica de temperatura y humedad
e Generador automatico de ozono
e Humidificacion gestionada por controlador digital
e Proteccion UV en todos los vidrios
e Funcion de autodiagnoéstico
e Registrador de temperatura HACCP
e (Gestidn de alarmas por temperatura
e 2 parrillas en acero inox en MT1,MT3 y 4 parrillas en MT2

SCH - HUMITECH

CAMARA MADURADOR DE CARNE DE VENTANA

Mod. | 4o | T | oy | et | e | copre | LED | T | Ozon. | Humidit | ec | Hr | PO | VOIS | Gas o
CP120 1200 1200 2250 Si Si Si 3000K No Si Si 0/+40 30-90 Consultar 230 R134a
CP160 1200 1600 2250 Si Si Si 3000K No Si Si 0/+40 30-90 Consultar 230 R134a
CP200 1200 2000 2250 Si Si Si 3000K No Si Si 0/+40 30-90 Consultar 230 R134a -
CP240 1200 2400 2250 Si Si Si 3000K No Si Si 0/+40 30-90 Consultar 230 R134a
. S ':“-4.

170 @ infrima
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EXPOSITOR MADURADOR  Serie Basic EXPOSITOR MADURAD

® 0 000000000000 000000000000 0000000000 000000000000 000000000000 000000000000000°000 ................................‘.

Madurador de carne DRY AGER

CONSERVACION Y MADURACION DE CARNES

@ infrima

MADURADOR EXPOSITOR SERIE BASIC

Recomendable para carnes jovenes
Temperatura + 0 /+4 °C

Humedad relativa 60/90 % Hr

Fabricado en acero negro con puerta de cristal.

Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.
Temperatura y humedad controlada O /+4 °C - 60/90 %Hr
Luz ultravioleta para la esterilizacion de la carne.

Filtro de carbén activo para renovacion del aire limpio interior.
Puerta con serigrafia perimetral negra y cristal térmico de doble camara con
proteccion UV.

Bisagras con sistema de retorno automatico vy fijacion de apertura.
Controlador eléctronico de temperatura y humedad.
lluminacion led interior con conmutacion automatica.

Laterales y trasera ciega.

Unidad condensadora silenciosa incorporada en la parte inferior.
Dotacion 3 estantes regulables y soporte inox para colgar carne.
Refrigeracion estatica ventilada.

Desescarche automaético.

Ruedas giratorias con freno

MADURADORES

RECOMENDABLE

PARA
CARNES
JOVENES

Sin necesidad de conectar a la red
Piedra de sal del Himalaya
Higrémetro digital

®infrima

Ancho | Fondo | Alto | Carga | Estantes | Soporte Puertas | Controlador o Potencia | Voltaje
Mod. (mm) (mm) (mm) | (max.) inox Ganchos LED cristal Electronico c HR (W) V) Gas
Basic 610 670 1950 70 3 1 3000K 1 Si 0/+4  60-90 220 230 R600A
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174

Serie Deluxe

EXPOSITOR MADURADOR

DRY AGER

Madurador de carne
CONSERVACION Y MADURACION DE CARNES

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal.
Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.
Temperatura y humedad controlada O /+4 °C - 60/90 %Hr
Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desinfecta,
higieniza y desodoriza el ambiente interior de la camara.

Kit Humitech©® Generador auténomo de humedad para la distribucion homogénea
y ajuste automatico de la ventilacion y humedad en cada punto de la camara.
Filtro de carbén activo para renovacion del aire limpio interior.

Puerta con serigrafia perimetral negra y cristal térmico de doble camara con
proteccion UV inclusive los laterales.

Bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion de apertura.
Controlador eléctronico de proceso ajustable automaticamente.
lluminacion led interior con conmutacion automéatica.

Laterales y trasera ciega. Laterales con cristal expositor opcional.
Unidad condensadora incorporada en la parte inferior

Soporte de sujecion de los estantes regulables en altura.
Refrigeracion ventilada, desescarche automatico, patas regulables

*Opcional:
-Laterales de cristal

Dotacion incluida.

- Dos parrillas en inox modelo MC.PI

- Soporte para ganchos de grandes cargas superior
- Sistema Infriclean©

- Sistema Humitech©

- Filtro de carbén activo

- Controlador eléctronico de temperatura

- Generador automatico de ozono

3 CARAS DE CRISTAL

A

Ancho | Fondo | Alto | Carga | Estantes | Soporte Puertas - o Potencia | Voltaje
Mod. (mm) (mm) (mm) | (max.) inox Ganchos LED cristal Ozon. | Humidif c HR (W) V) Gas
McC1 600 650 1950 100 2 1 3000K 1 Si Si 0/+4  60-90 390 230 R134a
McC2 1200 650 1950 200 4 2 3000K 2 Si Si 0/+4  60-90 650 230 R134a

@ infrima

EXPOSITOR MADURADOR Serie Deluxe

DRY AGER

Madurador de carne

Detalle de soporte para ganchos

Detalle lateral en vidrio

3 caras de cristal

www.infrima.com

@ infrima
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GourMeat
ARMARIO INOX Serie Profesional

Madurador de carne DRY AGER

CONSERVACION Y MADURACION DE CARNES

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal.
Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.

Temperatura y humedad controlada O /+4 °C - 60/90 %Hr
Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desin-
fecta, higieniza y desodoriza el ambiente interior de la camara.

Kit Humitech© Generador autbnomo de humedad para la distribucion
homogénea y ajuste automatico de la ventilacion y humedad en cada punto
de la camara.

Puerta con cristal térmico de doble camara con proteccion UV.
Bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion de apertura.
Controlador eléctronico de proceso ajustable automaticamente.
lluminacion led interior con conmutacion automatica.

Laterales y trasera ciega. Trasera con vidrio opcional.

Unidad condensadora incorporada en la parte superior

Soporte de sujecion de los estantes regulables en altura.

Refrigeracion ventilada.

Desescarche automatico.

Preinstalacion de conexion hidrica de 1/2”

Preinstalacion de deshague de 1/2”

Temp. 0/+4°C
Hr. 60-90%

*Opcional.
- Tasera de cristal

——
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GourMeat
ARMARIO BLACK Serie Profesional

Madurador de carne DRY AGER

CONSERVACION Y MADURACION DE CARNES

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal.

Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.

Temperatura y humedad controlada 0 /+4 °C - 60/90 %Hr

Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desinfecta,
higieniza y desodoriza el ambiente interior de la camara.

Kit Humitech© Generador autbnomo de humedad para la distribucién homo-
génea y ajuste automatico de la ventilacién y humedad en cada punto de la
camara.

Puerta con cristal térmico de doble camara con protecciéon UV.

Bisagras con sistema de retorno automatico y fijacion de apertura.
Controlador eléctronico de proceso ajustable automaticamente.
lluminacion led interior con conmutacion automatica.

Laterales y trasera ciega. Trasera con vidrio opcional.

Unidad condensadora incorporada en la parte superior

Soporte de sujecion de los estantes regulables en altura.

Refrigeracion ventilada. Desescarche automatico.

Preinstalacion de conexion hidrica de 1/2”

Preinstalacion de deshague de 1/2”

Temp. 0/+4°C
Hr. 60-90%

*Opcional.
- Tasera de cristal

BLK3

Ancho | Fondo | Alto | Carga | Estantes | Soporte Puertas . o Potencia | Voltaje
Mod. (mm) (mm) (mm) | (max.) inox Ganchos LED cristal Ozon. | Humidif C HR (W) (V) Gas
AMP1 720 800 2020 130 2 1 3000K 1 Si Si 0/+4  60-90 430 230 R134a
AMP2 800 1000 2020 160 2 1 3000K 1 Si Si 0/+4  60-90 430 230 R134a
AMP3 1440 800 2020 230 4 2 3000K 2 Si Si 0/+4  60-90 650 230 R134a

@ infrima

Ancho | Fondo | Alto | Carga | Estantes | Soporte Puertas - o Potencia | Voltaje
Mod. (mm) (mm) | (mm) | (max.) inox Ganchos LED cristal Ozon. | Humidif. C HR (W) V) Gas
BLK1 720 800 2020 130 2 1 3000K 1 Si Si 0/+4  60-90 430 230 R134a
BLK2 800 1000 2020 160 2 1 3000K 1 Si Si 0/+4  60-90 430 230 R134a
BLK3 1440 800 2020 230 4 2 3000K 2 Si Si 0/+4  60-90 650 230 R134a

www.infrima.com

@ infrima
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GourMeat
ARMARIO INOX Serie Profesional

Multifuncion DRY AGER

SECADO, MADURACION, FERMENTACION, CURADO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS DELICADOS

Fabricado en acero inoxidable con grandes puertas de cristal.

Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.

Temperatura y humedad controlada 0 /+40 °C - 30/90 %Hr Controlador digital tactil 7" HD
Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desin-

fecta, higieniza y desodoriza el ambiente interior de la camara.

Sistema Humitech© Generador automatico de humedad para la

distribucion homogénea y ajuste automatico de la ventilacion y hume-

dad en cada punto de la camara. Preinstalacion para conexionado a Tem p_ 0/ +40°C
red de agua y desague.
Puerta con cristal térmico de doble camara con proteccion UV. H r. 30-90%

Sistema de calefactado integral

Controlador digital tactil 7 HD de proceso y programacién de

recetas ajustable automaticamente. MT2
lluminacion led interior con conmutacion automatica.

Laterales y trasera ciega. Trasera con vidrio opcional.

Unidad condensadora incorporada en la parte superior .

Soporte de sujecion de los estantes regulables en altura.

Refrigeracion ventilada. Desescarche automatico.

Preinstalacion de conexion hidrica de 1/2”

Ancho | Fondo | Alto | Carga | Estantes | Soporte Puertas e o Potencia | Voltaje

Mod. (mm) (mm) (mm) | (max.) inox Ganchos LED cristal Ozon. | Humidif c HR (W) V) Gas
MT1 720 800 2020 130 2 1 3000K 1 Si Si 0/+40  30-90 430 230 R134a
MT2 800 1000 2020 160 2 1 3000K 1 Si Si 0/+40  30-90 430 230 R134a
MT3 1440 800 2020 230 4 2 3000K 2 Si Si 0/+40  30-90 650 230 R134a

@ infrima

GourMeat
ARMARIO INOX Serie Profesional

Multifuncion DRY AGER

SECADO, MADURACION, FERMENTACION, CURADO Y CONSERVACION DE ALIMENTOS DELICADOS

Temperatura + 0 /+40 °C
Humedad relativa 30/90 % Hr
e Armario para maduracion de todo tipo de carnes
e Reduccioén de la pérdida de peso de la carne
e Filtro de carbdn activo integrado.
e Controlador tactil 7” de proceso programable. Temp' 0/ +400C
¢ Unidad condensadora incorporada. Clase climatica 5 - o
e lluminacion LED 3000K Hr' 30 90 /°
e \Variacion de la velocidad y circulacion automatica del aire
e Sonda electronica de temperatura y humedad
e Generador automatico de ozono
e Humidificacion gestionada por controlador digital
e Proteccion UV en todos los vidrios MT3
e Funcion de autodiagnostico
e Registrador de temperatura HACCP
e Gestion de alarmas por temperatura
e 2 parrillas en acero inox en MT1,MT3,MT2

]

www.infrima.com

@ infrima
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GourMeat

ACCESORIOS RECOMENDADOS PARA UNA CAMARA CLIMATICA

DRY AGER

DC7 DISPLAY CONTROLADOR INTELIGENTE, PANTALLA TACTIL 7" HD

El dispositivo con control digital esta totaimente automatizado, el sistema controla las distintas
funciones, ademas, es posible controlar, modificar datos y parametros pudiendolos crear desde cero.
- Pantalla tactil 7” con iconos.

- Porta USB + micro SD.

- Datalogger para HACCP.

- 20 recetas preestablecidas y personalizables.

- 20 fases preestablecidas por cada receta.

SSO INFRICLEAN SISTEMA SANITARIO DE CONTROL BACTERIOLOGICO MEDIANTE OZONO

El ozono se produce a través del efecto corona: un flujo de aire pasa a traves de una descarga eléc-
trica, rompe la molécula de oxigeno formando ozono Os .De este modo mantenemos una oxigenacion
limpia fuera de olores poco deseables y una desinfeccion dentro del habitaculo.

Dimensiones 35x15x18 cm. Potencia 10W. Voltaje 230V/50Hz. Produccion 10Gr/h

GH3 AHUMADOR GENERADOR DE HUMO EN FRIO PARA AHUMAR CARNES

Es un dispositivo Unico disefiado para generar humo limpio, fabricado en acero inoxidable AlSI 304.
Le permite generar un flujo controlado de humo limpio y frio, incluye un ventilador y un filtro de humo.
El generador se puede usar sin la funcion de “humo” solo para secar la comida.

Con el relleno de astillas de madera, el generador de humo puede durar aprox. 6 horas de humo. El
tamafo preferido de las virutas de madera es de 6-10 mm.

La salida de humo del generador esté disenada para una conexion de tuberia diametro de 100 mm.
Ventilador para secado de alimentos y flujo de humo. Filtro de humo integrado. Voltaje 240V.
Calefactor 140 W. Potencia del ventilador 15 W. Generador de vibraciones integrado camara de enfria-
miento. Tamano 30x25x40 cm. Peso 15,5 kg.

SCH HUMITECH, SISTEMA DE CONTROL Y GESTION AVANZADO DE LA HUMEDAD
Peso: 3,2Kg.

Potencia: 12W.

Capacidad deposito: 2500 ml.

Consumo: 2,2 ml/h - 4 ml/h.

SP1 SONDA DE PINCHO PARA CONTROL DEL PRODUCTO PARA LA PANTALLA DC7

SP2 SONDA DE CONTROL DE PH

Lv APERTURA DE LATERAL MEDIANTE CRISTAL MISIVO R.V.

@ infrima

GourMeat
CAVAS Y BODEGAS MULTIFUNCION

Recinto Multifuncidn DRY AGER

RECINTOS ESPECIALES FABRICADAS A MEDIDA PARA CURADO, SECADO, FERMENTACION,
MADURACION Y CONSERVACION ESPECIFICA DE ALIMENTOS Y OTROS PRODUCTOS

o
.E
=
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@@

Fabricado unicamente bajo proyecto.

Decoracion exterior e interior totalmente personalizable.
Especificaciones posibles a peticion:

Temperatura y humedad controlada

Sistema Infriclean®© de produccion automatica de Ozono que desinfecta, higieniza y Tem p_ 0/+40°C
desodoriza el ambiente interior de la camara.

Sistema Humitech© Generador automatico de humedad para la distribuciéon homogénea H r. 30-90%

y ajuste automatico de la ventilacion y humedad en cada punto de la camara.

Proteccion UV en vidrios y puertas.

Suelo fendlico para grandes cargas

Controlador electrénico de procesos.

lluminacion LED especifica

Estanterias modulares en diversos materiales

Puertas correderas o batientes

Camara dividida para separacion fisica de diferentes productos
Paredes y caras expositoras en cristal
Preinstalacion de conexion hidrica de 1/2”
Preinstalacion de deshague de 1/2”

MADURADORES

www.infrima.com 181



VITRINAS EXPOSITORAS
REFRIGERADAS EXGLUSIVAS

7O infrima
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EXPOSITOR PARA MARISCO MOD. CANTABRICO

VITRINA EXPOSITORA PARA PRODUCTOS DEL MAR

Caracteristicas técnicas

Puertas traseras superiores plexiglass.

Cuadro de mandos y grupo frigorifico opcional.

Cristal securizado con tapas correderas en metacrilato.
lluminacién LED incorporada en exposicion y en el zocalo inferior.
Patas regulables en altura.

Disefiado para exposicion de productos frios y cocidos.
Fabricado en acero inoxidable.

Bandeja de exposicion en acero maritimo AlSI 316
Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad.
Estructura compacta.

lluminacién
LED

EXPOSITOR PANORAMICO GOURMET 2 CARAS

ARMARIO REFRIGERADO 2 CARAS DE CRISTAL

Caracteristicas técnicas

Diseflado para exposicion de productos carnicos y pescados
Fabricado en acero inoxidable AlSI 304.

Aislamiento de poliuretano inyectado de alta densidad 60mm.
Grupo de frio incorporado o preinstalado.

Puertas en acero inoxidable con tirador integrado.

Cristales térmicos de triple camara.

Cuadro de mandos incorporado.

lluminacién LED perimetral.

Desagiie de 40 mm didmetro.

LED

Hu III l . . VITRINAS EXPOSITORAS

Vista posterior

VMR140 Refrigerada VMR180 Refrigerada VMN140 Neutra VMN180 Neutra
Dimensiones: 1400x1100 x 950 mm. 1800x1100x950 mm. 1400x1100 x 950 mm. 1800x1100x950 mm.
Puertas: 2 4 2 4
Potencia: 655 W 840 W 50 W 75 W
Refrigeracion: Estatica Estatica - -
Refrigerante: R404 R404 = =
Temperatura: +2/+6 °C +2/+6 °C - -
Tensién / frecuencia: 230 V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz

184

@ infrima

Preinstalada Motor incorporado

VRM1 VRM2 VRM1 VRM2
Dimensiones: 1000 x 600 x 1900 mm. 1600 x 600 x 1900 mm. 1000 x 600 x 2200 mm. 1600 x 600 x 2200 .
Puertas: 2 2 2 2
Potencia: 750W 1350W 2x750 W 2x1350W
Refrigeracion: Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
Refrigerante: R404 R404 R404 R404
Temperatura: +2/+6 °C +2/+6 °C +2/+6 °C +2/+6 °C
Tension / frecuencia: 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz 230V /50 Hz

www.infrima.com
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VITRINA SOBREMOSTRADOR GASTRONORM MOD. DUO - FRIO / NEUTRO

VITRINA SOBREMOSTRADOR MOD. DUO PARA PRODUCTOS DEL MAR

Caracteristicas técnicas

o
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Fabricado en acero inoxidable AlSI 316.
Moldura de cantos curvos de 4 cm de altura.

VITRINAS Y EXPOSITORES

Cristal frontal templado en curvo o recto. v
Exposicion embutida sin soldaduras ni rincones para facilitar =T
su limpieza, fabricada en la misma moldura. g
Estante en acero inoxidable con luz LED de reclamo. o
Aislamiento en poliuretano inyectado de alta densidad. 7.
Termémetro / Termostato digital. (=]
Puertas traseras y delanteras batientes. §
Urna recta con perfileria en acero inoxidable. Ll
Doble iluminacion LED protegida en el perfil superior. w
Grupo remoto incluido preinstalado. =T
Puertas opcionales de policarbonato. —
[= =
=
—
Mod. Largo Fondo Alto Potencia Bandejas Puertas Tension / Rango T° Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) GN 1/3 Frecuencia
DUO1500 1500 490 330 280 - 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
DU02000 2000 490 330 280 - 3 230/50 +2°C/+6°C R-134a

LED frontal de reclamo

Mod. Duo
Estante superior
Puertas lluminacién Refrigeracién .
traseras LED +2/46 °C

batientes

Doble pantalla
LED

. . Placa lisa refrigerada
Placa lisa embutida GN 9

405
r PLACA LISA EMBUTIDA _‘
[ 772777777

L 490
-—

530

Moldura inox redondeada
en una sola pieza

—36(<

—
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VITRINAS Y EXPOSITORES

188

VITRINA SOBREMOSTRADOR REFRIGERADA MOD. FANTASIA

VITRINA SOBREMOSTRADOR MOD. FANTASIA

Caracteristicas técnicas

D infrima

Personalizable en toda
la gama de colores

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Moldura lacada de cantos curvos de 7 cm de altura.
Exposicion para alojar bandejas GN de hasta 40 mm.
Aislamiento en poliuretano inyectado de alta densidad.
Termémetro / Termostato digital.

Puertas traseras batientes con tirador integrado.
Cristal curvo o urna recta soldada con lampara UV.
lluminacién LED protegida en el perfil superior.
Grupo remoto incluido.

Cubetas GN no incluidas.

Opcional: Cristal recto.

Botellero refrigerado.

Se puede fabricar con placa caliente o neutra.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Bandejas Puertas Tension / Rango T2 | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) GN 1/3x40 Frecuencia
FANTASIA150 1350 390 165/260 280 7 2 230/50 F2UCGRHFIC R-134a
FANTASIA200 1890 390 165/260 390 10 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
FANTASIA250 2240 390 165/260 520 13 3 230/50  +2°C/+6°C R-134a Cantos protegldos en 1Inox
. . = — =
Botellero refrigerado e T

\\\ .

Pantalla LED

m"ll . . - VITRINAS EXPOSITORAS

o
"‘J’}mfl'imq

Mod. Fantasia
Placa fria para cubetas GN

K g "\ _cUBETA GN 1/3x40 J@ @ @ @ /
~ - / /’ v/
o ~ - ~ Puertas lluminacién Refrigeracién
L 390 J traseras LED +2/+6 °C
batientes

Formatos de cristal

-

285

140 | 120
—=
Y
1

Moldura redondeada
en una sola pieza

@ inTiml'l www.infrima.com 1 89




VITRINA SOBREMOSTRADOR REFRIGERADA MOD. TAURUS

VITRINA SOBREMOSTRADOR MOD. TAURUS

Mod. Taurus
Ejemplo motor incorporado

Caracteristicas técnicas

D infrima

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Moldura de cantos curvos de 7 cm de altura.
Exposicion para alojar bandejas GN de hasta 40 mm.
Aislamiento en poliuretano inyectado de alta densidad.
Termdmetro / Termostato digital.

Puertas traseras batientes con tirador integrado.
Cristal curvo o urna recta soldada con lampara UV.
lluminacién LED protegida en el perfil superior.
Grupo remoto / incorporado incluido.

Cubetas GN no incluidas.

Opcional:

Botellero refrigerado.

VITRINAS Y EXPOSITORES

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Bandejas Puertas Tension / Rango T2 | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) GN 1/3x40 Frecuencia M d T
od. laurus
o O, - . .
TAURUS150 1350 390 165/260 280 7 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a EJemplo Crlstal curvo
TAURUS200 1890 390 165/260 390 10 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a Cantos protegidos en inox
TAURUS250 2400 390 165/260 520 13 3 230/50 +2°C/+6°C R-134a

Botellero refrigerado
Pantalla LED

m"ll . . - VITRINAS EXPOSITORAS

Mod. Taurus
Placa fria para cubetas GN

I [ _cuBeracn 1/3x40 )| @ @

70

| p / Puertas lluminacién Refrigeracién
traseras LED +2/+6 °C
390 batientes

Formatos de cristal

285 B " = " 285

I
.

140 120
| —
g
|- 260 -
i
B

185

Moldura inox recta
en una sola pieza
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VITRINA SOBREMOSTRADOR PLACA LISA MOD. ATENEA / MOD. ALQUEX

VITRINA SOBREMOSTRADOR MOD. ATENEA / MOD. ALQUEX

Caracteristicas técnicas

D infrima

Fabricado en acero inoxidable AlSI 304.

Moldura de cantos curvos de 4 cm de altura.
Exposicion embutida sin soldaduras ni rincones para facilitar
su limpieza, fabricada en la misma moldura.
Aislamiento en poliuretano inyectado de alta densidad.
Termdmetro / Termostato digital.

Puertas traseras batientes con tirador integrado.

Cristal curvo o urna recta soldada con lampara UV.
lluminacién LED protegida en el perfil superior.

Grupo remoto incluido.

Cubetas GN no incluidas.

Opcional:

Botellero refrigerado.

Se puede fabricar con placa caliente o neutra.

VITRINAS Y EXPOSITORES

Mod. Atené

Mod. Largo Fondo Alto Potencia Bandejas Puertas Tension / Rango T2 | Refrigerante
(mm) (mm) (mm) (W) GN 1/3x40 Frecuencia
ATENEA150 1350 390 165/260 280 7 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a
ATENEA200 1890 390 165/260 390 10 2 230/50 +2°C/+6°C R-134a

ATENEA250 2400 390 165/260 520 13 3 230/50 +2°C/+6°C R-134a M od . AI q u ex

m"ll . . - VITRINAS EXPOSITORAS

0 (o} —
ALQUEX150 1350 390 165/260 280 7 2 230/50  +2°C/+6°C R-134a Puerta barman
ALQUEX200 1890 390 165/260 390 10 2 230/50  +2°C/+6°C R-134a
ALQUEX250 2400 390 165/260 520 13 3 230/50  +2°C/+6°C R-134a
Cantos protegidos en inox
Mod. Atenea
Doble pantalla LED
Q @ @ Moldura redondeada
Puertas lluminacién Refrigeracién
traseras LED +2/46 °C

batientes

Botellero refrigerado

Placa lisa embutida GN

. T ]
S 7777
- ]

I 390

305

Puerta consumidor

Formatos de cristal modelo Atenea

Formatos de cristal modelo Alquex
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VITRINA MURAL CONTRAMOSTRADOR HOSTELERIA ~ VITRINA MURAL CONTRAMOSTRADOR HOSTELERIA

D infrima

Caracteristicas técnicas Caracteristicas tecnicas Caracteristicas técnicas Caracteristicas técnicas
. P Fabricado en acero inoxidable AlSI 304. . .
Fabricado en acero inoxidable AlSI 304. . .
Dos estantes intermedios regulables en cristal Espejo superior multiplicador con inclinacién para una Fabricado en acero inoxidable AISI 304. Eabrlpado en acero llr.10|>.<|d3ble AlSI 30|4 L
Puertas de cristal correderas ' mejor vision. Dos estantes intermedios regulables en cristal. spejo superior multiplicador con inclinacion para una
luminacion interior ’ 2 estantes intermedios regulables en cristal. Puertas de cristal correderas. ;nejor vision. di labl stal
. buertas de cristal correderas. lluminacion interior. estantes intermedios regulables en cristal.

Unidad condensadora ventilada en la parte superior. Puertas de cristal correderas.

. . . o . inacién interi Unidad condensadora ventilada en la parte superior.
Plafén luminoso superior con iluminancion LED. lluminacién interior. , , Plafon lumin o con ilumin npi o LEB lluminacién interior.
Evaporador estatico Unidad condensadora ventilada en la parte superior. aron luminoso superior con lluminancio . . . .
p . Plafon luminoso superior con iluminancion led Evaporador estatico Unidad condensadora ventilada en la parte superior.
Bandeja inferior para recogida del agua de desescarche. : A : . : i i ilumi i
) P 9 9 Evaporador estatico. Bandeja inferior para recogida del agua de desescarche. Plafén luminoso superior con iluminancion led.

Evaporador estatico.
Bandeja inferior para recogida del agua de desescarche.
Cristal curvo en las esquinas.

Bandeja inferior para recogida del agua de desescarche.
Cristal curvo en las esquinas.

Mod. Largo Fondo Alto Potencia | Compresor | Capacidad | Puertas | Estantes Tension / Rango T@ Refrigerante Mod. Largo Fondo Alto Potencia Comé)resor Capacidad | Puertas | Estantes Tensién / Ran;_:;co ™ Refrigerante
(mm) (mm) (mm) w) v L Frecuencia ©0) (mm) (mm) (mm) w) v © Frecuencia Q)
ELITE1 1 11 1/4 294 2 2 22 20C/+40 R-134
VORTEX100 1000 500 1130 470 1/4 215 2 2 220/50  +2°C/+4°C  R-134a 00 000 230 30 260 i o R A 34a
ELITE1 1 11 2 1 2 2 2 2 20C/+40 R-134
VORTEX125 1250 500 1130 560 13 294 2 2 220/50  +2°C/+4°C  R-134a >0 500 550 30 620 & 33 0750 +20C/+a%C 34a
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h - Mod. ELITE
Mod. VORTEX Bl
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Silo de hielo

Lavador de jarras para Blender

»

AT 4
W __ »
(

Mdodulo de helados

. "

Madulo de cristaleria Estacion central Médulo fregador Méaédulo de reciclaje Méodulo refrigerado

Rejillas extraibles

Fibra de corte

Lavaporcionador

Apto para cestas Estante colgante para botellas Estacion blender Cajones frigorificos extraibles
de lavavajillas 50x50
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MODULOS COCKTELERIA

ESTACION COCKTELERIA

CORNER BARMAN/BARTENDER

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero lacado al horno.
Color a elegir

Compuesto por:

Grifo automatico fotocelula.

Cuba redonda fregador inox.

2 Speed Rack para botellas.

8 Cubetas botellero.

Zona de corte y desvarase.

1 Cajén de residuos.

1 Cajén para alojar utensilios.

Estante para cristaleria y cestas.

Barra mostrador media luna de metraquilato (colores a elegir).

re

MOSTRADOR COCKTELERIA

198

Bajo mostrador media luna

8 Cubetas botellero de metraquilato
Zona de Corte y Desvarase
Speed Rack botellero
. ~ N Cuba redonda fregador
/f——""f . con grifo automatico
s ——
o

1 Cajén para
alojar utensilios

Speed Rack botellero
1 Cajoén de residuos

Estante para cristaleria

Estante para cestas

* Fabricamos estacion de cockteleria a la medida segun el proyecto.

@ infrima

MOSTRADOR COCKTELERIA BARTENDER

BARRA MODULAR BARTENDER

Caracteristicas técnicas

Construida en modulos independientes y unidos entre si de 1000, 500, 250 mm. formando mdltiplos de esta manera

podemos alcanzar cualquier medida que requiere el proyecto.

Estructura metdlica troquelada para albergar lineas de agua, desagies, tuberia cervecera, etc.
Revestida con paneles en la parte delWantera para su posterior revestimiento final.
Trasera desmontable y terminada en acero inoxidable AISI 304 para una mayor y facil limpieza para su higiene.

Preinstalacion eléctrica incluida e iluminacién frontal de LED.

Encimera de trabajo en acero inoxidable AISI 340 de 450 mm. de ancho con una rejilla de drenaje de 180 mm. en inox para la

preparacion de cockteles.
Rodapié frontal en acero inoxidable AISI 304 de 150 mm.

* Detalle frontal customizable

o
.E
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0DULOS COCKTELERIA

V4

BAR-MBB
Ejemplo de composicién

* Detalle parte trasera

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)

BAR-MBB25 250 450 1100
BAR-MBB50 500 450 1100
BAR-MBB10 1000 450 1100

* Se pueden fabricar en otras medidas

www.infrima.com 199



ESTACION COCKTELERIA ESTACION COCKTELERIA

ESTACION DE COCKTELERIA EC-75 - ESTACION DE COCKTELERIA EC-125

Caracteristicas técnicas Caracteristicas técnicas

o
.E
=
.E
@

Tanque de reserva de hielo aislado con separador de
cubitos de hielo extraible.

4 recipientes de policarbonato y 1/9 de tapas GN.

2 compartimentos portabotellas biberdn.

Fondo falso de PVC y drenaje de 3/4.

Soporte de botella frontal Speed Rack (cap. 8 piezas).
Soporte para cubitera / licuadora, con orificio
pasacables diam. 58 mm.

2 compartimentos debajo del gabinete del cajén,
cristaleria con tope final.

4 ruedas de 50 mm 2 de ellas con freno.

Tanque de reserva de hielo aislado con separador de cubitos de
hielo extraible.

4 bandejas de policarbonato y 1/9 tapas GN.

Falso suelo de pvc y drenaje de 3/4.

Portabotellas delantero Speed Rack (cap. 8pz).

Compartimento del cajon debajo, portavasos (75 cm) con tope
final.

4 ruedas de 50 mm de diametro, 2 de ellas con freno.

Ve

ON COCKTELERIA

V4
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Mod. Largo Ancho Alto o)l @ o Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
0| © g
—— 1 s 690
EC-75 750 700 830 0,! o)(o [ 1 EC-125 1250 700 830
470

ESTACION DE COCKTELERIA EC-100 . ,
ESTACION DE COCKTELERIA EC-150 ¢

Caracteristicas técnicas

Caracteristicas técnicas

Lavabo insertado

Reserva de hielo aislada con dispensador de cubitos de
hielo extraible.

4 bandejas de policarbonato y 1/9 tapas GN.

2 compartimentos de portabotellas biberon.

Fondo de PVC falso y desagiie de 3/4

Portabotellas delantero Speed Rack (cap. 10 piezas).

2 compartimentos debajo del soporte de la mesa, portava-
sos (50 cm + 50 cm) con tope final.

4 ruedas de 50 mm diam. de las cuales 2 con freno.
*Excluye:

- Grifo

- Puertas inferiores

Lavabo para agua insertado.

Reserva de hielo aislada con dispensador de
cubitos de hielo extraible.

4 bandejas de policarbonato y 1/9 tapas GN.
2 compartimentos de portabotellas Speed Rack.
Fondo falso de PVC y drenaje.

Soporte de botella frontal Speed Rack (10
piezas).

Soporte para bandeja de hielo / licuadora, con
orificio pasacables de 58 mm diam.

2 compartimentos debajo del cajon, cristaleria
(75 cm + 75 cm) con tope final.

4 ruedas de 50 mm diam. de las cuales 2 con

freno.
: 1000 1000
Mod. Largo Ancho Alto ‘[ 65 o § be]
(mm) (mm) (mm) S 1T B L
=) O O 5 REE Mod. Largo Ancho Alto [4ES
EC-100 1000 700 830 & A ﬂ (mm) (mm) (mm) o
2 9 06 105
a8 -1
= () Nl [2= EC-150 1500 700 830 2
IR0 el =
| | ‘
2 Al 433
= 2 455 =
[ r 1
200 OIOI0)] ‘. 201

470 www.infrima.com
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ESTACGION COCKTELERIA

V4

Caracteristicas técnicas

ESTACION COCKTELERIA

ESTACION DE COCKTELERIA SERIE MAGNA

Estacion central completa bajo barra para elaborar cocktails y bebidas de todo tipo.

* Compuesto por: 1 Médulo botellero de 400 mm, 1 Modulo de hielo de 700 mm con speed rack doble para almacenar
botellas, 1 Médulo fregador con tabla de corte y desvarase con Médulo blender de 400 mm, 1 Médulo cristaleria de 600 mm
para alojar cestas lavavajillas, 4 cubetas de 1/9 para ingredientes. * Opcional: cuba refrigerada.

MODULOS COCKTELERIA

MODULO CAJONES REFRIGERADOS

Caracteristicas técnicas

Mddulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Equipo con grupo frigorifico incorporado

temperatura +2 / +8 °C.

3 Cajones correderos frigorificos de distintas alturas.

BAR-EBA

BAR-EBA

MODULO COCKTELERIA CENTRAL

Caracteristicas técnicas

Médulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su

parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.
Peto trasero 80 mm altura.

Cuba para hielo con separador y desage.
5 cubetas inclinadas de 1/9 para ingredientes.

4 cubetas de 1/9 para fruta.

6 cubetas para botellas

1 Speed Rack en la parte frontal doble para almacenar

botellas.
Hueco inferior reserva.

Todo desmontable para poder lavar.
* Opcional: cuba de hielo refrigerada.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-CRE 700 600 900

BAR-CRE

MODULO HELADO

Caracteristicas técnicas

Médulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Equipo frigorifico incorporado baja temperatura -18 °C.
Cuba para helados 200 mm de fondo admite 2 cubetas de
heladeria (incluidas).

Tapa policarbonato para cuba de helados.
Lavaporcionador y grifo para lavado de porcionador.

3 cubetas para ingredientes inox.

BAR-MCE

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MCE 1100 600 900

202

@ infrima

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MH 700 600 900

BAR-MH

www.infrima.com
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MODULOS COCKTELERIA

MODULO BLENDER

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AISI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

1 fregador de 315 x 265 mm.

1 limpia jarras automatico.

3 huecos para botellas.

Modulo blender para ubicar batidoras con orificio para cable.

Detalle limpia jarras

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-EB 700 600 900

MODULO FREGADOR

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Armario inferior con puerta batiente.

1 fregador 320 x 300 x 150

1 grifo monomando.

1 desvarase @ 150 mm.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MF 700 600 900

MODULOS COCKTELERIA

MODULO BOTELLERO

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Escalera para botellas de 4 soportes de 120 mm de fondo.

6 cubetas botellero para alojar botellas.

Barra protectora anticaida de botella.

Hueco inferior reserva.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)

BAR-MB5 500 600 900
BAR-MB7 700 600 900

MODULO CRISTALERIA

Caracteristicas técnicas

Médulo fabricado totalmente en acero inox AISI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Consta de 3 baldas perforadas para un drenaje adecuado de
la vajilla y secado rapido de la misma.

@ infrima

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MC 700 600 900

www.infrima.com
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MODULOS COCKTELERIA

MODULO DOS CAJONES Y PUERTA

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AISI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

2 cajones correderos extraibles para alojar utensilios.

1 balda intermedia en inox.

1 puerta batiente en la parte inferior.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MDC 700 600 900

MODULO RECICLAJE Y CORTE

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AlSI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Encimera con dos aros de desvarase (color a elegir).

1 tabla de corte en polietileno 320 x 180 x 20 mm.

Hueco inferior con puerta batiente inox donde podra alojar
2 cubos de reciclaje modelo BAR-CR.

Armario inferior con puerta batiente.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MRC 700 600 900

BAR-MRC

@ infrima

BAR-MDC

MODULOS COCKTELERIA

MODULO RINCONERA

Caracteristicas técnicas

Modulo fabricado totalmente en acero inox AISI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Peto superior a ambos lados, rincén a linea modular.

En la parte inferior extructurado con tubo de acero inox.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MR 600 600 900

MODULO FREGADOR CON HUECO LAVAVAJILLAS

Caracteristicas técnicas

Médulo fabricado totalmente en acero inox AISI 304-18/10.
Encimera 1,5 mm de espesor omegas de refuerzo en su
parte inferior.

Moldura frontal canto redondeado.

Peto trasero 80 mm altura.

Hueco para lavavajillas medidas 600 x 600 x 800 mm.
Cuba fregador de 400 x 300 x 450 mm.

Hueco desvarase de 150 mm.

Grifo monomando.

Armario inferior con puerta batiente.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-MF 1000 600 900

BAR-MF

www.infrima.com
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ACCESORIOS COCKTELERIA

ACCESORIOS COCKTELERIA

CUBOS RECICLAJE

Mod. Largo Fondo Alto Capacidad
(mm) (mm) (mm) L
BAR-CR 300 280 375 25

TABLAS POLIETILENO

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-TP 320 180 20

LAVAJARRAS BLENDER Y VASOS
Caracteristicas técnicas

Equipo para adaptar al fregador proyectando el agua por
presion sobre la jarra.

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-LB 120 200 200

DIPENSADOR DE VASOS Y TAPAS DROP-IN

Mod. Largo Diametro
(mm) vasos
(mm)
DVTE1 450 62-98
DVTE2 600 62-98
DVTE3 450 79-90
DVTE4 600 79-90
XXL1 450 104-115
XXL2 600 104-115

DIPENSADOR DE VASOS Y TAPAS INOX

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
DVTI1 470 195 375
DVTI2 470 195 520

208

DVTI1

BAR-TP

BAR-LB

VERTICAL / HORIZONTAL

DVTE

DVTI2

@ infrima

ACCESORIOS COCKTELERIA

LAVAPORCIONADOR DE HELADOS CON GRIFO INCLUIDO

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-LH 360 250 250

SPEED RACK COLGANTE PORTABOTELLAS SENCILLO Y DOBLE INOX

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
BAR-1 560 100 90
BAR-2 810 105 155
BAR-3 1070 108 155
BAR-4 1070 220 255

SOPORTE DE SOBREMESA INOX GN 1/6 1/9

Mod. Largo Ancho Alto
(mm) (mm) (mm)
SGN1 1100 250 210
SGN2 1500 250 210

*No incluye cubetas

CUBETA BOTELLERO

Mod. @ Diametro Alto
(mm) (mm)

BAR-CB92 92 165
BAR-CB120 120 165

BAR-LH

BAR-CB

www.infrima.com
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BUFFET EQUIPAMIENTO "D infrima




EQUIPAMIENTO DE MOBILIARIO DE BUFFET Y SELF-SERVICE EQUIPAMIENTO DE MOBILIARIO DE BUFFET Y SELF-SERVIGE

GASTROBUFFETS

Self cuba fria ventilada / placa fria
Self calor bano maria / Calor seco
Self calor vitroceramica

Self cuba de helados

|
|

|

|

i
J
-
|

D infrima
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“” I I I I I LINEA ELEGANCIA

Fabricacion basada segun proyecto y criterio
del interiorista, arquitecto o la propiedad.

2 - . D infrime
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BUFFET VITRINAS DROP-IN MURAL BUFFET VITRINAS DROP-IN CENTRAL

Caracteristicas técnicas

@ infrima

Instalacion central.

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.
Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.
Cuba fria ventilada.

3 estantes en altura.

Vidrio recto.

Apertura una sola cara.

Puerta trasera doble corredera.
[luminacion LED.

Cristal laminado.

Potencia: 300 W.

Voltaje: 220 V.

© %

ENCASTRABLE - DROP IN

+4°C/+10°C
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas
(mm) (mm) (mm) GN 1/1
VMR1A1 810 635 1580 2
VMR1A2 1135 635 1580 3
VMR1A3 1455 635 1580 4
VMR1A4 1780 635 1580 5

Caracteristicas técnicas

Instalacion central.

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.

Cuba fria ventilada.

3 estantes en altura.

Vidrio curvo.

@ * VMC1A Apertura cliente puertas batientes.
Puerta trasera doble corredera.

[luminacién LED.

Cristal laminado.

Potencia: 300 W.

Voltaje: 220 V.

® s

H‘IIII . . - LINEA ELEGANCIA

+4°C/+10°C

Caracteristicas técnicas

Instqlacnon mural. L Mod. Largo Ancho Alto Cubetas +4°C/+10°C
Fabricado en acero inoxidable AISI 304. (mm) (mm) (mm) GN 1/1
Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.
3 estantes en altura. VMC1A1 810 635 1580 2
Cortina de cierre de noche. VMC1A2 1135 635 1580 3
Refrigeracién tipo mural. Mod. Largo Ancho Alto Cubetas
o VMC1A3 1455 635 1580 4
Incluye grupo frigorifico. (mm) (mm) (mm) GN1/1
lluminacién LED. VMC1A4 1780 635 1580 5
; . VCC2A1 810 635 1580 2
Cristal laminado.
Potencia: 300 W. VCC2A2 1135 635 1580 3
Voltaje: 220 V. VCC2A3 1455 635 1580 4
VCC2A4 1780 635 1580 5

2 14 @ i‘rjf'ﬁmu www.infrima.com 2 1 5



ENCASTRABLE - DROP IN

216

BUFFET VITRINAS DROP-IN

VCRB

APERTURA DOS CARAS

@ infrima

BUFFET VITRINAS DROP-IN

Caracteristicas técnicas

Instalacion central.

Fabricado en acero inoxidable AISI 304.
Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.
Cuba fria ventilada.

2 estantes en altura.

Vidrio recto.

Apertura cliente puertas batientes.
Puerta trasera doble corredera.
lluminacion LED.

Cristal laminado.

Potencia: 300 W.

Voltaje: 220 V.

© %

+2°C/+8°C

Mod. Largo Ancho Alto Cubetas
(mm) (mm) (mm) GN 1/1
VCRB1 1135 635 1370 3
VCRB2 1455 635 1370 4

Caracteristicas técnicas

Instalacion central.
Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.

Unidad condensadora en la parte superior.
Sistema de frio ventilado.

3 estantes en altura.

Vidrio recto.

Apertura cliente puertas batientes.
Puerta trasera doble corredera.
lluminacioén LED.

Suelo aislado.

Cristal laminado.

Potencia: 300 W.

Voltaje: 220 V.

© %

+2°C/+8°C
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas
(mm) (mm) (mm) GN 1/1
vci1 1135 635 1150 3
VCI2 1455 635 1150 4

GENTRAL

Vitrina central independiente

www.infrima.com
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BUFFET encasTRABLE ELEMENTOS DROP-IN BUFFET encasTRABLE ELEMENTOS DROP-IN

[ ]

CUBA FRIA ESTATICA CON GRUPO INCORPORADO Y PANTALLA LED CUBA CALIENTE CALOR SECO ESTATICA Y PANTALLA DE LUZ Y CALOR "'E
Caracteristicas técnicas @ = Caracteristicas técnicas o
| Q

°0

ENCASTRABLE - DROP IN

Fabricado en acero inoxidable. e Fabricado en acero inoxidable. 0+120°C
Serpentin de cobre en la parte interior de las cubas. Placa vitrificada.
Para cubetas GN de profundidad 150 mm. - > Control digital remoto.
Aislamiento de alta densidad. Aislamiento en fibra de vidreo.
Desaglie incorporado. '
Cuadro de mandos con centralita incorporada. ]
[ MEDIDAS DE ENCASTRE | i ~y |. [ MEDIDAS DE ENCASTRE |
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo Tensioén / Refri " § | Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo =
(mm) (mm) (mm) | GN/T ) Frecuencia | "9 \ mm | (mm) | mm) | GN1/1 (w) T .
CFEG1 767 645 200 2 240 230/50 R-134a ‘% CSF1 767 645 250 2 1000 E
CFEG2 1092 645 200 3 390 230/50 R-134a S CSF2 1092 645 250 3 1200 =T
CFEG3 1417 645 200 4 430 230/50 R-134a CSF3 1417 645 250 4 1500 E
CFEG4 1742 645 200 5 470 230/50 R-134a CSFa 1742 645 250 5 2000 —
CFEG5 2067 645 200 6 520 230/50 R-134a CSF5 2067 645 250 6 2500 =
CUBA FRIA VENTILADA CON GRUPO INCORPORADO Y PANTALLA LED CUBA CALIENTE CALOR SECO VENTILADA Y PANTALLA DE LUZ Y CALOR .
Caracteristicas técnicas @ Caracteristicas técnicas @ @
. S :§: . . 0+90°C
Fabricado en acero inoxidable. +4°C/410°C Fabricado en acero inoxidable.
Desag[]e incorporado. Aislamiento en fibra de vidreo.
Para cubetas GN de profundidad 150 mm. I P g Para cubetas GN de profundidad 200 mm.
Aislamiento de pluiretano. | o
Refrigerada mediante evaporacién y ventilacion. ‘
MEDIDAS DE ENCASTRE
| MEDIDAS DE ENCASTRE | [ Mod. Largo Ancho Alto Cubetas Consumo -
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo | Tensién/ | o oo | : ‘ (mm) (mm) (mm) GN1/1 (w) R
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) Frecuencia efrigerante ‘Q l i | -
\ csvi1 767 645 200 2 1200 b,
CFVG1 767 645 200 2 240 230/50 R-134a — CsV2 1002 645 200 3 2000 - [
CFVG2 1092 645 200 3 380 230/50 R-134a e —— — 17 645 00 7 Py | I
CFVG3 1417 645 200 4 480 230/50 R-134a csva 1742 645 200 s 3000 —
CFVG4 1742 645 200 5 720 230/50 R-134a e - - - 5 - | v
CFVG5 2067 645 200 6 980 230/50 R-134a csv
PLACA FRIA CON GRUPO INCORPORADO Y PANTALLA LED CUBA CALIENTE CON BANO MARIA'Y PANTALLA DE LUZ Y CALOR

0+90°C

Caracteristicas técnicas @ I Caracteristicas técnicas @ @

Fabricado en acero inoxidable.

. S -3°C/-10°C Fabricado en acero inoxidable.
Serpentin de cobre en la parte interior de las cubas, . -
- . . Termostato regulable y piloto indicador.
Aislamiento de alta densidad. . . . ..
. Resistencias de 600 W protegidas por rejilla.
Desagtie incorporado. :
Cuadro de mandos con centralita incorporada . Capacidad para 2, 3, 4,5 0 6 cubetas.
' Profundidad 200 mm.
[ MEDIDAS DE ENCASTRE | [ MEDIDAS DE ENCASTRE |
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas Consumo Tensién / Refrigerante Mod. Largo Ancho Alto Cubetas Consumo -
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) Frecuencia '9 (mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) i
PFG1 1092 645 100 2 360 230/50 R-134a CBM1 767 645 200 2 1200 |
PFG2 1417 645 100 3 390 230/50 R-134a CBM2 1092 645 200 3 2000 T— :
PFG3 1742 645 100 4 430 230/50 R-134a CBM3 1417 645 200 4 2400
PFG4 2067 645 100 5 470 230/50 R-134a CBM4 1742 645 200 5 3000
PFG5 2392 645 100 6 520 230/50 R-134a CBM5 2067 645 200 6 3600 CBM
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BUFFET encasTRABLE ELEMENTOS DROP-IN BUFFET encasTRABLE ELEMENTOS DROP-IN

E
E .:
S CUBA FRIA ESTATICA SIN GRUPO FRIGORIFICO CUBA PARA HELADOS DOBLE NIVEL CON GRUPO FRIGORIFICO - —
e =
: Caracteristicas técnicas @ Caracteristicas técnicas o=
= - S)
2 Fabricadlo en acero inoi(idable A|S| 3.04' | e Fabricado en acero inoxidable AISI 304. @
o= Serpentin de cobre en la parte interior de las cubas. Serpentin de cobre en la parte interior de la cuba.
5 P:?lra cqbetas GN de profgndldad 150 mm. Aislamiento de alta densidad. e
=T Aislamiento de alta densidad. . Preparado para para conectar la unidad condensadora.
() Preparado para conectar la unidad condensadora. Capacidad para 4 cubetas de 5 |. 360x160x120mm
E Desaglie incorporado. ' ’

Desagiie incorporado.

Cuadro de mandos con centralita incorporada. Motor incorporado.

[ MEDIDAS DE ENCASTRE | CFE Cuadro de mandos con centralita incorporada.
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas Consumo Tension / Refrigerante
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) Frecuencia 9
CFE1 767 645 200 2 240 230/50 R-134a | VEDIDAS DE ENCASTRE | CHG
CFE2 1092 645 200 3 390 230/50 R-134a -
Mod. Largo Ancho Alto Capacidad | Consumo Gas
CFE3 1417 645 200 4 430 230/50 R-134a (mm) (mm) (mm) (cubetas) (w)
CFE4 1742 645 200 5 470 230/50 R-134a cHG 275 280 200 4 210 R404
= a
CFE5 2067 645 200 6 520 230/50 R-134a
CUBA FRIA VENTILADA SIN GRUPO FRIGORIFICO CUBA CALIENTE CALOR SECO VENTILADO
Caracteristicas técnicas Caracteristicas técnicas
@ ::§:: Fabricado en acero inoxidable AISI 304. @
Fabricado en acero inoxidable AISI 304. +4°C/+10°C 0+90°C

Aislamiento en fibra de vidreo.

Desaglie incorporado. Para cubetas GN de profundidad 150 mm.

Para cubetas GN de profundidad 150 mm.
Aislamiento de pluiretano.
Refrigerada mediante evaporacién y ventilacion.

m"ll . . - LINEA ELEGANCIA

[ MEDIDAS DE ENCASTRE | CFvV [ MEDIDAS DE ENCASTRE |
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo Tensién / .
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) Frecuencia Refrigerante Mod. I('s:g:)) A(\rr;cr:? (':1':2) CGu'\? ﬁt/is Corz:;mo
CFV1 767 645 200 2 240 230/50 R-134a csvi 767 645 200 2 1200
CFV2 1092 645 200 3 380 230/50 R-134a csv2 1092 645 200 3 2000
CFV3 1417 645 200 4 480 230/50 R-134a csv3 1417 645 200 4 2400
CFV4 1742 645 200 5 720 230/50 R-134a csva 1742 645 200 5 3000
CFV5 2067 645 200 6 980 230/50 R-134a Csv5 2067 645 200 6 3600
PLACA FRIA DE CONTACTO SIN GRUPO FRIGORIFICO CUBA CALIENTE CALOR SECO ESTATICA
Caracteristicas técnicas & Caracteristicas técnicas o @
. L -3°C/+10°C o . L
Fabricado en acero inoxidable AlSI 304. e Fabricado en acero inoxidable AISI 304.

. . . . 0+90°C
Aislamiento en fibra de vidreo.

Serpentin de cobre en la parte interior de las cubas. Para cubetas GN de profundidad 150 mm.

Aislamiento de alta densidad.

Preparado para conectar la unidad condensadora.
Cuadro de mandos con centralita incorporada.
Opcional: desagle incorporado.

[ MEDIDAS DE ENCASTRE | | MEDIDAS DE ENCASTRE |
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo Tension / Refrigerante Mod. Largo Ancho Alto Cubetas | Consumo
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w) Frecuencia (mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w)
PF1 767 645 100 2 360 230/50 R-134a CSF1 767 645 250 2 1000
PF2 1092 645 100 3 390 230/50 R-134a CSF2 1092 645 250 3 1200
PF3 1417 645 100 4 430 230/50 R-134a CSF3 1417 645 250 4 1500
PF4 1742 645 100 5 470 230/50 R-134a CSF4 1742 645 250 5 2000
PF5 2067 645 100 6 520 230/50 R-134a CSF5 2067 645 250 6 2500
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BUFFET ENCASTRABLES ELEMENTOS DROP-IN BUFFET encasTRaBLES ELEMENTOS DROP-IN

—
= - , DISPENSADOR NEUTRO DE CESTAS DE VAJILLA
= CUBA CALIENTE CON BANO MARIA
" Caracteristicas técnicas Caracteristicas tecnicas
- ©0
F—=) Fabricado en acero inoxidable AISI 304. Fabricado en acero inoxidable.
é Terrposta'Fo regulable y pilotolindicador. 0+90°C Se suministran con brida de montaje encimera. @
— Re5|sten.C|as de 600 W protegidas. Capacidad: 6 cestas de 110 mm o 10 cestas de 50 mm.
2 Profundidad 150 mm. Capacidad méxima carga 200 kg.
O
—
L [ MEDIDAS DE ENCASTRE ]
Mod. Largo Ancho Alto Cubetas Consumo Mod. I(_sqrrgnc; |=(cr)nnr:§> (ﬁl:’g)
(mm) (mm) (mm) GN 1/1 (w)
CBM1 767 645 200 2 1200 DNCV 600 370 730
cem2 1092 64> 200 } 2000 * Existen otras medidas “Consultar”
CBM3 1417 645 200 4 2400
CBM4 1742 645 200 5 3000
CBM5 2067 645 200 6 3600

CUBA NEUTRA Y CUBA CON CALEFACCION PARA LA COLOCACION DE PLATOS O BANDEJAS

PLACA CALIENTE EN CRISTAL VITROCERAMICO .. L.
Caracteristicas técnicas

Caracteristicas técnicas @ @
Fabricado en acero inoxidable.
H H H 0+120°C
I&a'brlclad.o en acero |nj)X|dablz(,)A(;SoIC304. Cuba rectangular con aristas rectas para alojar dos pilas de @ @
ristal vitroceramico 4 mm - ) platos de didmetro maximo 280 mm. 0+60°C

Fuerza de impacto inalterable al calor.
Temperatura de trabajo 0 a 120 °C.
Cuadro de mandos con termostato analdgico.

El modelo caliente dispone de sistema de calefaccion
mediante aire caliente generado por resistencia de aletas
con ventilador tangencial.

CN

[ MEDIDAS DE ENCASTRE |

y : | . MEDIDAS DE ENCASTRE |
Mod. Largo Ancho Alto onsumo . K
Mod. Largo Ancho Alto @ Plato Potencia | Voltaje
(mm) (mm) (mm) w) (mm) (mm) (mm) (mm) (kW)
e 5 S8 119 200 cN 329 639 350 2 pilas de 280 : 230V (Caliente)
PCV2 1092 645 100 1350 PCV cc 329 639 350 2pilasde280 750 230V
PCV3 1417 645 100 1800
PCV4 1760 645 100 2250
DISPENSADOR DE PLATOS NEUTROS Y CALIENTES
PLACA CALIENTE DE SOBREMESA CRISTAL VITROCERAMICO Caracteristicas técnicas @ @
Caracteristicas técnicas @ , o 0+60%
Fabricado en acero inoxidable.

Sistema de resortes que mantiene los platos a nivel constante.
Disponen de un sistema de regulacion del didmetro de los
platos de 200 mm a 310 mm.

Termostato regulable de 0 °C a 90 °C y cable de alimentacién
de 2 metros de largo en modelo caliente.

Cuadro de mandos con interruptor luminoso en el dispensador

Fabricado en acero inoxidable AISI 304. 0+120°C

Cristal vitrocerdmico 4 mm - 800 °C.

Fuerza de impacto inalterable al calor.
Temperatura de trabajo 0 a 120 °C.

Cuadro de mandos con termostato analdgico.

caliente.
Mod. Encastre & Alto N° platos Diametro @ Potencia
Mod. Largo Fondo Alto (mm) (mm) (Uds.) (mm) W)
(mm) (mm) (mm)
Neutro 60 400 750 60 Maximo 310 o
: - Caliente Neutro
PSVB 790 600 70 Caliente 60 400 750 60 Maximo 310 500
PSVN 790 600 70 PSVN * Existen otras medidas “Consultar”
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EQUIPAMIENTO BurreT

LAMPARA COLGANTE DE CALOR CLASICA - ESPECIAL BUFFET
Caracteristicas técnicas @

Cable extensible de 900- 1600 mm. 0+60°C

Color Plata/Oro.
Lampara luz par.

Casquillo E.27
Mod. Alto [} Consumo
(mm) (mm) (w)
LCcC 265 245 0.25

LCC

LAMPARA COLGANTE DE CALOR PAGODA - ESPECIAL BUFFET

@ Caracteristicas técnicas

0+60°C Cable extensible de 900- 1600 mm.
Colores varios.
Lampara luz par.

Casquillo E.27
Mod. Alto [} Consumo
(mm) (mm) (w)
LCP 320 300 0.25

LCP

LAMPARA COLGANTE DE CALOR VINTAGE - ESPECIAL BUFFET

Caracteristicas técnicas @

Cable extensible de 900- 1600 mm. 0+60°C
Colores varios.
Lampara luz par.

Casquillo E.27
I
] |
Mod. Alto o Consumo _"' i {:1
(mm) (mm) W) [,J -
LCcV 265 310 0.25 oo —E’

224
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EQUIPAMIENTO BurreT

PANTALLAS ESPECIALES

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.
Pantalla y vidrio se suministran por separado. @
lluminacién mediante LED.

Calefaccion con iluminacion mediante halégenos.

*Opcional: termostato carel compak.

Pantalla Luz y Calor Infrarrojos Pantalla Luz LED

Mod. Potencia | Longitud Mod. Potencia | Longitud " PBU4
(w) (mm) (w) (mm)

PBU2 600 835 PBU2L 20 835

PBU3 900 1160 PBU3L 20 1160

PBU4 900 1485 PBU4L 30 1485

PBUS 1200 1810 PBUSL 40 1810

PBU6 1500 2135 PBU6L 40 2135

VIDRIOS

Caracteristicas técnicas s
vidrio curvo 2 lados

Cristal antivaho templado para pantalla buffet.
Forma curva a dos caras.

Espesor: 6 mm. ’_\

Mod. Longitud Ancho
(mm) (mm) VC2
vC2-2 1055 680
vees 1380 680 vidrio curvo 1 lado
VC2-4 1705 680
~ -
_— vCi
VC1-2 1160 531
vci-3 1485 531
VC1-4 1810 531
PANTALLA Y SOPORTES ui .
T PL VCT
Caracteristicas técnicas ¢
Cristal antivaho templado para pantalla buffet. ! ~
Forma curva a dos caras. | =
Espesor: 6 mm. @ .
PC
Pantalla Luz y Calor Infrarrojos Pantalla Luz LED
Mod. Longitud | Ancho Alto Potencia Mod. Longitud | Ancho Alto Potencia
(mm) (mm) (mm) (W) (mm) (mm) (mm) W)
PC2 1097 120 120 600 PL2 1097 120 120 20
PC3 1422 120 120 900 PL3 1422 120 120 30
PC4 1747 120 120 1200 PL4 1747 120 120 40

www.infrima.com
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EQUIPAMIENTO BurreT

MANTENEDOR DE PAELLA
Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Molduras rectas y soldadas para su facil limpieza.

Calor inferior por resistencias y superior independiente.
lluminacién halogéna para mayor vistosidad.

Potencia: 650 W.

Voltaje: 230 V.

BUFFET EQUIPAMIENTO

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
MC60 600 600 580

LAMPARA SOBREMOSTRADOR MANTENEDORA DE CALOR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Ideal para mantener la temperatura de los alimentos.

Mod. Largo Ancho Alto Potencia Voltaje
(mm) (mm) (mm) (W) V)
LEM2 350 250 580 650 230
PANTALLA DE CALOR BUFFET
Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
PC75 750 120 80
PC120 1200 120 80
PC160 1600 120 80
CALENTADOR PARA BUFFET
Caracteristicas técnicas
Fabricado en acero inoxidable.
Ideales para mantener la temperatura de los alimentos.
Mod. Largo Ancho Alto Peso Lamparas | Potencia Voltaje
(mm) (mm) (mm) (kg)
CBU2 850 650 800 19 2 950 230V
CBU3 1270 650 800 28 3 1350 230V

226

MC60

BUFFET cARROS DE SERVICO

@ @ ARMARIOS CALIENTES PARA PLATOS
0+60°C Caracteristicas técnicas @ o

Fabricados en acero inoxidable. 0+60°C
Aislamiento térmico de fibra de vidrio, que no se deforma con el calor.
Conservacion 6ptima de calor y ahorro energético.

Calefaccion mediante resitencia eléctrica con éptimo reparto.

Estantes intermedios.

Grupo de frio incorporado.

Mod. Largo Ancho Alto Capacidad Potencia

(mm) (mm) (mm) (W)

ACP1 610 410 780 5 niveles GN1/1 de 85mm 1000

ACP2 670 500 1320 15 niveles GN1/1 de 85mm 2500

0+60°C CARRO PORTAPLATOS CALIENTE DOBLE APERTURA
+30+90°C" o
Mod. Largo Ancho Alto Potencia Plato Capacidad —

(mm) (mm) (mm) (W) @ (cm) (Platos) :I_,
—
CPCS 750 780 1770 1600W 25/31 88 J_l —

=

LEM2

CARRO PORTAPLATOS CALIENTE DOBLE APERTURA

Mod. Largo Ancho Alto Potencia Capacidad
(mm) (mm) (mm) W) (GN)
CPCD 750 780 1770 1600W 10 GN 2/1

|
H‘IIII . . - EQUIPAMIENTO BUFFET

CARRO PORTAPLATOS REFRIGERADO DOBLE APERTURA

PC
Mod. Largo Ancho Alto Plato Capacidad
@ @ (mm) (mm) (mm) @ (cm) (Platos)
0+60°C CPRS 750 780 2030 25/31 88

CARRO PORTAPLATOS REFRIGERADO DOBLE APERTURA

Mod. Largo Ancho Alto Capacidad
(mm) (mm) (mm) (GN)
CPRD 750 780 2030 10 GN 2/1

CPRD
@ infTimﬂ www.infrima.com 227



BUFFET EQUIPAMIENTO
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BUFFET sISTEMAS DE COCCION ENCASTRABLE

LINEA 600/700

COCINA A GAS
Largo Ancho Alto Potencia Tensién /
Modelo Fuegos
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia
1x3,5
CGE40 1X6 -
CGE60 600 | 600 | 270 2%3,5 - 4
2x6

COCINA VITROCERAMICA ELECTRICA

Largo | Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo Fuegos
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia

1x1,8

CVE40 1x2.5 230V /50 Hz

CVE60 600 600 270 2x1,8 230V /50 Hz 4
2x2,5
2x1,8

CVE60T 600 600 270 %2 5 400V /50 Hz 4

FRYTOP PLACA LISA ELECTRICO

Largo Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo Placa
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

FPLE40 230V /50Hz | Fe- Lisa
FPLE60O 600 600 270 7,2 400V /50Hz | Fe-Lisa
FPLE40CR 400 600 270 3,6 230V /50Hz | Cr.D-Lisa
FPLE40CR 400 600 270 7,2 400V /50Hz | Cr.D-Lisa

FPRE40

Opciodn ranurada

FRYTOP ELECTRICO PLACA LISA 300 / RANURADA 300

Largo Ancho Alto Potencia Tensién /
Modelo Placa
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

230V /50 Hz

Ranurada

FPLRE60

600

600

270

7,2

400V /50 Hz

L+R

@ infrima

BUFFET sISTEMAS DE COCCION ENCASTRABLE

FREIDORA ELECTRICA
Modelo Largo | Ancho Alto Potencia Tension / Cubas
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia
FRE40 230V /50 Hz 1x6 L.
FREG0 600 600 270 6,6 230V /50 Hz 2x6 L.
FRE40T 400 600 270 6,3 400V /50 Hz 1x8 L.
FRE6OT 600 600 270 12,6 400V /50 Hz 2x8 L.
PARRILA ELECTRICA

Largo | Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo Fuegos
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

PRE40

400V /50 Hz

PREGO

600

600

270

6,6

400V /50 Hz

CONSERVADOR DE FRITOS ELECTRICO

CFE40

230V /50 Hz

Vel Largo Ancho Alto Potencia Tensién / Capacidad
(mm.) | (mm.) (mm kW frecuencia

15 L.

CFE60

600

600

270

1,5

230V /50 Hz

26 L.

BANO MARIA ELECTRICO

Vel Largo Ancho Alto Potencia Tensién / Capacidad
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia

1GN1/2
BME40 4 230V /50 Hz 1GN 1/4
1GN1/1
BMEG60 600 600 270 2 230V /50 Hz 2 GN 1/4

CUECE-PASTAS ELECTRICO

Modelo Largo | Ancho Alto Potencia Tension / Capacidad
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

15 L.

CPE40

400V /50 Hz

CPE60

600

600

270

55

400V /50 Hz

26 L.

COCINA ELECTRICA ENCASTRABLE CON PLACA REDONDA

Largo Ancho Alto Potencia Tensioén /
Modelo Fuegos
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

CEPR40

400V /50 Hz

CEPR60

600

600

270

4x2

400V /50 Hz

www.infrima.com
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BUFFET sISTEMAS DE COCCION SOBREMESA ELecTaica/Gas

Urna Cristal LED

Cubeta GN Extraccion

de humo

Fabricado a medida iE
MODULO INOX PARA COCCION SHOW COOKING CON EXTRACCION

LINEA 600/700

COCINA ELECTRICA SOBREMESA CON PLACA REDONDA

Modelo Largo Ancho Alto Potencia Tension / Capacidad
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia

1GN 1/2
CES40 230V /50 Hz 1GN 1/4

1GN 11
CES60 600 600 290 8 230V /50 Hz 2 GN 1/4

COCINA A GAS SOBREMESA
Modelo Largo | Ancho Alto Potencia Tension / Capacidad
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia
1X3,5

CGS40 1X6 400V /50 Hz
CGS60 600 600 290 2;(;(3 és 400V /50 Hz 26 L.

PARRILLA PIEDRA VOLCANICA SOBREMESA

Largo | Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo
(mm ) | (mm.) [ (mm.) kW frecuencia
PVS60 230V /50 Hz
PVS80 800 600 290 14 230V /50 Hz

@ infrima

BUFFET sISTEMAS DE COCCION SOBREMESA Lctaica/sas

PARRILLA ELECTRICA LISO/ACANALADO SOBREMESA

Largo | Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo Cubas
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

PELS40 230V /50 Hz 1x6 L.
PELS60 600 600 290 7,2 230V /50 Hz 2x6 L.
PEAS40 400 600 290 3,6 230V /50 Hz 1x8 L.
PEAS60 600 600 290 7,2 230V /50 Hz 2x8 L.

Opcional: cromo duro - trifasica

CONSERVADOR DE FRITOS ELECTRICO SOBREMESA

Modelo Largo | Ancho Alto Potencia Tension / Capacidad
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

CFS40 400 V /50 Hz GN 2/3

COCINA VITROCERAMICA ELECTRICA SOBREMESA

Largo Ancho Alto Potencia Tension /
Modelo Fuegos
(mm. ) (mm.) [ (mm.) kW frecuencia
CVES40 230V /50 Hz
CVES60 600 600 290 8 230V /50 Hz 4

BANO MARIA ELECTRICO SOBREMESA

Vel Largo Ancho Alto Potencia Tensién / Capacidad
(mm.) [ (mm.) [ (mm.) kW frecuencia

1GN1/2
BMES40 230V /50 Hz 1GN 1/4
1GN1/1
BMES60 600 600 290 2,8 230V /50 Hz 2 GN 1/4

CUECE-PASTAS ELECTRICO SOBREMESA

Modelo Largo | Ancho Alto Potencia Tension / Capacidad
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

| cpeseo | 400v/s0Hz | 26

Opcional: a gas.

FREIDORA ELECTRICA SOBREMESA

Vel Largo Ancho Alto Potencia Tensioén / Capacidad
(mm.) | (mm.) (mm ) kW frecuencia

FES40 400V /50 Hz

FES60 600 600 290 6,6 400V /50 Hz 6+6L

Opcional: a gas.

www.infrima.com
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CUBETAS GASTRONORM

Recipientes GastroNorm

Las cubetas gastronorm estan disefiadas y fabricadas

bajo la norma europea EN-631 garantizdndole una perfecta
adaptacion a cualquier equipo de cocina industrial

que utilize medidas Gastronorm.

Utilizadas para la preparacion, coccién, congelacién, descongela-
cion y distribucion de alimentos.

GN 2/1

650 x 530 mm

©
GN 1/1

530 x 325 mm

©

GN 2/3

353 x 325 mm

©

GN 1/2

325 x 265 mm

©

ACERO INOX AISI 304

0,8MM

Mod. H Capacidad | Ud.
(mm) L
GN21020 20 6,2 Pack
GN21040 40 10,2 Pack
GN21065 65 18,8 Pack
GN21100 100 28,9 Pack
GN21150 150 43,1 Pack
GN21200 200 58,4 Pack
GN11020 20 3 Pack
GN11040 40 51 Pack
GN11065 65 9,2 Pack
GN11100 100 14,2 Pack
GN11150 150 21,3 Pack
GN11200 200 28,4 Pack
GN23020 20 1,7 Pack
GN23040 40 31 Pack
GN23065 65 56 Pack
GN23100 100 9.1 Pack
GN23150 150 13,2 Pack
GN23200 200 6,5 Pack
GN12020 20 1.2 Pack
GN12040 40 2 Pack
GN12065 65 4.1 Pack
GN12100 100 6.6 Pack
GN12150 150 9.7 Pack
GN12200 200 12.7 Pack

@ infrima

CUBETAS GASTRONORM

GN 2/4

530 x 162 mm

©
GN 1/3

325 x 175 mm

©
GN 1/4

265 x 162 mm

©

GN 2/8

325 x 132 mm

©
GN 1/6

176 x 162 mm

©
GN 1/9

176 x 108 mm

©

ACERO INOX AiSI 304 0,8MM
Mod. H Capacidad | Ud.
(mm) (8]
GN24020 20 1,8 Pack
GN24040 40 1,8 Pack
GN24065 65 3,8 Pack
GN24100 100 6 Pack
GN24150 150 9 Pack
GN13020 20 0,8 Pack
GN13040 40 1,5 Pack
GN13065 65 2,5 Pack
GN13100 100 4,1 Pack
GN13150 150 58 Pack
*Especial vitrinas GN13200 200 79 Pack
GN14020 20 0,5 Pack
GN14040 40 1,7 Pack
GN14065 65 1,8 Pack
GN14100 100 2,8 Pack
GN14150 150 4.1 Pack
GN14200 200 56  Pack
GN28020 65 1,5 Pack
GN28040 100 2,8 Pack
GN28065 150 4,3 Pack
e GN16065 65 1 Pack
&L!ﬂ GN16100 100 1,6 Pack
[ W™ onie1so 150 24 pak
GN16200 200 3,5 Pack
GN19065 20 0,6 Pack
GN19100 40 1 Pack

& I
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CUBETAS GASTRONORM

recipientes gastronorm

PERFORADAS

Las cubetas gastronorm estan disefiadas y fabricadas

bajo la norma europea EN-631 garantizandole una perfecta
adaptacion a cualquier equipo de cocina industrial

que utilize medidas Gastronorm.

Utilizadas para la preparacion, coccién, congelacion, descongela-
cion y distribucion de alimentos.

GN 2/1

650 x 530 mm

©

GN 1/1

530 x 325 mm

©

GN2/3 .

353 x 325 mm

©

GN 1/2

325 x 265 mm

©

ACERO INOX AISI 304

Mod. H Capacidad | Ud.
(mm) L
GN21020 20 6,2 Pack
GN21040 40 10,2 Pack
GN21065 65 18,8 Pack
GN21100 100 28,9 Pack
GN21150 150 43,1 Pack
GN21200 200 58,4 Pack
GN11020 20 2,8 Pack
GN11040 40 5.1 Pack
GN11065 65 9,2 Pack
GN11100 100 14,2 Pack
GN11150 150 21,3 Pack
GN11200 200 28,4 Pack
GN23020 20 1,7 Pack
GN23040 40 3,1 Pack
GN23065 65 5,6 Pack
GN23100 100 9,1 Pack
GN23150 150 13,2 Pack
GN23200 200 18,3 Pack
GN12020 20 1.2 Pack
GN12040 40 2 Pack
GN12065 65 41 Pack
GN12100 100 6,6 Pack
GN12150 150 9,7 Pack
GN12200 200 12,7 Pack

@ infrima

GUBETAS GASTRONORM

GN 1/3
325 x 175 mm '-
©

GN 1/4

265 x 162 mm

©

FALSO FONDO PERFORADO

ASAS MOVILES

Anadir al precio de la cubeta

ASAS FIJAS

Anadir al precio de la cubeta

PERFORADAS

*Especial vitrinas

Mod. H Capacidad | Ud.
(mm) L
GN13065 65 2,5 Pack
GN13100 100 4,1 Pack
GN13150 150 58 Pack
GN13200 200 7,9 Pack
GN14020 20 0,5 Pack
GN14040 40 - -
GN14065 65 1.8 Pack
GN14100 100 2,8 Pack
GN14150 150 = -
GN14200 200 56 Pack
FP21 2/1
FP11 1/1
FP12 1/2
FP23 2/3
FP13 1/3
FP14 1/4
AM
AF

0,8MM

www.infrima.com
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TAPAS IN UX ACERO INOX AISI 304

Mod. H ud.
(mm)
(]
S
— TI11 1/1 Pack
=2 TI12 1/2  Pack
£ TAPAINOX ™15 P
=T T4 1/4 Pack
TI16 1/6 Pack
TI19 1/9 Pack
TI23 2/3 Pack
TIH11 1/1 Pack
= TIH12 1/2 Pack
TAPA INOX HERMETICA e Ry =a—
TIH14 1/4 Pack
TIH16 1/6 Pack
TIH23 2/3 Pack
TA11 1/1 Pack
TAPAINOX PARA ASAS TA12 Ve e
TA13 1/3 Pack
TA14 1/4  Pack
TA16 1/6 Pack
TIC11 1/1 Pack
TAPA INOX PARA CAZ0 T2 12 Pack
TIC13 1/3 Pack
TIC14 1/4 Pack
TIC16 1/6 Pack
TAC11 1/1 Pack
TAC12 1/2 Pack
TAC13 1/3 Pack
TAPA INOX PARA ASAS Y CAZOS TAC14  1/4  Pack
TAC16 1/6 Pack
@ TAC23 2/3 Pack
TAC24 2/4 Pack
236

@ infrima

REJILLAS Y BANDEJAS

PERFIL DIVISORIO PARA CUBETAS GN

Mod. H ud
(mm)

T11P 1/1 Pack

T12P 1/2 Pack

T13P 1/3 Pack

T14P 1/4 Pack

REJILLA GASTRONORM DE ACERO INOX AISI 304

—— RGI21 2/1 Pack
RGI11 1/1 Pack

RGI600  600X400  Pack
RGI300  300X400  Pack

M..JLIL..JIJ. Ul

REJILLA GASTRONORM CROMADA

RGC21 2/1 Pack
RGC11 1/1 Pack
RGC23 2/3 Pack

BANDEJA INOXIDABLE AUTO-SERVICIO 5 COMPARTIMENTOS ACERO

BIA 34X34X3,5  Pack

*Especial lavavajillas

BANDEJA INOXIDABLE AUTO-SERVICIO 3 COMPARTIMENTOS ACERO

BIAC 28 @ Pack

s . . .o
— *Especial lavavajillas

www.infrima.com
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CUBETAS GASTRONORM

Temperatura . -40 °C

GN 1/1

530 x 325 mm

GN 1/2

325 x 265 mm

GN 1/3

325 x 175 mm

—

. +100 °C

i

POLICARBONATO

- T—
Mod. H Capacidad ud
(mm) L

GN11065 65 88 Pack
GN11100 100 13,7 Pack
GN11150 150 21,5 Pack
GN11200 200 27,8 Pack
GN12065 65 4 Pack
GN12100 100 6,5 Pack
GN12150 150 9,2 Pack
GN12200 200 12 Pack
GN13065 65 2,5 Pack
GN13100 100 3,5 Pack
GN13150 150 54 Pack
GN13200 200 72 Pack

@ infrima

CUBETAS GASTRONORM

GN 1/4

265 x 162 mm

GN 1/6

176 x 162 mm

GN 1/9

176 x 108 mm

TAPAS

TAPA POLICARBONATO

FALSO FONDO PERFORADO POLICARBONATO

POLICARBONATO

Mod. H Capacidad ud
(mm) L
GN14065 65 1.7 Pack
GN14100 100 2,5 Pack
GN14150 150 3,8 Pack
GN14200 200 4,8 Pack
GN16065 65 1 Pack
GN16100 100 1,5 Pack
GN16150 150 2,3 Pack
GN16200 200 3,2 Pack
GN19065 65 0,6 Pack
GN19100 100 1 Pack
Mod. H Ud
(mm)

T11P 1/1 Pack

T12P 1/2 Pack

T13P 1/3 Pack

T14P 1/4 Pack

T16P 1/6 Pack

T19P 1/9 Pack

T11P 1/1 Pack

T12P 1/2 Pack

T13P 1/3 Pack

T14P 1/4 Pack

www.infrima.com
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CUBETAS GASTRONORM

Temperatura . -40 °C . +80 °C

GN 1/1

530 x 325 mm

GN 1/2

325 x 265 mm ==

GN 1/3

325 x 175 mm

POLIPROPILENO

Mod. H Capacidad ud
(mm) L
GN11065 65 8,8 Pack
GN11100 100 13,7 Pack
GN11150 150 21,5 Pack
GN11200 200 27,8 Pack
GN12065 65 4 Pack
GN12100 100 6,5 Pack
GN12150 150 9,2 Pack
GN12200 200 12 Pack
GN13065 65 2,5 Pack
GN13100 100 3,5 Pack
GN13150 150 54 Pack
GN13200 200 7,2 Pack

@ infrima

CUBETAS GASTRONORM
GN 1/4

265 x 162 mm

GN 1/6

176 x 162 mm

GN 1/9

176 x 108 mm

TAPAS

TAPA POLIPROPILENO

FALSO FONDO PERFORADO POLIPROPILENO

\.

POLIPROPILENO

Mod. H Capacidad ud
(mm) L
GN14065 65 1.7 Pack
GN14100 100 2,5 Pack
GN14150 150 38 Pack
GN14200 200 4.8 Pack
GN16065 65 1 Pack
GN16100 100 1,5 Pack
GN16150 150 2,3 Pack
GN16200 200 3,2 Pack
GN19065 65 0,6 Pack
GN19100 100 1 Pack
Mod. H ud

(mm)

T11P
T12P
T13P
T14P
T16P
T19P

T11P
T12P
T13P
T14P

/1
1/2
173
1/4
1/6
1/9

/1
1/2
173
1/4

Pack
Pack
Pack
Pack
Pack
Pack

Pack
Pack
Pack
Pack

www.infrima.com

o
.E
=
.E
@

H‘IIII . . - ACCESORIOS GN

241



utiiiyianvascrul ol (| | | | N MOBILIARIO NEUTRO EN ACERO INOX

GRANDES COCINAS

Detalle de modulo de cocina

Detalle de médulo de guias
para bandejas

Detalle de enci

e fUobiliario neutro para grandes proyectos en

acero inoxidable hasta 3mm de espesor
para cocinas industriales




EVOLUTION CAMPANAS EXTRACTORAS

LUXOR

XPLORA
GLASS
NEXUS

.....
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CAMPANA MURAL

CAMPANA MURAL SERIE LUXOR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable de 1,5 mm. de espesor
Moldura redondeada totalmente soldada y pulida.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Trasera en acero inoxidable.

Doble plegado en todos los finales de chapa.

Turbina no incluida.

Excluye filtros.

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CLM100 1000 750 750 2
CLM150 1500 750 750 3
CLM200 2000 750 750 4
CLM250 2500 750 750 5
CLM300 3000 750 750 6
CLM350 3500 750 750 7

e

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CLM100L 1000 900 750 2
CLM150L 1500 900 750 3
CLM200L 2000 900 750 4
CLM250L 2500 900 750 5
CLM300L 3000 900 750 6
CLM350L 3500 900 750 7

@ infrima

SERIE LUXOR

CAMPANA COMPENSADA MURAL SERIE LUXOR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable de 1,5 mm. de espesor
Moldura redondeada totalmente soldada y pulida.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacién de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Trasera en acero inoxidable.

Doble plegado en todos los finales de chapa.

Turbina no incluida.

Excluye filtros.

Campana mural con plenum S750

Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CLMP100 1000 750 900 2
CLMP150 1500 750 900 3
CLMP200 2000 750 900 4
CLMP250 2500 750 900 5
CLMP300 3000 750 900 6
CLMP350 3500 750 900 7

e

Campana mural con plenum $900

Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CLMP100L 1000 900 900 2
CLMP150L 1500 900 900 3
CLMP200L 2000 900 900 4
CLMP250L 2500 900 900 5
CLMP300L 3000 900 900 6
CLMP350L 3500 900 900 7

www.infrima.com
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CAMPANAS EXTRACTORAS

CAMPANA GENTRAL

CAMPANA CENTRAL SERIE XPLORA

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

SERIE XPLORA

CAMPANA CENTRAL CON PLENUM SERIE XPLORA

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacién de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

D infrima

Compana central IR

Compana central I

Campana central con plenum | S$1100

Campana central compensada | $1700

Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CCX100 1000 1100 600 2 CCX100L 1000 1700 600 2 CCXP100 1000 1100 900 2 CCXP100L 1000 1700 900 2
CCX150 1500 1100 600 3 CCX150L 1500 1700 600 3 CCXP150 1500 1100 900 3 CCXP150L 1500 1700 900 3
CCX200 2000 1100 600 4 CccX200L 2000 1700 600 4 CCXP200 2000 1100 900 4 CCXP200L 2000 1700 900 4
CCX250 2500 1100 600 5 CCX250L 2500 1700 600 5 CCXP250 2500 1100 900 5 CCXP250L 2500 1700 900 5
CCX300 3000 1100 600 6 CCX300L 3000 1700 600 6 CCXP300 3000 1100 900 6 CCXP300L 3000 1700 900 6
CCX350 3500 1100 600 7 CCX350L 3500 1700 600 7 CCXP350 3500 1100 900 7 CCXP350L 3500 1700 900 7

e
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CAMPANA GENTRAL DECORATIVA

CAMPANA CENTRAL SERIE GLASS

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Decoracién en cristal opaco. Color a elegir.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CCG100 1000 1100 600 2
CCG150 1500 1100 600 3
CCG200 2000 1100 600 4
CCG250 2500 1100 600 5
CCG300 3000 1100 600 6
CCG350 3500 750 450 7

e

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CCG100L 1000 1700 600 2
CCG150L 1500 1700 600 3
CCG200L 2000 1700 600 4
CCG250L 2500 1700 600 5
CCG300L 3000 1700 600 6
CCG350L 3500 900 450 7

@ infrima

SERIE GLASS

CAMPANA COMPENSADA CENTRAL SERIE GLASS

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacion de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depoésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

Campana central con plenum  EF3k[JV

Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CCGP100 1000 1100 900 2
CCGP150 1500 1100 900 3
CCGP200 2000 1100 900 4
CCGP250 2500 1100 900 5
CCGP300 3000 1100 900 6
CCGP350 3500 1100 900 7

e

SHOW - COOKING

Campana central con plenum S1700
Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CCGP100L 1000 1700 900 2
CCGP150L 1500 1700 900 3
CCGP200L 2000 1700 900 4
CCGP250L 2500 1700 900 5
CCGP300L 3000 1700 900 6
CCGP350L 3500 1700 900 7

www.infrima.com
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CAMPANA GENTRAL

CAMPANA CENTRAL SERIE LUXOR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

SERIE LUXOR

CAMPANA COMPENSADA CENTRAL SERIE LUXOR

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacion de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depoésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

Campana central con plenum  Fyk[J0)

Campana central con plenum By

D infrima

Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CCL100 1000 1100 750 2 CccL100L 1000 1700 750 2 CCLP100 1000 1100 900 2 CCLP100L 1000 1700 900 2
CCL150 1500 1100 750 3 CCL150L 1500 1700 750 3 CCLP150 1500 1100 900 3 CCLP150L 1500 1700 900 3
CCL200 2000 1100 750 4 CccL200L 2000 1700 750 4 CCLP200 2000 1100 900 4 CCLP200L 2000 1700 900 4
CCL250 2500 1100 750 5 CCL250L 2500 1700 750 5 CCLP250 2500 1100 900 5 CCLP250L 2500 1700 900 5
CCL300 3000 1100 750 6 CCL300L 3000 1700 750 6 CCLP300 3000 1100 900 6 CCLP300L 3000 1700 900 6
CCL350 3500 1100 750 7 CCL350L 3500 1700 750 7 CCLP350 3500 1100 900 7 CCLP350L 3500 1700 900 7

e
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CAMPANAS EXTRACTORAS

CAMPANA INDUCTORA

CAMPANA MURAL INDUCTORA SERIE NEXUS

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

SERIE NEXUS

CAMPANA PARA HORNOS

CAMPANA MURAL INVERTIDA SERIE MONOBLOCK

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacion de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depoésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

MONOBLOCK

Campana mural inductora RYE]

Campana mural inductora 0]V

Campana mural para hornos $1000

Campana mural para hornos $1500

254

CMN
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CMNP

Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CMN100 1000 750 750 2 CMN100L 1000 900 750 2 CMNP100 1000 1000 700 2 CMNP100L 1000 1500 700 2
CMN150 1500 750 750 3 CMN150L 1500 900 750 3 CMNP150 1500 1000 700 3 CMNP150L 1500 1500 700 3
CMN200 2000 750 750 4 CMN200L 2000 900 750 4 CMNP200 2000 1000 700 4 CMNP200L 2000 1500 700 4
CMN250 2500 750 750 5 CMN250L 2500 900 750 5 CMNP250 2500 1000 700 5 CMNP250L 2500 1500 700 5
CMN300 3000 750 750 6 CMN300L 3000 900 750 6 CMNP300 3000 1000 700 6 CMNP300L 3000 1500 700 6
CMN350 3500 750 750 7 CMN350L 3500 900 750 7 CMNP350 3500 1000 700 7 CMNP350L 3500 1500 700 7

www.infrima.com
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CAMPANAS EXTRACTORAS

CAMPANA MURAL

CAMPANA MURAL SERIE EVOLUTION

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

SERIE EVOLUTION

CAMPANA MURAL CON PLENUM SERIE EVOLUTION

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Esta campana incorpora plenum interior de aspiracién con
regulacion de caudal.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depoésito de gran capacidad
y salida por tapdn metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

D infrima

Campana mural con plenum S750 Campana mural con plenum S900
Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Ancho Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros Mod. Largo Fondo Alto Filtros
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
CSE100 1000 750 450 2 CSE100L 1000 900 450 2 CSEP100 1000 750 700 2 CSEP100L 1000 900 700 2
CSE150 1500 750 450 3 CSE150L 1500 900 450 3 CSEP150 1500 750 700 3 CSEP150L 1500 900 700 3
CSE200 2000 750 450 4 CSE200L 2000 900 450 4 CSEP200 2000 750 700 4 CSEP200L 2000 900 700 4
CSE250 2500 750 450 5 CSE250L 2500 900 450 5 CSEP250 2500 750 700 5 CSEP250L 2500 900 700 5
CSE300 3000 750 450 6 CSE300L 3000 900 450 6 CSEP300 3000 750 700 6 CSEP300L 3000 900 700 6
CSE350 3500 750 450 7 CSE350L 3500 900 450 7 CSEP350 3500 750 700 7 CSEP350L 3500 900 700 7

o o
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CAMPANA CAFETERIA

CAMPANA MURAL SERIE SNACK

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Acabado satinado.

Disefio con plegados especiales dispuestos

para evitar cualquier superficie que pueda provocar
condensaciones y goteo de grasas.

Canal perimetral de refuerzo con chapa doblada en punto
redondo para evitar cortes.

Doble sistema de drenaje de las grasas retenidas
mediante colector de filtros con depdsito de gran capacidad
y salida por tapon metalico roscado y canal perimetral para
la recogida de las condensaciones del interior del frontal.
Turbina no incluida.

Excluye filtros.

SNACK

Campana mural Snack S750

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CMS100 1000 750 450 2
CMS150 1500 750 450 3
CMS200 2000 750 450 4
CMS250 2500 750 450 5
CMS300 3000 750 450 6
CMS350 3500 750 450 7

Campana mural Snack S900

Mod. Largo Ancho Alto Filtros
(mm) (mm) (mm)
CMS100L 1000 900 450 2
CMS150L 1500 900 450 3
CMS200L 2000 900 450 4
CMS250L 2500 900 450 5
CMS300L 3000 900 450 6
CMS350L 3500 900 450 7

CHAPA MODULAR TRASERA PARA CAMPANAS “PANEL SANITARIO"

Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.
Omegas de refuerzo interno.
Panel trasero plegado.
Sistema de sujecién incluido.

Mod. Largo Altura Espesor
(mm) (mm) (mm)
CHTR80 600 1100 20
CHTR100 800 1100 20
CHTR120 1000 1100 20
CHTR

@ infrima

ACCESORIOS PARA CAMPANAS

FILTRO DE MALLA
Caracteristicas técnicas

Fabricado de malla galvanizada.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
FM30 490 490 25
FM50 490 490 50

FILTRO DE LAMA
Caracteristicas técnicas

Fabricado en acero inoxidable.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
FL50 490 490 50

FILTRO DE CARBON ACTIVO
Caracteristicas técnicas

Marcos de filtro en acero inox doblados.

Mod. Largo Fondo Alto
(mm) (mm) (mm)
FC30 490 490 25

LUMINARIA ANTIDEFLAGRANTE IP67
Caracteristicas técnicas

Luminaria de cuerpo cilindrico de policarbonato.

Mod. Diametro Potencia Tension
(%)) V)
LU18 90mm 18 W 230
LU2x18 135mm 36 W 230
LU36 90mm 54 W 230

REGULADOR DE VELOCIDAD MONOFASICO
Caracteristicas técnicas

Disefiado para la regulacién de velocidad.

Mod. Intensidad Tension
Max V)
REG1,5A 1.5 230
REG3A 3 230
REG5A 5 230
REG10A 10 230
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