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VITRINA PROFESIONAL HELADERIA

MOD. AMBAR

CARACTERISTICAS TECNICAS

Fabricado en acero inoxidable.

Encimera de trabajo en acero inoxidable.

Estructura soporte cristales en aluminio anodizado.

Cristal delantero pirolitico, con apertura hacia arriba me-
diante bisagras hidradlicas.

Puertas traseras en plexiglés con burletes de estanqueidad.
Plano exposicion para bandejas de 360 x 165 mm.

Sistema antiempafamiento ajustable en base a la tempe-
ratura ambiente para optimizar los consumos.

Espacio para cubetas de reserva bajo la exposicion.
Superficie expositora recta con excelente visibilidad.
lluminacién mediante pantallas LED de alta intensidad.
Refrigeracion ventilada con evaporador doble para unifor-
mar las temperaturas en la cuba.

Evaporadores tratados con cataforesis para evitar la corro-
sion de los dcidos del helado y corrientes galvénicas.
Desescarche con inversion de ciclo en lapsos muy breves
para reducir al méximo las variaciones de temperatura del
helado, incluso en condiciones ambientales dificiles.
Centralita electrénica digital colocada en la parte superior
del mostrador con conectividad remota por Wi-Fi para un
facil control de la temperatura.

Evacuacion automdtica de condensados

Clase climatica 4+ (35°/70% H.R.) con compresor semi-her-
meético.

Clase climatica 4 (30°/55% H.R.) con compresor hermético..
Soporte con iluminacion LED para carteles de sabores.
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TECHNICAL FEATURES

Made of stainless steel.

Stainless steel worktop.

Stainless steel tube frame.

Glass support structure in anodized aluminum.

Pyrolytic front glass, with upward opening by hydraulic hin-
ges or hydraulic pistons.

Rear doors in plexiglass with sealing weatherstripping.
Display plan for 360 x 165 mm trays.

Anti-fog system adjustable based on ambient temperature
to optimize consumption.

Space for reserve trays under the display surface.

Inclined display surface with excellent visibility.

Counter lighting with high-intensity LEDs.

Ventilated cooling with double evaporator to uniform tempe-
ratures in the tank.

Evaporators treated with cataphoresis to prevent corrosion
from ice cream acids and galvanic currents.

Defrosting with cycle reversal in very short periods of time to
reduce ice cream temperature variations as much as possi-
ble, even under difficult environmental conditions.

Digital electronic switchboard with remote Wi-Fi connectivity
placed on top of the counter for easy temperature control.
Automatic condensate evacuation.

Climate class 4+ (35°/70% RH) with semi-hermetic compres-
sor.

Climate class 4 (30°/55% RH) with hermetic compressor.
Back closure with roller curtain on the linear modules, plexi-
glass on the corner panels.

Support with LED lighting for flavor signs.

Stainless steel tray retention crossbars with variable pitch in-
cluded
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VITRINA PROFESIONAL HELADERIA MOD. AMBAR

PANEL FRONTAL / FRONT PANEL

LACADO [ LACQUERED

RAL 9010 RAL9005 RAL 8017 RAL7043 RAL1013

Blanco Negro Marrén Chocolate Gris Trafico B Blanco Perla

RAL 5015 RAL 4004 RAL 3001 RAL 3020_ RAL |0_28

Azul Cielo Violeta Borgonal Rojo Senal Rojo Trafico Amarillo Melon
RAL1015 RAL 5002 RAL 3003 RAL1019 Todos los RAL
Crema Azul Mar Rojo Rubi Beige Grisdceo Bajo disponibilidad

VHIC Panel lateral de terminacion 30 mm.

VH2C  Conversidon de motor hermético monofdsico a trifdsico en vitrina de 12 bandejas

VH3C  Conversién de motor hermético monofdsico a trifésico en vitrina de 12+12 bandejas
VH4C  Conversion de motor semi-hermeético trifdsico a monofdasico en vitrina de 24 bandejas
VH5C Conversién de tensién de alimentacién a 230 V [ 60 Hz

VH6C  Sistema de condensacion por agua

VH7C Sistema de condensacién mixto aire [ agua

VH8C Sistema de canalizacion entre 2 maquinas

VH9C  Sistema All Season para funcionamiento con doble temperatura pasteleria y heladeria (+6° / -18°)

ACCESORIOS [ ATTACHMENTS

BANDEJA 360x165x120 mm. BANDEJA 360x250x80 mm. LAVAPORCIONADOR KIT DE RUEDAS C/ FRENO

VHIT 52 L. VHI2 5.2 L. VHI3 -
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VHA12 1230 1200 1370 12 1010 R452A Hermético 1350 230/1/50

VHAI16 1580 1200 1370 16 1360 R452A Semi-hermético 1350 400/3/50

VHAI18 1730 1200 1370 18 1700 R452A Semi-hermético 1800 400/3/50

VHA20 1930 1200 1370 20 1700 R452A Semi-hermético 1800 400/3/50

VHA24 2230 1200 1370 24 2160 R452A Semi-hermético 2250 400/3/80

VHA1212 2230 1200 1370 12+12 1010+1010 R452A 2 x Hermético 2500 230/3/50
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