
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Vitrina sobremostrador de reducidas dimensiones ideal 
para colocar en barras y mostradores de heladerias 
Cuba con refrigeración estática mediante serpentin oculto 
para exposicion y conservación de ingredientes
Fabricado en acero inoxidable AISI304 18/10
Encimera personalizable en Silestone, lacada, acero inoxi-
dable o tablero de Compacto de núcleo sólido.
De serie lacada.

Zona fría:
Cuba hermética GN 5/3 de acero inoxidable. 
Rango de temperatura desde +2ºC hasta +6ºC.

Controles termostáticos digitales integrados en la parte 
superior con interruptor on /off.
Urna expositora soldada en cristal templado con soportes 
de sujeción cromados.
Unidad condensadora extensible hasta 950 mm. ubicada 
en la parte inferior.
iluminación LED. Opcional.
*Cubetas GN no incluidas.

TECHNICAL FEATURES

Countertop showcase with reduced dimensions, ideal for 
placing on bars and counters in ice cream shops.
Basin with static refrigeration through a hidden coil for the 
display and preservation of ingredients.
Made of AISI 304 stainless steel 18/10.
Customizable countertop in Silestone, lacquered, stainless 
steel, or solid core compact board. Standard in lacquered 
finish.

Cold zone:
Hermetic GN 1/1 basin made of stainless steel.
Temperature range from +2ºC to +6ºC.

Digital thermostatic controls integrated at the top with on/
off switch.
Welded display case in tempered glass with chrome support 
brackets.
Condenser unit extendable up to 950 mm, located at the bo-
ttom.
LED lighting. Optional.
GN containers not included
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REVESTIMIENTO / CLADDING
LACADO / LACQUERED

DISEÑOS ESPECIALES / SPECIAL DESIGNS

ALISTONADO
Negro-Roble

LAMINADO FRESNO
Fresno de Lyon Arena

LAMINADO CHROMIX
Chromix Blanco

LAMINADO ZEBRA
Zebrano Arena

LAMINADO ROBLE
Roble de Nebraska Natural

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso, las imagenes únicamente tienen caracter orientativo
Technical and constructive characteristics subject to variation without prior notice, images are for guidance only.

Infrima
Pol. Ind. “El Mugrón” C/Tejares, 11

02640 Almansa (AB)
Tfno.: +34 967341224

www.infrima.com 
infrima@infrima.com 

ACCESORIOS / ATTACHMENTS

LUZ DECORATIVA LED                KIT CUBETAS INOX GASTRONORM	          KIT TAPAS POLICARBONATO GN	             PERFIL DIVISORIO GN

3000 K
4000 K
6000 K

1/6 PC
1/9 PC

325 mm.
530 mm.

1/6 x 100 mm.
1/9 x 100 mm.
1/9 x 65 mm.

RAL 9010 
Blanco 

RAL 5015
Azul Cielo

RAL9005 
Negro 

RAL 4004
Violeta Borgoñal

RAL 8017 
Marrón Chocolate

RAL 3001 
Rojo Señal

RAL 7043	
Gris Trafico B

RAL 3020
Rojo Trafico

RAL 1013 
Blanco Perla

RAL 1028 
Amarillo Melon

RAL 1015
Crema

RAL 5002
Azul Mar

RAL 3003
Rojo Rubi

RAL 1019
Beige Grisáceo

Todos los RAL
Bajo disponibilidad
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Largo
(mm.)

Fondo
(mm.)

Alto 
(mm.)

Altura
encimera

(mm.)

Bandejas
Frío

(1/6 GN)
Refrigerante

Capacidad
cubetas
(1/9GN)

Potencia
(W)

Tensión 
Frecuencia 

(V/HZ)

ARIES 1100 450 1300 150 10 R600 15 340 230/1/50
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